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Clest en 2005 que 99 Sushi Bar & Restaurant trouve ses racines en Espagne, 8 Madrid,
au numéro 99 de sa premiére rue de résidence. Le concept, imaginé par deux freres,
Fernando et Pedro de Leon, fervents amateurs de cuisine japonaise, s'épanouit alors en
péninsule Ibérique. Madrid, Marbella, Barcelone, avec I'éclosion d’adresses élégantes,
toutes entiéres dédiées a l'art culinaire japonais.

Poussée par I'engouement confirmé pour cette gastronomie de précision, I'enseigne
fend alors les eaux vers I'horizon, vers l'orient, et jette 'ancre en 2017 au Four Seasons
Abu Dhabi. Puis, au plus fort de la tempéte pandémique, 99 largue les amarres pour la
scintillante Dubai, au pied d’un phare, d’une icone : le Burj Khalifa.

Et voici déja 3 ans que 99 brille d'une étoile Michelin au firmament gastronomique de la
capitale des Emirats Arabes Unis, tandis que les deux restaurants sont récompensés par
le guide Gault&Millau, sans compter de multiples distinctions locales dans TimeOut,

What’s On, BBC Good Food, parmi tant d’autres.

Fort de ce succés, Jaime Castaneda, le dynamique CEO de Ninety Nine SB
Investment LLC, holding créée en 2023, se prépare a une nouvelle odyssée pour la
marque, déja bien ancrée dans le golfe persique, ainsi que sur la Corniche d'Or en cité
impériale de Rabat. Happé par le chant des sirénes monégasques, 99 trace un nouveau
sillage vers le Iégendaire rocher, et se pose dans la marina si convoitée de Mareterra, le
tout nouveau joyau de Monte Carlo.
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Mareterra, le nouveau quartier éco-luxe de Monaco, est une ceuvre architecturale
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d’exception signée Renzo Piano et Valode & Pistre. Pensé comme une extension
harmonieuse du littoral, ce projet visionnaire allie architecture contemporaine,
durabilité et rafinement absolu. Entre résidences prestigieuses, marina exclusive et
vastes espaces verts, Mareterra incarne un art de vivre d’exception, ol nature et
modernite se rencontrent face a la mer. C’est au cceur de ce tout nouveau quartier,
. . - - )

incarnation du glamour monégasque, que 99 a trouvé son port d’attache, une
adresse d’exception, qui consolide encore le développement de la marque a

I'internationale, avant Londres, les Etats-Unis et 'Asie.
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99 Sushi Bar & Restaurant fait la promesse d’un voyage culinaire au Pays du Solell
Levant. La cuisine est ancrée dans la pure tradition japonaise, reconnue pour sa
simplicité raffinée, la mise en valeur d'ingrédients de premier choix, 'attention portée a la
fraicheur, la légereté, pour une partition composée de techniques culinaires variées et
maitrisées a la perfection.

Chaque jour, 99 montre son respect profond pour cet art ancestral, en sublimant un
produit phare, le thon rouge de I'Atlantique (Thunnus thynnus), particulierement prisé
pour la préparation des traditionnels sushis et sashimis. Soucieux de travailler ce poisson
dans le respect de I'environnement et pour la préservation de I'espéce, 99 se fournit
exclusivement aupres de la famille Balfego, agréée par les Nations Unies et la FAQ.
Ainsi, le thon servi @ 99 est d’une teneur en graisse optimale, péché et conditionné dans
le plus haut respect du golt, et se décline tout au long de la carte, en diverses variations.

Si 99 défend I'umami de la tradition, sa vocation culinaire n’exclut pas pour autant
la modernité. De nombreux plats revisitent le passé, en sublimant certaines
préparations grace a des ingrédients de prestige, caviars, unis, truffe, foie gras... Des
tartares, gunkans, chawanmushis, hotashi, se trouvent transcendés par la main experte

de nos Chefs et Maitres Sushi.

99 repousse les frontieres de la cuisine japonaise en'y insufflant des techniques subtiles
et des influences européennes. Les codes traditionnels des restaurants de sushi
explosent ici, faisant de 99 un iconoclaste, un provocateur.
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’Excellence du Sushi Contemporain

Au cceur de Monaco, le 99 Sushi Bar & Restaurant sublime I'art du sushi a travers une
selection de plats signatures ou luxe et raffinement se rencontrent. Chaque creation
est une experience sensorielle, un eqwhbre parfait entre tradltlonjaponalse et touches
contemporaines audacieuses.

Le 99 Jewel brille par son harmonie soph|sthuee un maki d’ exceptlon ou le toro
fondant cotoie I'akami, magmﬁe par la profondeur aromatique de la truffe, la
delicatesse du caviar et une Fewlle d’or scintillante. Une bouchee de pure elegance

Le Toast Cristal Umami incarne la qumtessence du p|a|5|r iode. Une genereuse
couche de tartare de toro est sublimee par 'onctuosite de P'uni, avant d’etre
couronnee de cawar offrant unJeu de textures et de saveurs d’une rare |nten5|te

Les Brlques Dorees 99 proposent une alliance exquise entre croustillant et fondant :
du riz caramelise soutenant un tartare de toro delicat, enrichi d’avocat, de tobiko et
d’une touche d’or. Un eqwhbre subtil entre gourmandlse et sophlstlcatlon.

Enfin, le 99 Flag simpose comme une S|gnature incontournable du restaurant, alliant
la richesse du toro a I intensite umami de 'uni et au raffinement du caviar. Une
bouchee luxueuse qui incarne I'esprit du 99 Sushi Bar & Restaurant Monaco.

Chaque plat S|gnature est une invitation a la decouverte d’une haute §astronom|e
Jjaponaise revisitee, ou le savoir-faire exceptionnel du chef s'exprime dans’chaque’
detail.
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Le cadre contemporain, ol cette cuisine s'épanouit se pare de tons dorés, d'un jeu
envodtant de miroirs, de surfaces rétro-éclairées ambrées, et de velours pourpres,

créant une atmosphére a la fois enivrante et intimiste.

Le design épuré, a la fois minimaliste et chaleureux, oscille entre tons sombres,
mordorés et rouges profonds, matériaux bruts, roche, cuirs, bois précieux, murs
végétaux, transparences et planchers de verre, et éclairages tamises mettant en

scene une douceur feutree.

Voici I'écrin quioffre 99 a sa cuisine, inconditionnellement japonaise, et pourtant
toujours préte a voyager. Un écrin qui se laisse porter par le vent du changement et
sait s'adapter a son nouveau port d’'ancrage a Monaco, ou le bar trouve une place
centrale, bordé d’un lounge au mobilier bas, divan couleur grenat, tables de jais

profonds...

En terrasse, le regard se tourne alors vers une marina pavoisée de yachts
immaculés aux coques lustrées, reflets de lueurs dorées. Chic, résolument
contemporaine, la terrasse prolonge la sophistication de la salle de restaurant aux

|ignes épurées.
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99 Abu Dhabi

im0t

ABU DHABI
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99 SUSHI BAR & RESTAURANT
16, quai du Petit Portier, Mareterra, 98000 Monaco

Reéservations : +377 99 92 51 02

reservations.monaco(@99sushibar.com
Instagram : @99sushibarmonaco

Ouvert au déjeuner du samedi au mercredi, de midi a 16h
Quvert au diner du lunch au dimanche de 19h a minuit

PASCALE VENOI



