
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LES NOUVELLES AVENTURES 

DE YANN COUVREUR PÂTISSERIE  
 

SAISON II  



 

 

RÉSUMÉ DES  
ÉPISODES PRÉCÉDENTS  

Après un lancement remarqué, les boutiques de Yann Couvreur  

ont connu le paradoxe des flambées spectaculaires:  Des magasins 

pleins, des gâteaux partant comme … des petits pains, avec au  

final, une accélérat ion surpuissante.  Dans ces cas-là, il s’agit   

d’opérer  en douceur:  « j’ai eu la chance, explique Yann Couvreur,  

d’avoir  à mes côtés une ingénieure industriel.  Nous avons tout  

repris de A à Z. Étudier chaque geste, chaque centimètre pour  

réaliser qu’il y avait une déperdit ion colossale. Ce fut déchirant,  

mais passionnant.  » 

 

Fort d’un public très important estimé à 45000 clients par mois, 

Yann Couvreur avec les deux cofondateurs de la société YC Pâtis- 

serie, Benjamin Guedj et Jordan Zeitoun, a ainsi levé 1,9 mill ions 

d’euros  auprès de onze investisseurs.   

 

Aujourd’hui,  Yann Couvreur est en train de connaître un nouveau 

déploiement. D’un nom en vue, il passe à une marque reconnue à 

l ’ internationale  avec cette fois-ci une première ouverture aux  

États-Unis en commençant par une vaste boutique à Miami, un 

développement  soutenu en Corée du Sud ainsi qu’à Dubaï et  

toujours à Paris.   
 
 

La force de l ’aventure  Yann Couvreur,  c’est  sans doute cette mo- 

bilité déployée lors des épisodes précédents.  Cette fois-ci,  elle  

s’il lustre  avec une perpétuelle réinvention témoin ces collab’  avec 

la marque de mode AMI pour les oeufs de pâques, des concepts  

inédits et toujours une présence renforcée sur les réseaux sociaux 

il lustrée par l ’envolée  des vidéos sur Youtube et Tik Tok…,  à sa 

création, Yann Couvreur comportait  4 personnes,  maintenant,  elle 

est au nombre de 95…  



01 
 
 
 
 
 
 
 

 

NOU V ELLE SAISON AVEC  

UN CONCEPT INÉDIT : 

LE YC MARKET  

 
Depuis les débuts de l ’aventure,  Yann Couvreur  

aspirait  à partager davantage son univers avec sa 

communauté.  Et la réciproque était tout aussi  

vraie.  
 
 

La réponse est enfin  prête : ce sera un YC market,   

149, rue Saint-Charles,  à Paris,  un concept store où 

l ’univers  du chef se déploiera au-delà de ses gâ- 

teaux signatures.  Ces derniers seront toujours  

présents,  mais en click and collect.  Yann Couvreur 

a donc ouvert en grand son monde fait tout autant 

de tabliers personnalisés que d’accessoires  de  

mode, en passant par la papeterie, la vaisselle, les  

moules exclusifs,  la célèbre vanille bleue, du cho- 

colat de couverture d’exception.  Au programme  

également,  le dernier livre de Yann Couvreur « 12 

Saisons » mais aussi ceux des chefs qu’il affec- 

t ionne. La boucle est ainsi bouclée, l ’univers  de  

Yann Couvreur appartient au monde des saveurs et  

celles-ci traversent ses inspirations.   
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L’EX T ENSION YANN COUVREUR  

CONTINUE  

 

Sur Paris,  nous pouvions déjà profiter de 6 

adresses mais d'ores et déjà, on devrait  bientôt 

annoncer des ouvertures imminentes.   

 

L’extension  à l ’ international  se poursuit  avec la  

Corée du Sud qui connaît  un véritable engouement,  

témoin les six boutiques ouvertes à Séoul dans les 

quartiers de Donggyo, Sinsa, Yeouido…  dont deux 

pop-up store dans les quartiers de Shinegae dans 

Sinbanpo et Hyundai Gangnam.  

 

Autre bonne nouvelle,  deux ouvertures à DubaÏ,  

une boutique dans le quartier de Grand Central et 

un restaurant dans le plus grand centre commer- 

cial du monde, le Dubaï Mall  

 

Mais la grande excitation de Yann Couvreur se 

porte également sur l ’ouverture  à Miami dans le  

quartier street art de Wynwood d’un espace spec- 

taculaire de 350m2. Le propos sera clair : une sym- 

biose de l ’univers  de Yann Couvreur dans une  

atmosphère pensée par le talentueux Charles Zana 

(Hôtel Cril lon le Brave, Saint James à Paris,  Lou  

Pinet à Saint Tropez ou la boutique Goyard de 

Monaco…).   

 
 
 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

0NOU V3EAU  ÉGALEMENT  LE  YC  CAFÉ  

C’est  dans la gare Montparnasse même que Yann 

Couvreur vient d’ouvrir le YC Café en partenariat  

avec le groupe SSP. Au programme: café, pâtisse- 

ries signature de la maison, petit déjeuner et gâ- 

teaux de voyage. Situé au départ  des Grandes  

l ignes.  
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LE 4 È ME OUVRAGE  

DU CHEF EST ARRIVÉ  

 

Yann Couvreur a eu la bonne idée de considérer 

que l ’année  ne se distr ibuait pas seulement en 

quatre saisons. La nature est beaucoup plus  

volubile que cela. Aussi Yann a décidé de la  

séquencer en douze mois: la rhubarbe au mois 

d’avril  avec le cheese cake rhubarbe-fleur   

d’oranger.  En mai place à la tarte framboise- 

estragon et la tarte feuilletée fraise-basil ic.   

Juillet laisse mĳoter la tarte verveine-pêches ou 

la tarte abricot-thym-citron alors que sep- 

tembre célèbre les tartelettes figues-noix.  Il y a 

même un treizième mois bonus avec les  

hors-saison:  sablés noisette gianduja,  éclairs  

Baileys, tarte grand cru Mexique. À chaque fois, 

les recettes sont d’une clarté biblique avec un 

process simple et compréhensible.  Photogra- 

phies: Laurent Fau; stylisme Sarah Vasseghi.  

C’est aux édit ions Solar.  35€. « 12 Saisons ». 

Yann Couvreur ».  
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LES D ERNIÈRES CRÉATIONS:  

PISTACHE LOVER, NOUVEAU CHEESECAKE, 

TARTE FRAISE MASCARPONE  

 
 

Fidèle à ses valeurs fondamentales - la saisonnali- 

té- les fidèles de Yann Couvreur attendent les  

beaux jours avec ferveur car c’est  seulement pen- 

dant les saisons que la fraise est à l ’honneur,   

témoin la tarte fraise mascarpone, une nouvelle 

façon de mettre en valeur la fraise surlignée par 

une touche de basilic et en contrepoint italien le 

moelleux du mascarpone.   

 

En vedette également aux beaux jours, le Pistache 

Lover, un entremet de suave fraîcheur associant la 

pistache à la fleur d’oranger.  La nouveauté de cette 

saison, c’est  sa version plus douce que la précé- 

dente, déposant la pistache dans une expression 

idéale.   

 

Quant au nouveau cheesecake, il connaît lui aussi 

un toilettage inédit avec une version radicalement 

différente:  un entremet gourmand avec tous les  

éléments classiques rehaussés par une petite  

touche de framboise pour l 'acidité et la fraîcheur.  

Disponibles en click and collect sur le site 

www.yanncouvreur.com  

 
 

 

 

http://www.yanncouvreur.com/
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YAN N COUVREUR CHEZ VOUS : 

LA BRUNCHBOX  

 

C’est une autre façon de découvrir l ’univers  

gourmand de Yann Couvreur:  se laisser sur- 

prendre. Chaque premier samedi ou dimanche du 

mois, les abonnés reçoivent une BrunchBox. À 

l ’ intérieur,  des créations exclusives réalisées par 

le chef, parfois même des avant-premières et des 

prototypes.  Cette offre rencontre un grand  

succès et les abonnements ne cessent d’augmen- 

ter. Ils sont déjà plus de 350 abonnés à ce jour à 

attendre le moment de leur l ivraison…   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

0FIDÈ L7E  À  SES  VALEURS  

Formé dans les cuisines du Trianon Palace, puis  

auprès du chef Alain Dutournier (le Carré des  

Feuil lants),  ensuite du pâtissier avant-gardiste 

Jean-François Foucher (Park Hyatt) avant de  

passer à  l ’Eden  Rock de Saint Barth dans les An- 

ti lles et à Paris, à l ’hôtel Burgundy et au Prince de 

Galles, Yann Couvreur ouvrira en 2015 sa première 

boutique. C’est dans ce patient parcours que s’est 

forgée l ’ identité  du chef pâtissier.   

 

Même s’il évolue de façon spectaculaire, Yann Cou- 

vreur n’en reste pas moins fidèle à ses valeurs : la  

naturalité, la saisonnalité, pas de colorants, ni de  

feuille d’or,  un rapport  à la pâtisserie noble et 

sentimentale.   

LES ADRESSES 

YANN COUVREUR  

Rosiers,  23 bis rue des Rosiers.  

75004 Paris  
 

Galeries Lafayette Gourmet  

35 boulevard Haussmann.  75009 Paris  
 

Parmentier,  137, avenue Parmentier.   

75011 Paris.  
 

YC Café,  

Gare Montparnasse,  17, boulevard Vaugirard 

75015 Paris.  

 
Saint Charles,  149 rue Saint Charles.  

75015 Paris  
 

Legendre, 25 rue Legendre.  

75017 Paris  
 

Vincennes, 87 rue de Fontenay, 

94300.  
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