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Mi-bistrot, mi-gastro, ERSO signifie « vague » et c’est une
vague de modernité qui déferle rue Saint-Ambroise avec une
table ultra-créative, souffle rafraichissant dans le 11°",
quartier foodie par excellence. Derriere ERSO, la fougue d’un

Jeune duo de trentenaires, un vral savoir-faire et une vision
plus qu’alléchante de la nouvelle bistronomie.









La maitrise technique, 1’audace et beaucoup de
travail en amont une cuisine d’auteur
délicieusement

des

saveurs, entre sucré,

démarche d’un chef tr

sement co mposees comme

1UX toujours tres graphigue
4

S grace a un

subtil jeu de couleurs et de textures.

1’image de sa génération, ann privilégie un
sourcing de produits locaux, aupres d’ iculteurs

producteurs d’ Ile de France, excepté pour les poissons

et produits de la mer, péché mignon du chef.




LE PLAISIR DU
RESTAURANT
REINVENTE

Une adresse élégante et chaleureuse ? Une cuisine
raffinée et accessible ? Un service carré impeccable
avec Jjuste ce qu’il faut d’informel ? De 1la
rigueur et de la fantaisie ? ERSO releve le défi
de fusionner les contraires pour s’affirmer comme
un repaire ou 1l’on se sent bien, pour un déjeuner
de semaine comme pour un diner entre copains ou un
rendez-vous en téte-a-téte.

Attentive, Marine a 1’®eil a chaque détail et sait
mettre a 1l’aise tout le monde, enthousisaste,
chaleureuse, mails avec la Juste distance qui
convient. En service comme en cuisine, l’artisanat
de la restauration dans toute sa noblesse est
perpétué avec une joyeuse maestria chez ERSO.

« Nous sommes attachés au travail bien fait, qui nous vient de
notre formation. ERSO c’est I'alliance de la qualité d’exécution du
gastronomique dans un esprit plus simple, sans tomber dans le
bistrotde copains. On a juste envie que le restaurant soit un vrai
plaisir, uneexpérience complete »

- Marine Bert
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