
Le soutien restauration aux forces armées

et le concours culinaire du Trident d’Or
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DOSSIER DE PRESSE -COMMISSARIAT DES ARMÉES - Le soutien restauration et le concours culinaire du Trident d'Or 

Le parrain du concours: Christophe Raoux 

Vendéen d'origine, Christophe RAOUX a été bercé au goût du 
bon dès son plus jeune âge. Le chef a aiguisé sa lame auprès de 
premiers couteaux de l'Hexagone: Guy LEGAY et Michel ROTH, 
au Ritz Paris, Gérard BESSON, dans son restaurant éponyme ou 
encore Alain DUCASSE, qui lui confie l'ouverture de ses 
nouveaux restaurants à travers la planète. 

Sacré Meilleur Ouvrier de France en 2015, Christophe RAOUX 
rejoint en tant que Chef Exécutif les cuisines du Café de la Paix, 
puis le Peninsula Paris où il décroche une étoile à L'Oiseau Blanc. 

Cet éternel perfectionniste rejoint ensuite les Maisons Bocuse 
avant de s'installer dans la région champenoise, terre 
d'exception qu'il affectionne depuis toujours. 

Il est chef exécutif du restaurant Royal Champagne ***** 

à Reims. 
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https://www.defense.gouv.fr/commissariat
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