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Qui sommes-nous ? 

 

 

Kalamos est une marque innovante de pâtisseries 

100% végétales lancée en 2021. Sa volonté ? 

Bousculer les codes du snacking et proposer des 

vraies alternatives meilleures pour la planète et 

adaptées à tous. 

 

Les produits développés sont ultra gourmands, 

composés d'ingrédients d'origine 100% végétale, 

sans sucre raffiné, sans huile de palme, sans 

colorants, ni conservateurs. Ils conviennent à tous 

les amoureux de pâtisseries, même aux régimes 

spécifiques (végétaliens, végétariens, intolérants 

aux œufs ou au lactose). 
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Les engagements 

 

Kalamos 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Gourmand 
 

& Bon 

 

Le goût et la 

qualité sont les 

objectifs premiers. 

 
 
 
 
 
 
 

Origine 

Fabrication 
 

artisanale 
 

Végétale 
 

française 
 

 
 

Vegan - sans aucune 

Préparés au sein de son 

 

matière première 
 

animale. atelier en Bretagne. 
 

 Adaptés aux 
 

 Régimes 
 

 spécifiques 
 

 Végétaliens, végétariens, 
 

 intolérants aux œufs ou au 
 

 lactose. 
 

Clean  
 

Des recettes simples, avec Emballages 
 

une liste d’ingrédients 
éco-conçus 

 

courte, sans sucre raffiné,  

 
 

sans colorant ni  
 

conservateurs.  
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notre recette 

 

 

Dans nos ateliers à La Mézière (35), 

nous avons élaboré une recette 

unique de cookies. Elle allie des 

ingrédients rigoureusement 

sélectionnés pour former un produit 

savoureux et moelleux. 
 

Nous avons ensuite décliné cette 

recette autour de différents parfums, 

ou formats. 

 

VÉGÉtal ? 

 

 

Les produits excluent donc toute 

utilisation de produits d'origine 

animale, donc de produits laitiers, 

d'oeufs, de fromage et de miel... 

Ils conviennent aussi à tous ceux 

qui essaient de limiter leur 

consommation animale (appelés 
 

flexitariens) ou personnes 

intolérantes aux oeufs ou lactose. 
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La croissance du végétal 

 

Exemples parutions en 2022 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

40 % 
       
 
+ de 8.3 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

des personnes sondées par une étude IFOP affirment leur volonté de 

manger davantage de produits végétaux. (Source : Bpi France, 2021) 

 
 
 
 
 
 

millions de Français ont décidé de changer leur façon de 

manger et de préparer leur repas depuis la crise du Covid 

(Obsoco, mai 2021). 
 

 
 
 

 

Le marché végétal est passé de 435 millions de ventes à 497 millions en 3 ans : 

Une augmentation de  10 % des ventes en 2021 
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Une offre innovante pour les professionnels 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Cookies 

cuits prêts à 

consommer 

 

Surgelés 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

D'inspiration américaine, ces cookies sont ultra-

moelleux à coeur et croustillants sur les bords. 

 

Grâce à leur format de 75g, ils s'adaptent à tous les 

moments de consommation, aussi bien en snack 

dans la journée qu'en dessert lors d'un repas. 

 

Fournis aux professionnels en surgelés, cette 

solution est facile pour eux, il suffit de mettre à 

décongeler quelques heures les quantités 

souhaitées et de servir. Cela leur permet 

également de s'adresser à une large clientèle. 

 
 
 

 

Dénomination produit 
 

 

Cookie Pépites de Chocolat 75g 

 

Cookie Chocolat & éclats de Noisettes 75g 

Cookie Flocons d'avoine & cranberries 75g 

Cookie Citron & Gingembre 75g Cookie 

Tout Chocolat & Fleur de sel 

 
 

 

DLC  
garantie 

 

6 mois 

 

6 mois 

 

6 mois 

 

6 mois 

 

6 mois 
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Une offre innovante pour les professionnels 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Petits croquants  Secs 

 

En version mini et toujours en 100% végétal, ces cookies sont croquants et 

savoureux. Ils font un accompagnement parfait en bord de tasse ou en en-cas 

quotidien. 

 

Ils sont disponibles pour les professionnels en vrac ou emballés 

individuellement (seul, par deux ou par quatre). 

 
 

 

Dénomination produit 
 

 

Petits croquants Chocolat & Fleur de sel 

 

Petits croquants Citron & Gingembre 

Petits croquants aux éclats de noisette 

 
 

 

DLC  
garantie 
 
 

6 mois 

 

6 mois 

 

6 mois 
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les biscuits qui vont tous nous faire craquer... 

 

Pour les particuliers 

 

 

Kalamos s'adresse également aux consommateurs directement avec sa gamme 

de biscuits. Ces gourmandises sont déjà disponibles dans des épiceries et 

supermarchés près de Rennes ou sur le e-shop de la marque. 

 

"La demande est très forte sur ce type de produits, nous travaillons donc déjà sur une gamme de petits 

croquants salés, toujours en 100% végétal avec les valeurs qui nous caractérisent." Manon Huet 

 

Sachet 

de Petits 

croquants 

 

Sachet de 125g 

 
 

 Produit 

 

S’adresse à tous : aux régimes spécifiques 

(végétalien, végétarien, intolérants aux œufs 

ou au lactose), à toute la famille Une texture 

croquante 
 

Un format en sachet facilement 

transportable Une longue conservation 
 

Consommation en snack ou bord de tasse 
 

Des recettes consensuelles et originales, 

chacun y trouvera son compte 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Dénomination produit 
DLC  

 

garantie 
 

 

  
 

Petits croquants Chocolat & Fleur de sel 
6 mois Prix Snacking d'Or 2022  

 
 

Petits croquants Citron & Gingembre 6 mois Produits d'impulsion secs 
 

Petits croquants aux éclats de noisette 6 mois 
sucrés (jury+votes) 
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D'UNE PASSION À UNE ENTREPRISE GRANDISSANTE 

 
 
 
 
 

 

L’histoire commence en 2019 lorsque Manon Huet, 

diplômée d’un Master 2 en Management décide de quitter 

son poste dans un grand groupe pour vivre de sa passion : 

la pâtisserie. Elle rejoint alors la prestigieuse école de 

gastronomie Ferrandi Paris et obtient son CAP pâtisserie. 

 

Entrepreneuse de nature, Manon a mûri tout 

naturellement son projet à la suite d'échanges avec de 

grands chefs reconnus, l'envie profonde d'apporter une 

solution aux problèmes de consommation actuels et de 

bousculer les codes de la pâtisserie. 

 
 
 
 
 
 

 

Un an et demi plus tard, elle est accompagnée de 4 

salariés, et Kalamos prévoit plusieurs embauches 

cette année pour poursuivre son développement. 

 

Afin de répondre à des commandes, de plus en 

plus nombreuses, l'entreprise vient de déménager 

dans un nouvel atelier de production de 300m2 à 

La Mézière : 
 

« Le marché du végétal est en pleine expansion, nous 

sommes à l’étroit dans le laboratoire actuel que nous 

partageons pour fournir de gros volumes, c’est pour 

cela que nous avons décidé de déménager à côté 

dans notre propre laboratoire », explique Manon. 

 

Et après ? L'ambition de Kalamos est ensuite de développer d’autres gammes 

de produits sucrés et salés, toujours d'origine 100% végétale (brownies, 

madeleines, muffins, etc) pour les professionnels et particuliers. 
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COMMUNIQUÉ DE PRESSE 

 
 
Mars 2022 
 

 
 
 
 
 
 

 

Lauréat des Snacking d'or 2022 

 

 

Dans une société où les consommateurs recherchent de plus en plus de 

produits sains, naturels, et éthiques pour leur alimentation, une jeune 

entrepreneuse bretonne de 26 ans innove dans le marché du snacking en 

proposant une offre 100% végétale. Quelques mois à peine après son 

lancement, un de ses produits est déjà récompensé par le Snacking d'Or ! 

 
Manon Huet, Fondatrice 

 

LES SNACKING D'OR, LA RÉCOMPENSE DES PRODUITS DE L'ANNÉE 

 

Les trophées "SNACKING D’OR by France Snacking 2022" sont organisés par France Snacking. 

Ils récompensent les produits de l’année dans l’univers du snacking. Les produits passent d'abord 

le filtre d’un jury d’experts (acheteurs, patrons de chaîne, distributeurs, chefs, nutritionnistes, 

tendanceurs, journalistes), puis les lecteurs votent par Internet pour élire leurs favoris. 

 
 
 

UN PRIX DANS LA CATÉGORIE "PRODUITS D'IMPULSION SECS SUCRÉS" 

 

Ce sont les petits croquants aux éclats de noisette Kalamos qui 

ont séduits le jury et les internautes dans cette catégorie ultra 

bataillée. 

 

La recette est courte, sans sucre raffiné, sans huile de palme, 

sans colorant ni conservateur. En version mini et 100% végétale, 

ces cookies savoureux à la texture croquante séduiront toute la 

famille : petits et grands gourmands, intolérants aux œufs ou 

lactose, végétaliens, végétariens… 

 

Kalamos s'est vu remettre son prix le 30 mars 2022 au Salon 

Sandwich & Snack Show. Une fierté pour une entreprise née il y a 

seulement quelques mois. 
 

La nouvelle marque à suivre... 
 

Kalamos est une jeune marque de pâtisseries 100% végétales lancée en 2021. Ses 

produits sont destinés aux professionnels de la restauration avec une offre surgelée 

et bord de tasse, et aux particuliers avec une gamme de "Petits croquants" 

disponibles en épiceries, supermarchés et sur son site internet. 
 

Plus d'information sur : https://www.kalamos-food.com 
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REVUE DE PRESSE 

 

 

Mlle Adèle, décembre 2021 7jours, décembre 2021 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Ouest France, octobre 2021 
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TV Rennes, 
 

Avril et décembre 2021 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Kalamos a remporté en 
avril 2021, avant même son 
lancement officiel le prix de 
la start-up décerné par 
l’Académie des Oscars 
d’Ille et vilaine grâce aux 
votes des internautes ! 

 
 
 
 
 

France Bleu armorique, Nov 2021 

 
 

 

Europe 1, La France Bouge, 

octobre 2021 
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DES CONSOMMATEURS AGRÉABLEMENT SURPRIS... 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

L'avis des consommateurs est unanime : le caractère végétal est 

indétectable, les cookies sont aussi savoureux que des recettes 

traditionnelles. 
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Contacts 

 
 
 

 

Manon HUET - Dirigeante 
 

manon.huet@kalamos-food.com 
 

06.30.27.55.41 
 

 

Léa DUBOIS - Chargée de développement commercial 
 

lea.dubois@kalamos-food.com 
 

07.85.63.20.79 
 

 

Romane LUCAS - Chargée de communication 
 

romane.lucas@kalamos-food.com 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Suivez-nous sur les réseaux sociaux 

 
 
 
 

 

@kalamos.food 

 
 

 

WWW.KALAMOS-FOOD.COM 


