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JULIEN 

SERRI 

Le Cirque, restaurant emblématique niché face au 

Centre Pompidou à Paris, dévoile une collaboration 

inédite et pleine de saveurs avec le chef franco- 

italien Julien Serri. Véritable figure de la gastronomie 

italienne en France, Julien Serri insuffle à la carte de 

l’établissement sa passion, son savoir-faire et ses 

racines. 

 

Formé à l’art de la pizza par le Maestro Luigi Smine, 

Julien Serri perpétue l’héritage de la tradition 
 

italienne avec créativité et exigence. Vice- 
champion de France de pizza due en 2018, 

aujourd’hui juge et organisateur d’épreuves du 

Championnat de France de pizza classique, il 

incarne une vision généreuse et authentique de la 
cuisine transalpine. 



 
 
 
 

 
“Une ode à la 
cuisine italienne 
face au Centre 
Pompidou” 

 
Pour Le Cirque, le chef imagine 

une carte inspirée, familiale et de 

saison, composée de ses recettes 

coup de cœur. Il y célèbre les 

grands classiques de la cuisine 

populaire italienne ainsi que les 

saveurs de son enfance, tout en 

les revisitant avec justesse et 

modernité. 

 

La carte créée par le Chef Julien 

Serri s'articule autour de ses 

convictions et de l'exigence qui 

font sa réputation : la qualité de 

produits et le goût des saveurs et 

de la saisonnalité. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
LA PIZZA 

ROMAINE 

Côté pizza, Julien Serri fait un pas de 

côté et propose une sélection de pizze 

romaines “scrocchiarella romana”, à 

la pâte fine et croustillante, loin de la 

tendance napolitaine. 

Des recettes traditionnelles côtoient 

des créations signatures audacieuses 
et gourmandes, pensées pour séduire 

autant les puristes que les curieux. 



 

 

 

 

LES SIGNATURES 
Arancini tartufo ou croque palatino à 

l’apéritivo, carbonara au cantal, pasta 
alfredo ou déclinaison de burgers... 

Pavé de bœuf en millefeuille, collection 

de pizze comme l’antica mortadella, la 

truffe ou la morteau de fame... Plongée 

dans un dessert régressif, une crêpe 
fourrée de chantilly ou un affogato... 

Brunch en buffet le week-end : 

 

À travers cette collaboration, Le Cirque 

et Julien Serri offrent aux Parisiens une 

expérience culinaire authentique et 

solaire. 



 

I N F O R M A T I O N S P R A T I Q U E S 
  

Téléphone : 01 42 78 35 00 

http://www.restaurant-le-cirque.fr/ 

Instagram 

@chef_julien_serri 

@lecirquebeaubourg 

Horaires 

        

Brunch 
Samedi et Dimanche de 11h30 à 16h00 

Prix : 38€ adulte / 25€ enfant 

  

https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TKoqSbHIKEkzYLRSNagwMU81M0s1TEozNLE0TzRKsjKoSDI1s7SwNDS2sEy2SDIzSPISzklVSM4sKixNVUhKTSxNyi8tSgcAMqYWrw&q=le%2Bcirque%2Bbeaubourg&rlz=1C5CHFA_enFR1012FR1012&oq=le%2Bcir&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqEwgBEC4YrwEYxwEYgAQYjgUYmAUyBggAEEUYOTITCAEQLhivARjHARiABBiOBRiYBTIQCAIQLhivARjHARiABBiOBTIQCAMQLhivARjHARiABBiOBTIQCAQQLhivARjHARiABBiOBTIHCAUQABiABDIHCAYQABiABDIGCAcQRRg80gEIMTkxMWowajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8
http://www.restaurant-le-cirque.fr/
https://www.instagram.com/chef_julien_serri/
https://www.instagram.com/lecirquebeaubourg/

