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XMAS TRUFA 
 
 

 

La XMAS TRUFA is back en édition very limitée pendant 

les fêtes ! 
 

On se met sur notre 31 avec l’empanada la plus raffinée et 

festive de chez Clasico Argentino. 
 

Un coeur fondant à la truffe noire d’Italie avec mozzarella, 

champignons de paris, pleurotes et persil frais. 
 

La truffe noire vient tout droit d’Italie, produite par Urbani, les 

spécialistes de la truffe depuis 170 ans. En pleine saison 

de la truffe noire, on est très heureux de pouvoir servir une 

empanada de qualité et de saison. 
 
 

*Disponible uniquement sur place et à emporter*  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

UNE IDEE SIMPLE 
 
 

 

Faire les meilleures empanadas possibles avec des 

produits frais, sourcés et de qualité, le tout accompa-

gné d’une équipe argentine. 
 



L’EMPANADA, UNE PASSION 
 
 
 

Depuis 10 ans, on s’est donnés pour mission de faire connaître 

aux français le produit culte de la streetfood Argentine. 
 

Omniprésente dans les rues de Buenos Aires, la Plata et jusque 

dans les plus petits villages argentins, l’empanada est le trésor 

de la cuisine de rue argentine. On la retrouve aussi bien dans 

les carritos autour d’un match de foot que lors d’un repas en 

famille ou pour un diner présidentiel. 
 

Chez Clasico Argentino, on veut montrer qu’on peut servir à la 

table des français des empanadas de qualité, tout en conservant 

cette identité de cuisine de partage. 
 

Fidèles aux coutumes argentines, nos empanadas arrivent sur 

des planches en bois, qu’on place au milieu de la table, puis 

chacun doit retrouver ses empanadas grâce à leurs formes 

festonnées. 
 

Chaque empanada est unique avec des viandes sélectionnées, des poissons issus de la pêche durable, des fromages affinés et 

des légumes frais. 
 

Clasico Argentino c’est 13 recettes intemporelles et authen-

tiques, dont des grands classiques argentins comme la carne, la 

fugazzeta, la choriempa et la humita. Mais avec toujours comme 

exigences communes : le goût, le fondant et le juteux. 
 



Clasico Saintonge  
56 rue de saintonge, 75003 

 

Clasico Cotte  
27 rue de cotte, 75012 

 

Clasico Pigalle  
22 rue Henry Monnier, 75009 

 

Clasico Madame  
46 rue Madame, 75006 

 

Clasico Ternes  
25 rue Pierre Demours, 75017 

 

Clasico Boulogne  
41 avenue Ferdinand Buisson, 75016 

 

Clasico Vésinet x Pampa Verde  
60 avenue des pages, 78110 

 

Clasico Montparnasse  
17 boulevard de vaugirard, 75015 

 
 
 

 

 


