


Le Barteleur est une marque française
de cocktails premium « prêts à déguster »
destinée à une consommation à domicile.

Véritable jongleur de saveurs,
Le Barteleur réinvente

les Classic Cocktails en rendant
hommage à leurs villes d’origine : 

Florence, Manhattan, Londres
ou Oakland, une invitation

au voyage par le gout. 

Le Barteleur
jongleur de saveurs



Itchi est un artiste et illustrateur parisien, 
diplômé de LISAA en 2008.

Passionné par les années 50 et 60,
il collectionne, fouille et découpe livres
et revues pour créer des images colorées, 

joyeuses ou décalées.

Son travail redonne vie à des personnages, 
des visages, des objets habitants du passé 

dans des compositions originales. 
Il collabore avec la presse internationale 

(The New York Times, etc ), des designers 
d'intérieur, des marques de renoms 

(Prada, Vacheron Constantin) et participe 
régulièrement à des expositions 

en France et à l'étranger. 

Itchi
artiste entre passé et futur



une rencontre entre deux arts :
mixologie & collage

Dignes des plus grands barmen, nos cocktails revisitent le passé
pour créer de nouvelles recettes contemporaines et uniques.

C’est dans ce même partage des valeurs d’un passé iconique
et inspirant que nous créons de nouveaux univers,

qu’ils soient gustatifs ou visuels.

Dans cette passion commune LE BARTELEUR et ITCHI
se sont rencontrés pour créer des oeuvres

colorées, festives et décalées
qui habillent nos étuis en fin d’année.



Les étuis artistiques

" Ces étuis aux collages artistiques expriment
par leur amalgame iconographique et graphique

le lien entre le passé légendaire des cocktails
et leurs consommations contemporaines.

Cette technique mixte fait également écho
aux mélanges et nombreux assemblages

de saveurs qui signe ces créations. "



Les étuis artistiques

Manhattan
44,90€

Mai Tai
35,90€

Negroni
35,90€

Hanky Panky
35,90€



le manhattan

Déguster aujourd’hui le Manhattan du Barteleur,
c’est revivre l’histoire mythique des « classic cocktails ».

L’énergie urbaine de New York en 1874
et le glamour de ses soirées s’invitent chez vous.

J’ai twisté sa base (Whisky, Vermouth et bitter)
de notes vanillées et miélées,mêlées aux fruits rouges

comme la cerise griotte.





le mai-tai

Déguster aujourd’hui le Mai Tai du Barteleur,
c’est revivre un moment de légende des « classic cocktails ».

Le parfum de liberté et d’optimisme solaire
de la Californie des années 40 s’invitent chez vous.

J'ai twisté ce mélange exotique
(Rhums Blanc & Ambré, Citron Vert, Orgeat)
des saveurs fraiches du kumquat et du yuzu.





le negroni

Déguster aujourd’hui le Négroni du Barteleur,
c’est revivre la dolce vita des « classic cocktails ».

L’art de vivre raffiné et cultivé de Florence
en 1919 s’invite chez vous.

J'ai twisté ses saveurs (gin, bitter, et vermouth)
de notes fraiches de plantes aromatiques singulières

aux notes amères et rafraichissantes.





le hanky panky

Déguster aujourd’hui le Hanky Panky du Barteleur,
c’est revivre l’esprit dandy des « classic cocktails ».

L’élégance et l’extravagance du style
de Londres en 1925 s’invitent chez vous.

J'ai twisté la recette originale
(Gin, Vermouth et Amaro) de notes de gingembre,

lui donnant un coup de fouet herbacé
et légèrement poivré.





P R E M I U M  C O C K T A I L S

Suivez nos aventures

WWW.LEBARTELEUR.COM

astr'rp - astrid d'estève
CONTACT PRESSE

nicolas varnier
co-fondateur

+33 (0)6.15.61.54.76+33 (0)6.61.96.42.00

astrid@astrrp.fr
54 RUE DE LONDRES, 75008 PARIS

nicolas@lebarteleur.com
10 RUE DE NAPLES, 75008 PARIS

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

https://lebarteleur.com/fr/
https://www.facebook.com/jongleurdesaveurs/
https://www.linkedin.com/company/alcoov/
https://www.instagram.com/lebarteleur/



