DO ® ® I RIDNE JPIKES S E

EDITION #1 - SEPTEMBRE 2025

Un nouveau rendez-vous immersif autour de |'art de
vivre & la francaise.

Il'y a des diners qui se dégustent. Et d'autres qui se vivent.

Du 23 au 26 septembre, Bordeaux accueillera un événement encore
jamais vu. la Tablée, une série de déjeuners et diners immersifs ef
éphéméres, concus comme des récifs & vivre autour d'une grande tablée
. oU gastronomie, accords mets et vins, scénographie ef expériences se
conjuguent pour stimuler les cing sens.

Derrigre ce projet : la rencontre de deux expertises complémentaires.

Hautes Expériences, agence fondée par quatre associées, expertes dans
la conception d'expériences haut de gamme sur-mesure et Thomas, chef
ef agent de chefs (Chef Talents).Ensemble, ils imaginent un moment de
partage, pensé pour celles ef ceux qui aiment le beau autant que le bon.

Un cercle restreint de convives.
Une table unique.

Une immersion totale.

Un lieu insolite tenu secret.
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La Tablée n’est pas un diner. C’est une expérience.

Chaque édition prend vie autour d'un theme et d'un menu faconnés pour
I'occasion directement inspirés du lieu qui l'accueille. Chaque plat, chaque
matiére, chaque geste, chaque accord, raconte une histoire, en résonance
avec le lieu et I'instant.

Un voyage multisensoriel oU chaque détaill est pensé pour
éveiller, surprendre, émerveiller. Un moment rare, infime, vibran,
comme une parenthése suspendue dans le tumulte du quotidien.

Pour cette premiére édition, le végétal devient le fil conducteur. Il traverse
les assietftes, les décors et les intentions, hommage délicat aux racines, & la
nature, & la beauté brute.

A la création culinaire : le chef Sylvain Renzetti, fondateur du restaurant
Son of the Son, reconnu pour sa cuisine narrafive, instinctive et ancrée

dans les saisons.

Pour La Tablée, il signe un menu exclusif, concu comme une promenade
poétique entre textures végétales, accords sensibles et émotions brutes.
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Un lieu tenu secret - révélé seulement 24h avant

La scéne de ce ballet multisensoriel 2
Un écrin végétal confidentiel, niché au cceur du friangle d'or bordelais.

Réinterprété pour l'occasion, ce lieu accueillera 28 convives par service,
autour d'une grande tablée centrale, dans un décor immersif et évolutif.

La conviction de La Tablée : Le luxe se vit désormais a
travers |'expérience

La Tablée, c'est le luxe d'un moment vrai.

Celui de I'émotion partagée, du femps suspendu, ou se mélent créativité,
intéractions et art de vivre & la francaise. Pour les épicuriens, les curieux ou
les entreprises en quéte d'expériences inédites.

Bordeaux devient, le temps de quelques jours, le théatre d'un rendez-vous
gastronomique hors du commun. Et ceux qui y auront pris place ne vivront

plus jamais un repas comme avant.

Pour préserver la magie de la soirée et les surprises de ce moment, les
téléphones sont invités & rester discrets.

Retrouvez toutes les informations et inscriptions sur le site

www.latablee-experience.com
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