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Découvrez les nouvelles créations 100% estivales réalisées par le chef

patissier Julien Chamblas.

Des desserts fait-maison inspirés des grands classiques de la patisserie
i fagcon Paris Baguette ! Nos délicieuses patisseries conviendront aussi
bien pour un godter en famille ou un pigque-nique champétre.

Succombez pour des savoureux desserts réalisés a partir de produits frais
et francais tels que des délicieuses fraises Charlotte de Carpentras,
cultivées et récoltées a la main dans le Vaucluse ainsi que des abricots
juteux et colorés.
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Artisan, créatif, curieux et gourmand, Julien Chamblas propose des
classiques de la patisserie frangaise avec toujours plus de légereté et,
des recettes toujours plus créatives. Avec ses 20 ans d’expérience, il
maitrise a la perfection les godts et textures.

Sa devise ? “Du beau pour y venir, du bon pour y revenir”.
Julien Chamblas offre une péatisserie a la fois artisanale et artistique,

ou le visuel et le golt sont tout entiers dédiés au plaisir et a la
gourmandise.

JULIEN CHAMBLAS,
Chef patissier de Paris Baguette

Pour vous mettre I’eau a la bouche, voici 3 classiques revisités par Julien :

Un ECLAIR PISTACHE ABRICOT, garni d’'un onctueux crémeux d’abricot, I’eclair est surmonté de pointes de Ganache
montée a la pistache, de creme vanille et de cubes de biscuits a la pistache !

Le FRAISIER facon mille-feuilles, composé de deux biscuits a la pistache recouverts d’un savoureux confit de fraise
maison. Garni d’une creme montée a la vanille de Madagascar et de belles fraises Charlotte de Carpentras, il apporte
Iégereté et onctuosité.

Un dessert aux saveurs estivales, idéal pour une fin de diner gourmande !

La TARTELETTES AUX FRAISES, composé d’une onctueuse créme légére a la vanille de Madagascar et de
fraises Charlotte de Carpentras : le tout délicatement déposé sur une pate a tarte croquante. Un dessert
incontournable, rafraichissant et croquant.




Nos desserts sont a retrouver dans nos 4 boutiques
L’éclair abricot pistache 4,10 €
La tartelette aux fraises 5,90 €
Le fraisier 5,90 €

A PROPOS DE PARIS BAGUETTE

Excellence, singularité, gourmandise...
C’est le triptyque qui définit Paris Baguette.

Maison fondée en 1988, Paris Baguette a été
pionniére dans la recherche des meilleurs produits, un
sourcage ultra-qualitatif, et une relation unique avec
ses producteurs.

Cette dynamique d’excellence s’est doublée d’un
parti-pris fort : Paris Baguette assume sa différence,
son refus de l'uniformisation, et son engagement au
service de I'authenticité et du godt.

Mais notre engagement numéro 1 auprés de nos
clients, et le moteur de notre passion au quotidien,
c’est la gourmandise.

Chez Paris Baguette, les amoureux du plaisir et de la
gourmandise sont chez eux.
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