ADRIEN
CACHOT

Chef instinctif et créatif, Adrien Cachot est fune des figures les plus originales de la
nouvelle scine gastronomique frangaise. Originaire de Cenon en Gironde, il se révéle
ou grand public lors de Top Chef 2020, ol sa cuisine libre et oudacieuse bouscule
immeédiaternent les codes. Formé auprés du dhef éloilé Nicolas Magie, i offine
ensuite son parcours & Paris avant d’ouvrir en 2023 son restaurant Vaisseau, dans le
T# arrondissement. Uadresse, immersive et grophique, propose une cuisine déroutante
ol technicité, produits inattendus et créativité insfinclive se renconirent. En mars 2025,
Vaisseau obtient sa premiére étoile, consacrant la singularité d'un chef capable de
transformer chaque assietie en véritable expérience.




BOX ADRIEN
CACHOT

Enirez dans l'univers du chef Adrien
Cachot avec une sushi box pensée
comme un rédf culinaire. Chaque
création dévoile un souventr, une
émotion, un din d'cail aux receties
qui affectionne ou un ingrédient
signature qui fogonne sa culsine
Au fil des pldces, les alliances
audodeuses du chef révélent son
esprit créatif et sa maniére unique
d‘aborder le golt. Une expérience
congue pour surprendre et offrir un
vértioble moment de découverie et
de gourmandise.

2 Sushi Crovette Koshou

2 Tulip Kuro Edomame

6 Moki Moguro Cocohudle Wasabi
6 California Saba Moutarde

3 Colifornia Kemchickan

3 Spring Crowatte Nanban

22 piéces / 26.90€*




TULIP KURO
EDAMAME

Inspiré par Funivers sombre de

son restaurant, le chef révéle ici
des edamame feintés a I'encre

de seiche, sublimés par une
mayonnaise au citron vert et un
wasabi au yuzukosho. Un contraste
audacieux entre la profondeur du
visuel et la fraficheur en bouche.
Une véritable expérience gustative !
Edamame, encre de seiche,

wasabi ou yuzukosho,

mayonnaise au citron vert

2 piéces / 4.90€*

*Prix de vente conselllés. Tous nos prix sont Indiqués en euro TTC - service Inclus.




SUSHI CREVETTE
KOSHOU

Simple et gourmand, ce sushi

est le premier que le chef déguste
dans son kaitenzushi préféré

en arrivant au japon.

Il le sublime & sa fagon avec

le poivre de Penja torréfié a

la flamme, un ingrédient qu'il
utilise régulierement dans

son restaurant.

Crevetie, mayonnaise joponaise,
sauce feriyaki, poivre blanc
de Penja IGP

2 piéces / 5.50€*

*Prix de vente conseiflés. Tous nos prix sont indiqués en euro TTC - service Inclus. IGP = Indication Géographique Protégée.




CALIFORNIA
KIMCHICKEN

Le kimchi et le parmesan s'invitent
dans ce california roll au poulet
croustillant. Avec cette création, le
chef pousse le curseur de fumami
ou maximum, offrant une explosion
de saveurs inédites inspirées de la
street food coréenne. Parfait pour
les amateurs de saveurs relevées.

Poulat pand, copeoux de
Parmeasan AOP, kimchi, pickies do carotta,
mayonnaisa épicéa, sésomo

6 piéces / 7.20€"

*Prix do vente conseillés. Tous nos prix sond indiquéds en euro TTC - sarvice inclus. AOP = Appaliation d'Origine Prolégda.



MAKI MAGURO
CACAHUETE WASABI

Attention : recette hautement

addictive ! Une alliance inattendue
enire la douceur du beurre de
cacchuéte et le piquant du wasab,
associé au thon fondant. Ce maki est
inspiré de 'amuse-bouche signature de
son restourant (ainsi que de son apérifif
préféré : les cacahuétes au wasabi).

Thon, beurre de cocohudle, wasabi,
miso blanc, cocohuéte

6 piéces / 7.20€"

*Prix da venie conscillés. Tous nos prix sont indiqués an ouro TTC - sarvice inclus.




CALIFORNIA
SABA MOUTARDE

Le moquereau fumeé au poivre
renconire la moutarde en deux
textures. Ce california roll rend
hommage ou maquereau a la
moutarde, un classique populaire
qui refléte le goit du chef pour
sublimer les produits du quotidien.

Moquercou fumé ou poivre, cream chease,
moufarde, concombra, pickies de groines
de moutarde, anath

6 piéces / 7.50€"

*Prix de vente consaillés. Tous nos prix sont indiqués en euro TTC - sarvice inclus. Cream cheese = fromoge fouettd natura.




SPRING CREVETTE
NANBAN

Inspiré d'un souvenir de table familiale,

ce sushi rend hommage oux crevettes tempura
a la sauce tartare - le plat que le chef demande
invariablement & son beau-pére joponais
lorsqu'il lui rend visite. Il en propose ici une
interprétfation personnelle avec une fouche

de riz soufflé croustillant.

Crovaite fompurg, loituo,

concombre, souce farfare,

riz brun forréfié souffié

6 piéces / 7.90€"

*Prix de venic conscilids. Tous nos prix sont indiqués en euro TTC - service inclus.




SIGNATURE
MAGURO SPICY

Trois piments, deux thons : dédlinés crus,
cuits, fumés et en pickles.. Avec celte
recetie signature, le chef explore toutes
les nuances de ces ingrédients pour vous
offrir une expérience gourmande & 360°.

Dassus : thon cru, huile de paprika fumé,
piment rouge, mayonnaise épicée, 7 épices,
sésame noir of blanc
Al’iﬁm:ﬂmcui',avoa:l,p':khlch
Jalapadio, coniandre

8 piéces / 11.90€"

*Prix de venio consaillds. Tous nos prix sont indiqués an euro TTC - sarvice inclus.




MOCHI GLACE
ICHIGO PIMENT

Adrien Cachot revisite un dessert incon-
fournable joponais, le mochi a la fraise,
en y ajoutant une touche de piment
d'Espelette, din d'ceil a ses origines du
Sud Ouest.

Sorbet plsin frult arfisanal & ja fralse of ou plment d'Espaielie,
fourToge frolse, poie de riz

1piéce / 2.90€*

MOCHI GLACE SAVEUR
POPCORN CARAMEL

Inspiré par la douceur chaleureuse du popcom

ou caramel, Adrien Cachot en propose une reinterpréiation
deélicate. En l'enveloppant d'un mochi fendre, il fransforme
une gourmandise fomiliére en une bouchée raffinés,
faisant écho a un souvenir d'enfance universel.

Cramae glocde sovaur popoom,
coramel ou bourre saldé, péte de riz

1piéce / 2.90€"

*Prix do venio conscilids. Tous nos prix sont indiqués an euro TTC - service inclus.




@RETRDI.WER DANS NOS RESTAURANTS
A PARTIR DU 7 AVRIL 2026.

Fondée en 1998 par deux entreprensurs francaois, I'enseigne s'est lancée
dans le développement de lo fronchise en 2006, des corners en grande
distribution en 2016 et du travel retail en 2017. Fin 2025, la marque compte
prés de 150 points de vente, en Fronce principalement et a Finfernational
(Royoume-Uni, Belgique, Luxembourg, Suisse, Espogne, Emirats Arabes
Unis, Arabie Sooudite), owec 45 unités. Sushi Shop fait partie depuis fin 2018
du groupe Amrest, groupe majeur de la restouration en Europe.

On retrouve dans toutes les boutiques une large gamme de sushi d'inspira-
tion joponaise et colifornienne : sushi, maki, california, spring, sashimi, etc...
En guéte permanente de creativite et dinnovation produits, lo momque
g'est nofamment fait connaitre a travers ses différentes collaborations avec
des chefs reconnus tels que Cyril Lignoc (201), Jean-Frongois Piege (2012),
Thierry Marx (2013), Jo&l Robuchon (2014), Kei Kobayashi (2017), Anne-So-
phie Pic (2018), Mauro Cologreco (2018), Grégory Marchand (2020), Paul
Pairet (2021), Mory Sacko (2023) et Albert Adria (2024).

Dans le méme temps, Sushi Shop o toujours foit preuve de créativite ar-
tistique par le bicis de partenariats avec des artistes renommés (Kenzo,
Lenny Kravitz, Kate Moss, Craig & Karl, Monsieur Madome, Scott Compbell,
MNasty |oyone, Ed Broner) et de jeunes designers, marques ou illustrateurs
prometieurs (Fernando Togni, Chrs Lobrooy, Tyrea, Popermint, Maison Sa-
rah Lovoine, Sturia, Jean André, Babsh, Teiris™ & E1985-2026 Tetris Hol-
ding, Mr Brainwash, Le chocolot des Frangais, Docteur Poper, nanoblodkd™,
The Blind, Smiley®, Stranger Things™ / @Natflix, Lili Scratchy, Pierre Brault,
PAC-MAN™ & ©Bandoi Namco Entertainment Inc., Florence Blanchard,
RUBIK'S ™ & @Spin Master Toys UK Limited, Margaux Motin, Le Pefit Prince®
Succession Antoine de Saint-Exupéry-2026).
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