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L'HOTEL DU COLLECTIONMNEUR,

PARIS
LE .8 &

En plein coeur du prestigieux Triangle d'Or parisien, le restaurant éponyme de I'Hétel du
Collectionneur 5* se dévoilera sous un nouveau jour, le 14 novembre prochain.
L'occasion révée de (re)découvrir cette adresse branchée qui accueille fierement son

nouveau chef Exécutif, Filipe Da Assucao.

L'arrivée du chef Filipe Da Assugao, Meilleur Ouvrier de France, vient insuffler au
restaurant Le Collectionneur un vent de fraicheur et apporte une nouvelle dimension &
I'expérience culinaire & Paris. Entiérement rénoveée, la table bistronomique de
I'Hétel du Collectionneur, ouvre ses portes aux amoureux de la cuisine frangaise dans un
cadre luxueux aux notes Art Déco de bon ton, et promet un moment gustatif orchestré par

I'ancien chef Exécutif des cuisines du Royal Monceau.
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Le Collectionneur offre une capacité totale de 240 personnes & lintérieur et 150

personnes & l'extérieur. ses trois magnifiques terrasses, dont le Patio avec son mur
végétal - une véritable oasis au cozur de Paris. Le restaurant se compose d'un bar et de

trois espaces de restauration privés pouvant accueillir de 30 a 60 personnes.

L'Hétel du Collectionneur accueille son nouveau chef exécutif, Filipe Assuncao, Meilleur
Quvrier de France. Avec plus de 35 ans d'expérience dans le domaine culinaire, Filipe
Assuncao a développé une connaissance approfondie des cuisines du monde. Ses
voyages lui ont permis d'explorer les saveurs les plus authentiques et sont une source

dinspiration pour créer une nouvelle offre de restauration au sein de [hétel.

A PROPOS DE L'HOTEL DU COLLECTIONNEUR

C'est la mémoire des plus grands artistes des années 30 réunis en un seul et méme liev..L 'Hotel posséde 496
chambres et suvites, 1 700 métres carrés d'espaces de réception pouvant accveillir jusqu'a 700 personnes, un
restaurant frangais, un bar chic et retro, le Collectionneur Restaurant & Bar, un Spa avec un centre de remise en
forme. L'Hétel dv Collectionneur est membre de la chaine internationale Preferred Hotels & Resorts (prés de 650
hétels a travers le monde).

Informations pratiques

L'Hétel du Collectionneur Arc de Triomphe - Paris

51 - 57, rue de Caurcelles - 75008 Paris - T: +55 (0)1 58 26 67 00

wyew hotelduceollectionnaur,com
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