Communiqué de presse octobre 2023

e & &

gastronomie. So passion pour la cuisine a été

cette gistinctior

B t o lo quete d
pertect ( chaque ot | crée
est don U it ellement wwe L'Hote ]
Collectionneur a limmense plaisir d'annoncer sc
nominatior en tant que Chelt Exécutif de

|'état ament f
0 ne NOoUvet| om
dexcellence ir 1t
ours d'exception, au cours des cing derniéres années, Filipe Da Assu ncao

y Chef Exécutif




i\‘."_“.- rl IS5 Z_Jf:‘ D QAns .‘J’-‘l’f\;:'i:‘l':._;‘ aans |f-‘ aomamne

Son palr icours prestigieux en temoigne,

notomment sa victoire en tont que louréat du Ter prix
ians lo cot

l antheno vV en

Information et réservation auprés du Collectionneur Restauvrant
au +33 (0)1 58 36 67 94 ou par e-mail : lecollectionneur@thegatecollection.com

A PROPOS DE L'HOTEL DU COLLECTIONNEUR
C'est la mémoire des plus grands artistes des anndes 30 réunis en un seul et méme lieu..L'Hétel posséde 487
chambres et svites, | 700 metres carrés d'espaces de réception pouvant accueillir jusqu'a 700 personnes, un
restavrant francais, un bar chic et retro, le Collectionneur Restaurant & Bar, un Spa Mosaic avec un centre de
remise en forme. L'Hétel du Collectionneur est membre de la chaine internationale Preferred Hotels & Resorts
(prés de 650 hétels & travers le monde).

Informations pratiques

L'Hatel du Collectionnaur Are de Triomphe - Pari

51 57, rye de Courcelles - 75008 Paris - T 33 (O)} 58 34 67 00




