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Une arrivée attendue
au coeur de la capitale
gastronomique

ept de restaurant jap
>ntemporain, installé sur it du 26 avenve des
Champs-E Fidéle & lesprit du grc

ouvel &crin s'impose comme un lieu icol

pe pose ses valises dans la Ville
n lieu comme on les aime gant,
vibrant, cosmopolite. Et bien sir, avec une vue a
couper le souffle — Montmarire, Grand Palais, Arc de

Triomphe... et la Tour Eiffel en plein centre du cadre.

Ici, on célbre ame du Japon — son esthétique, sa
rigueur, son raffinement — mais avec I'énergie de
a, ob l'on sort, on partage, on trinque ; le tout

dans une ambian

le Japon sur les
toits de Paris

tant,

in. Imaginé

et les effets de lumiére en forme
Car comme le dit si bien la maisc
there is water, there is life » (La o
a vie)
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agréable toute Iannée, le

terrasse permettent de prof epfionnel en
on, dans une n a rme au fil

des espaces ver s srant et rooftop

acceuillir jusqu'a centr

La réinvention d'un
héritage culinaire

arfaites  aux

continue a

>indara Blag

'un Japon

résolument

Le jour, Aqua Kyoto rayonne. La nuit, le lieu
resonne. A la tombée du jour, le lieu se transforme.
DJ sets, ambiance tamisée, énergie montante :
Aqua Kyoto devient un sanctuaire des nuits parisi-
ennes. En fin de semaine, le lieu se fait plus vibrant,
plus audacieux. Ici, on dine, on trinque, on danse.




Mixologie
inspirée, émotions
infusées

Prolongement naturel de l'expérience culinaire, le
bar d'/Aqua Kyoto cultive un esprit audacieux et
sensoriel. Véritable desfination en soi, il propose
une mixologie créative oby chaque cocktail est
une histoire, une émotion, une surprise ; inspirés
des ingrédients clefs de la cuisine japonaise

Le Founder's Negroni revisite le classique avec
un gin Nikka infusé a'huile de coco, du Campari
a la fraise et du Cocchi di Torino, sublimé d'un
poisson KOI en gamiture. le Masataka Sours
marie un cordial aux algues wakame & l'acidité
du yuzv, la rondeur de la betterave et le piquant
du gingembre mariné

Cocktails d‘auteur, ambiance feutrée en semaine,
électrisante le week-end, vue hypnotique atoutes
heures : le bar d’Aqua Kyoto coche toutes les

cases du spot quon attendait.

David Yeo : L'hote
qui a bati un empire

Fondateur du groupe, David Yeo est un foodie
passionné de design. Diplomé de Cambridge
en droit, il méne une brillante carriére & Lon-
dres puis @ Hong Kong, avant de tout quitter

pour suivre sa passion : recevoir.

Héte exigeant, il organise chez lui des diners
privés ultra-précis, qui séduisent et impression-
nent. En 2000, il ouvre son premier restaurant
de 60 couverts sur Hollywood Road & Hong
Kong — un lieu qui sera rapidement classé
parmi les 100 tables les plus convoitées au
monde par Condé Nast. Une success story est

née : celle d’Aqua Restaurant Group

Avjourd'hui, le groupe compte 25 restaurants
et bars & travers le monde. Avec |'ouverture
d’Aqua Kyoto & Paris, David Yeo réalise un
réve : implanter son art de recevoir au coeur

de la capitale gastronomique mondiale




Aqua Restaurant Group :
L'art de recevoir &
I'international

Fondé & Hong Kong en 2000 par
David Yeo, Aqua Restaurant Group
s'est imposé comme |'un des acteurs
les plus singuliers et créatifs de la scéne

gastronomique internationale.
gro avjourd’hui  pl e vingt-cinq
ants et bars répartis sur qua ontinents, dans

estinations majeures comme Londres, New York,

Miami, Dut ore Hong Kong
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