Communiqué de presse // Juillet 2026
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> "UN DES MEILLEURS APPRENTIS DE FRANCE"

LES JEUNES TALENTS DE LA BOULANGERIE
ONT RENDEZ-VOUS A PERPIGNAN

Du mardi 29 septembre au vendredi 2 octobre 2026, la 4| éme édition du
concours « Un des Meilleurs Apprentis de France » Boulangerie réunira
a Perpignan-Rivesaltes les meilleurs jeunes boulangers sélectionnés en
région.

Organisée par la Société nationale des Meilleurs Ouvriers de France et
la Confédération Nationale de la Boulangerie-Patisserie Francaise, cette
finale nationale mettra a I'honneur une nouvelle génération d’apprentis
déja engageés dans I'exigence, la précision et la passion de leur métier.

Agés de moins de 2! ans, les candidats devront démontrer leur savoir-faire
a travers une commande compléte, représentative des grands fondamen-
taux de la boulangerie : pain de tradition francaise, pain de campagne,
viennoiseries, brioches et piece de décor.

#<

Pour cette 41°m édition, le théme retenu sera « La nature ». Un sujet inspirant,
au cceur méme du métier de boulanger : la terre, le blé, I'’eau, le levain, le temps et les saisons.
Les candidats devront en proposer une interprétation personnelle a travers leur piéce de décor,
I'épreuve la plus spectaculaire du concours.
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Sous le regard d'un jury composé de professionnels et de Meilleurs Ou-
vriers de France, cette finale sera un temps fort pour découvrir les talents
de demain et mesurer la vitalité de la formation en boulangerie artisanale.

Un rendez-vous placé sous le signe de la jeunesse, de I'excellence et du
savoir-faire francais.

INFORMATIONS PRATIQUES

Du mardi 29 septembre eu vendredi 2 octobre 2026
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Le dossier de presse complet sera diffusé début septembre 2026.
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La Confédération Nationale de la Boulangerie-Patisserie Francaise est
presente sur les réseaux sociaux afin de valoriser les métiers de I'artisanat
Boulanger-patissier et de toucher les nouvelles générations :
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