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Paris, Septembre 2026

Institution du patrimoine gourmand frangais depuis 1682,
Dalloyau ouvre une nouvelle page de son histoire au 101 rue du
Faubourg-Saint-Honoré, son adresse emblématique, ou la boutique
rouvrira ses portes en septembre. Reprise par le Groupe Potel et
Chabot en 2024, la Maison retrouve sa place dans le paysage
parisien avec une ambition claire : faire revivre une certaine
idée de I'excellence frangaise, entre héritage culinaire, élégance
contemporaine et art de recevoir.

Presque trois siecles et demi aprés sa naissance, Dalloyau retrouve
I'évidence d'une grande Maison. Celle qui accompagne depuis
toujours les célébrations, les souvenirs de famille et les plaisirs
parisiens du quotidien revient dans un écrin pensé comme un lieu
de destination.

Animé par une attention constante portée aux moindres détails,
le Groupe a confié a Tihany Design la traduction de sa vision.
Ce nouvel espace convoque le prestige sans ostentation. Parquet
Versailles, moulures, albatre, laiton, chéne massif et pierre de Cala-
catta Oro composent un décor feutré, traversé d'un esprit de quiet
luxury. A la fois intemporelle et vibrante, I'adresse réunit boutique,
boulangerie, chocolaterie, biscuiterie, comptoir & emporter, salon
de thé et table privatisable dans une méme vision du raffinement
: généreuse, vivante, profondément parisienne.




Ici, tout est fait maison, sur place,
avec des produits frais et une at-
tention absolue portée au geste
juste. Cette renaissance remet
au centre ce qui a toujours fait la
singularité de Dalloyau : la mai-
trise des grands classiques, la
précision, et cette capacité rare a
faire du golt un souvenir durable.

Sous l'impulsion de la cheffe
patissiere Mathilda Foure, passée
par les maisons Yannick Alleno,
Troisgros et Bernard Loiseau, le
répertoire retrouve une intensité
nouvelle.

L'Opéra, le Dalloyau, la Reli-
gieuse, le Saint-Honoré, le Par-
is-Brest ou le Millefeuille réappa-
raissent dans des interprétations

d'une grande justesse, fideles a
I'ADN de la Maison et ajustées
aux envies d'aujourd'hui.

Du matin au soir, Dalloyau déploie
une expérience compléte de la
gourmandise : petit-déjeuner sur
le pouce, tea time raffiné, dou-
ceurs a emporter, salon de thé
a toute heure, brunch le week-
end, et jusqu'a une table du chef
privatisable, pensée comme une
parenthése confidentielle.

Avec cette réouverture, Dalloyau
retrouve bien plus qu'une adresse
historique. La Maison affirme un
style, une allure, une mémoire ; et
redonne au Faubourg-Saint-Hon-
oré l'une de ses signatures les
plus désirables.
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