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MUTTI CELEBRE 75 ANS DE GOOT ET D'INTENSITE

Fondée en 1899 prés de Parme, au coeur du berceau de la gastronomie
italienne, Mutti cultive depuis plus de 125 ans une expertise unique autour de la
tomate, portée par une exigence constante de qualité et un esprit d’'innovation
profondément ancré dans son ADN. C’est dans cette dynamigue pionniére que
’'entreprise italienne marque un tournant dans I’histoire de I'agroalimentaire en
1951 avec une innovation aussi audacieuse que révolutionnaire : le tout premier
concentré de tomates en tube, inspiré d’'un objet du quotidien alors réservé...
au dentifrice ! En outre, le bouchon de celui-ci s’avere étre un dé a coudre : trés
utile a I'époque pour les ménagéres.
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CE FORMAT INEDIT POUR UN USAGE ALIMENTAIRE EST UNE
TRANSPOSITION VISIONNAIRE QUI TRANSFORME LES USAGES EN
CUISINE ET INTRODUIT UN GESTE NOUVEAU :

Bien plus qu'un simple conditionnement, le Lube s'impose rapidement
comme une signatura culinaire et un symbole du savoir-faire Mutti.

LE DOUBLE CONCENTRE

SOIXANTE-QUINZE ANS PLUS TARD, LE DOUBLE CONCENTRE DE
TOMATES MUTTI CELEBRE SON ANNIVERSAIRE ET DEMEURE UNE
REFERENCE DANS DE NOMBREUSES CUISINES.

Produit iconique, il continue d'occuoer urm nlace singuliére dans !o

paysage culinaire, tout en 3"

Car au-dela de son statut emblemanque le concentre saduit par sa
simplicité d'utilisation et I'étendue de ses applications.

En phase avec les évolutions des modes de consommation, il s'aligne
pleineament avec la maniére de cuisiner d'aujourd’hui et de demain :
une cuisine plurielle, qui oscille entre plaisir, créativité et praticits selon

MUTTI SE DISTINGUE PAR SA
POLYVALENCE EN CUISINE.

Il s'utilise comme ingrédient
principal ou comme exhausteur
de golt grace a un intense
parfum : pour structurer une
sauce, enrichir un plat mijoté,
relever une soupe, apporter de la
gourmandise de |'entrée au plat,
des recettes las plus créatives
aux petits plats du guotidien.

DERRIERE CHAQUE TUBE,
DES AGRICULTEURS ET UNE
RELATION DE CONFIANCE

Tout commence par la terre. Sous
le soleil italien, des tomates riches
en golt cultivées en plein champs
sont  soigneusement  sélectionnées
puis cueillies a parfaite maturité et
travaillées avec précision. Plus de 800
agrict

Mutti chaque année et partagent une
méme exigence : raspecter le fruit et
en révéler toute la qualits.
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Prés de 6 kilos de tomates sont

ce qui illustre |z concentration et la richesse aromatique de chaque tube.
Ce savoir-faire, transmis et cultivé dans la durée, fait la signature de la margue
Mutti. Derriére chaque tube, comme derriére chacun des produits de la gamme,
s'exprime une exigence dea qualité constante qui perpétue Iz plaisir de cuisiner.

pour produire 1 kg de

UN TUBE ICONIQUE
QUI SE REINVENTE

A l'occasion de ses 75 ans, Mutti
fait évoluer le design de son tube
emblématique avec une ambition
qui dépasse la seule modernization
esthétique. Si la marque adopte une
identité visuelle plus contemporaine,
tout en conservant des codes vintages
en hommage & son héritage, cette
refonte traduit surtout une volonté :
le:

5
dans une meilieure compréhension
du concentré, dont les usages restent
encore parfois méconnus.

les moments et les envies.

Il s'intégre aussi It dans les ions du idien que

dans des recettas plus techniques.

Une solution accessible et efficace, qui continue de séduire de
et rme son statut d'indi
appele a durer.

_ PENSE COMME
UNVERITABLE OUTIL PEDAGOGIOUE,

Le nouveau mckaglng renforce Ia lisibilité de la gamme et met en avant le
sur le tube, Un niveau d'intensité
ielle d'experts donnant une indication congue
pour guider le dosage, inspirer des recettes et aider chacun & s'approprier
plus facilement ce produit du quotidien afin d'en révéler le plein potentiel.
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75 ANS PLUSTARD, |
MUTTI CONTINUE D'ECRIRE LHISTOIRE

A loccasion de cet anniversaire, Mutti eélore
I'héritage d ut

sa dynamique d'innovation. La marque enrichit
ainsi sa gamme avec une nouvelle recette de
Double Concentré a l'Ail, une saveur inédite sur
le marché,

Au-dela de cette nouvelle référence, Mutti
introduit sunout une approche novatrice du
"L nable
nche en sﬂveurs I‘all Une mnovatlon pensée pour
lap 1 au - plus besoin
d“éplucher hacher ou faire revenir l'ail, le goste
est prét a l'emploi, Un véritable gain de temps en
cuising, sans compromis sur l'intensits du godt ni
sur la qualité des ingrédients.

Aliment emblématique de la cuisine francaise et
e, l'ail

I lntenslte dela tomate accompagnant aussi bien

les préparations du quotidien que toutes les

envies spontandes et recettes élabordes.
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