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LE CHAT!EAU SAINT-ROUX FAIT SON GRAND RETOUR POUR UNE
EXPERIENCE PROVENCALE TOUT AU LONG DE LANNEE

Le Chateau Saint-Roux, troisiéme domaine du
groupe MDCV et veritable joyau provengal niche
au cceur des vignes dans la Plaine des Maures, a
rouvert ses portes ce mois-ci et reste desormais
ouvert toute 'annee ! Depuis sa reouverture placee

. sous le signe d'experiences exceptionnelles, le

Chateau Saint Roux propose a ses hdtes une cuisine

authentique autour de La Table de Saint Roux,

* des activites a partager en famille au cceur de la

mini ferme pedagogique, des degustations de vins

elabores au sein du vignoble et des specialites de la
boulangerie du domaine.

UNE IMMERSION DANS LAUTHENTICITE PROVENCALE

Lhistoire du Chateau Saint-Roux est celle d’un
domaine ayant traverse les siécles avec elegance. Son
nom, a la fois evocateur et poetique, lui fut donne par
un noble italien seduit par la splendeur des teintes
orangees et vermeilles de ses terres. Rehabilite avec
soin en 2018, il a donne vie a une ancienne ferme
entouree de vignes. Monte de vieilles pierres et de
bastides, le lieu invite a une immersion authentique
dans la Provence. Il est egalement le temoin d'un
rythme de vie simple, en harmonie avec la nature et
les animaux qui I'habitent.

Le Chateau Saint-Roux se distingue par son
engagement envers la preservation du patrimoine et
la valorisation des richesses culinaires saisonniéres,
dans le respect de son environnement. Au-dela
d'étre une simple escale, il represente desormais
une destination engagee dans le luxe et I'agriculture
durable, incarnant un nouveau modele d’hospitalite
etant le premier eco-gite haut de gamme de
Provence. Ce refuge unique propose une experience
immersive alliant authenticite et raffinement, ol
une ambiance conviviale accompagne chaque
moment, favorisant ainsi une connexion profonde
avec la nature et la vie a la ferme.

Les hébergements du Chateau Saint-Roux séduisent
par leur atmospheére chaleureuse et accueillante, ou
se mélent matériaux nobles et couleurs apaisantes.
Des chambres confortables aux appartements
spacieux, en passant par le loft de charme, chaque
espace est pensé pour offrir un séjour dexception.
La décoration intemporelle exprime l'authenticite
du Chateau Saint Roux, avec des matériaux bruts,
des tomettes aux sols, des poutres apparentes, des
murs en pierres et un mobilier au style rustique
et champétre. Larchitecture extérieure conserve
toujours le charme de la région, magnifiée par ses
fontaines, ses allées et ses batiments charismatiques.
A travers son approche éco-responsable et sa
démarche pédagogique innovante, le Chateau
Saint-Roux offre a ses hotes une quéte sensorielle
inoubliable.



DE LA FOURCHE A LA FOURCHETTE AVEC LE CHEF GUILLAUME RIGAUDIAS

Passionne par le terroir provencal, le Chef Guillaume
Rigaudias orchestre a la Table de Saint Roux une
cuisine savoureuse et saisonniére, en parfaite
symbiose avec la philosophie ecoresponsable du
domaine. Dote d'un parcours international empreint |
d’excellence et de curiosite, le Chef incarne une
philosophie culinaire axee sur la qualite des produits
frais, notamment issus du potager de 3 200m2 du |
domaine. Ses compositions revelent des saveurs
uniques.

La Table de Saint Roux, restaurant emblematique
du Chiteau, suscite depuis de nombreuses annees
I'admiration des gastronomes, seduits par sa cuisine
authentique et genereuse. Son Chef Rigaudias se
distingue par son amour des saveurs rustiques et son
talent a sublimer les produits de saison, directement
issus du potager de Saint Roux, en creations
culinaires gourmandes. Chaque plat, fagonne avec
une minutie exquise, incarne la tradition culinaire
francaise et promet une experience gastronomique
inoubliable.

Le Chateau Saint-Roux met egalement en avant son
savoir-faire artisanal avec sa propre boulangerie,
ou le Chef boulanger Geraud Fleuri fagonne avec
soin une variete de pains artisanaux, alliant saveur
et esthetique. Son secret reside dans l'utilisation
d'un levain elabore a partir des raisins cultives sur le
domaine, conférant a chaque pain son authenticite
et sa singularite.

La reouverture tant attendue du Chateau Saint Roux
ce mois de fevrier annonce une nouvelle saison ou
la cuisine de Guillaume Rigaudias continue d'étre le
phare incontestable de l'authenticite a Saint Roux. b

UN VIGNOBLE ENGAGE, ENTRE TRADITION ET MODERNITE

Les terres cristallines et calcaires du Chateau Saint-Roux donnent naissance a des vins aux arémes complexes,

fagonnés par le climat méditerranéen de la Provence. Enrichis en fer et en bauxite, les raisins du domaine

produisent des vins profonds et singuliers, en parfaite harmonie avec les oliviers qui partagent leurs parcelles.

Perfectionné par le bordelais Alexis Cornu, talentueux cenologue du groupe MDCYV, le vignoble offre une riche

palette de cépages emblématiques de la Provence, notamment les Cotes-de-Provence (Grenache, Syrah,

Cinsault, Rolle, Mourvedre), ainsi que des variétés plus atypiques telles que Viognier, Marselan, Colombard,
Merlot, Nielluccio, chacune apportant sa propre touche a l'expression du terroir.

Protégées naturellement des maladies par un couloir venteux, les vignes du Chateau Saint-Roux sont cultivées
de maniere durable, avec 98% des vendanges réalisées a la main, de nuit. La vinification est effectuée grace a des
levures naturelles et locales, préservant ainsi le caractere unique et authentique des vins. En partenariat avec
la Chambre d’Agriculture du Var, le domaine expérimente également différentes variétés de cépages, adaptées
aux conséquences du réchauffement climatique, dans une démarche résolument tournée vers l'avenir.

Dans un équilibre entre tradition et modernité, 'ancien chai restauré du domaine abrite des cuves en béton
d'origine ainsi qu'une cuverie en inox nouvelle génération. La collection d’excellence de vins du Chateau Saint-
Roux, tous issus de l'agriculture durable, compte notamment des vins de marque déclinés en rose, rouge et
blanc, et refléte fidélement I'expression de son terroir. Disponibles a la vente au chateau, chez les cavistes et
en ligne, ces vins, issus de la culture durable, séduisent les amateurs de grands crus en quéte d'authenticite.

Le Chateau Saint-Roux ouvre ses portes aux voyageurs pour une expérience cenotouristique unique, ou la
pédagogie rencontre la dégustation sous I'expertise d'un sommelier ou d'un conseiller avisé.



DES ACTIVITES IMMERSIVES ET CONVIVIALES AU CHATEAU SAINT-ROUX

Le Chiteau Saint-Roux offre une expérience inoubliable au cceur de la Provence, avec une multitude

d'activites immersives et conviviales. Des ateliers cenologiques a la decouverte de la tradition boulangére

en passant par les ateliers gofits et produits du terroir, chaque demande d'entreprises ou de groupes prives
est exaucee de maniére personnalisee.

Les visiteurs peuvent decouvrir des cepages de l'appellation Cotes de Provence, afin de comprendre les
differentes familles d'ar6mes et de saveurs des vins de la region. Ils peuvent egalement explorer le domaine
viticole de 46 hectares, avec une visite guidee a travers la salle des cuves, le pressoir et les vignes, suivie
d'une degustation des trois couleurs de vins. Que ce soit pour un aprés-midi ou lors d'un agreable sejour au
vert, le Chateau Saint-Roux offre une experience compléte de son vignoble agroecologique, avec un accueil
chaleureux qui fait sentir chacun comme chez soi. Les visiteurs peuvent explorer le jardin, les splendides

vignes, le parc animalier ou le potager, et saluer les jardiniers ou les vignerons passionnes.

Le lieu perpetue egalement la tradition en organisant chaque annee son incontournable chasse aux ceufs

de Piques, offrant aux hétes un moment familial et joyeux au sein de son magnifique domaine. De plus, la

mini ferme pedagogique s'enrichit reguliérement de nouveaux pensionnaires, pour le plus grand plaisir

des petits et des grands. Les familles peuvent profiter d’'une journée ludique 4 la ferme, avec des ateliers

pedagogiques permettant d'observer de plus prés les animaux et de decouvrir le monde fascinant de la
faune et de la flore.

Le lieu propose a ses convives, une balade pedagogique pleine de douceur pour les petits et les grands, pour
une experience enrichissante et memorable.

DECOUVREZ OU REDECOUVREZ LE
CHARME DE NOS CHAMBRES

Chacune de nos chambres, imprégnée du charme
provencgal, a eté préparée avec soin pour vous offrir
une experience confortable et authentique. Plongez
dans cette atmosphére unique aprés une journée a
profiter des trésors de notre domaine.

LES ATELIERS ET ACTIVITES DU CHATEAU SAINT-ROUX EN DETAILS

A CHACUN SA COULEUR - 45 minutes

Explorez, lors de cet atelier, les methodes de
production du vin, les chiffres cles, les differents
ardmes et participez a une degustation commentee de
6 vins soigneusement selectionnes.

Prix : 15,83€ HT / 19.00€ par personne

ACCORD MET ET VIN - 45 minutes

Explorez les quatre familles d’accords en harmonie
avec notre selection de vins variee, comprenant du
rose, du rouge et du blanc, lors d'une degustation de
fromages soigneusement assortis.

Prix : 24,16€ HT / 29.00€ TTC par personne

LA FERME DANTAN - zh

BLIND TEST OLFACTIEF - 45 minutes

Stimulez votre mémoire olfactive a travers des exercices
de mémoire auditive. Découvrez les familles d'arémes et de
saveurs tout en dégustant 4 vins sélectionnés. De plus, un
cadeau spécial est reserve au gagnant !

Prix :15,83€ HT / 19.00€ par personne

LATELIER DU SOMMELIER - 1th3o minutes

Partez a la découverte de notre terroir, visitez notre chai et
notre domaine. Apprenez les principes de notre vinification.
Puis apprenez les secrets et la dégustation autour des vins
en 3 couleurs accompagneés de fromage et du pain de notre
boulanger.

2 d 14 personnes 24,17€ HT / 39,00€ TTC par personne

15 a 50 personnes 21,67€ HT / 36,00€ TTC par personne

Parcourez notre mini-ferme, flinez a travers notre potager et familiarisez-vous avec notre faune et notre flore. Ensuite,
visitez notre fromagerie et observez la fabrication de notre pain artisanal. Optez pour I'un de nos ateliers manuels :
realisez votre propre beurre, découvrez les secrets du bouturage, ou dégustez nos fromages accompagnés de miel (avec
un supplément de 4€ par personne).

Prix : 21,67€ HT / 26,00€ TTC par personne



A PROPOS DE MDCV :

Quatre domaines d’exception : Ultimate Provence, le Chiteau Saint-Roux, le
Chateau de Berne, et le Chiteau des Bertrands. Les domaines viticoles sont
100% “Bee friendly’, un engagement qui favorise la sauvegarde et I'habitat
des pollinisateurs. Valorisant les savoir-faire locaux pour un luxe durable et
engage, le groupe compte a ce jour 260 salariés pour 30 metiers repartis sur
les quatre domaines. Chacun de ces ecrins cultive sa singularite pour sublimer
le terroir a sa maniére, mais toujours avec authenticite, elegance et respect de
la nature environnante.
Lambition du groupe MDCV ? Comme une ode a l'arriére- pays provencal,
incarner ce qu'il a de plus beau : créer et diffuser partout dans le monde de
grands vins elaborés au sein de lieux exceptionnels, tout en proposant des
sejours experentiels au goiit d'inattendu.

A PROPOS DE CHATEAU SAINT-ROUX :

Le Chateau Saint Roux, bati au XVle siécle, incarne I'elégance et 'authenticite.

Niche au cceur de vignes biologiques, dans la Plaine des Maures, il offre une

escapade dans une nature preservee. Les engagements durables du domaine

s'etendent du potager, a la boulangerie et a la ferme animaliére. Ouvert depuis

2018, le Chateau Saint Roux invite les familles a découvrir une experience
authentique entre tradition, nature et convivialite.

A PROPOS DE ULTIMATE PROVENCE :

Ultimate Provence, hotel 4 etoiles affilie Small Luxury of the World, designé par
Humbert & Poyet, ouvre ses portes en 2019. Niche au cceur de 46 hectares de
vignes dans la reserve naturelle de la plaine des Maures, il incarne la Provence
moderne. Les clients peuvent profiter d'activites de plein air, se detendre au
bord de la piscine ou a l'espace bien étre, savourer une cuisine provencale
raffinée et découvrir les vins du domaine lors d'une dégustation cenologique.
Ultimate Provence offre une expérience inoubliable ou elegance, nature,
gastronomie et cenologie se rencontrent.




