SIRH/ SIRH/+ DU 24 AU 27 JANVIER
COUPE DU MONDE BOCUSE D'OR oo
DE LA PATISSERIE

EUREXPO, LYON

GRANDES FINALES 2025 DE LA COUPE DU
MONDE DE LA PATISSERIE ET DU BOCUSE D’OR :
UN JURY DE RENOMMEE INTERNATIONALE

Les Grandes Finales des concours pitissiers et gastronomiques, la Coupe du Monde de la
Patisserio et lo Bocuse d'Or, se tiendront respectivement les vendredi 24 ot samedi 25 janvier et
les dimanche 26 et lundi 27 janvier 2025 pendant Sirha Lyon. L'impact et la renommée de ces
concours reposent en grande partie sur la rigueur et 'expertise de leurs jurys, composés de
chefs et i dela e i i qui un jugement impartial
et de haute qualité, & Iimage de I'excellence de ces deux concours.

LA COUPE DU MONDE DE LA PATISSERIE PRESIDEE PAR AMAURY GUICHON,
VERITABLE ARTISTE DU CHOCOLAT
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Chef du restaurant Quattro Passi™* & Nerano, Fabrizio Mellino représente la
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Cuisine lors du Bocuse dOr Europe 2024 témoignent de son expertise et de sa

J oy capacité 4 appréhender les plus grandes performances culinaires.

Récompensée comme Mallleure famme cheffe d‘Asie par The World's 50 Best Restaurants, Vicky Lau est une figure
incontournable de la gastronomie asiatiqus et mondale. Cheffe-fondatrios du restaurant Tate Dining Room™ & Hong
Kong depuis 2012, elle a marqué I'histoire en devenant, en 2021, ka prermiire femme cheffe & recevoir deux étoiles
Michelin sur le continent asiatique. Elie se distingue aussi pour son approche durable et son engagement dans la
protection de l'environnement
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Figure emblématique de la pétisseris frangaise, Yann Couvreur est raconnu pour ses créations intempo
Aujourd'hwi  1a téte ds deux pitisseries A Paris, i a su séduire par son concept des « Fugues Patissiéres », des
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Enfin, Naraé Kim st |a talentususe pitissiéra en chargs de la partition sucrée du Park Hyatt Paris-Venddme.

Récemment sacrée Patissiére de I'année 2024 par ls Gault & Millau, ells compte bien mettre sa vision et

savoir-faire unique au service de son rdie de jury dans fa compétition.

BOCUSE D’'OR : UN JURY ATTACHE A SON HERITAGE GASTRONOMIQUE

Du 0dté A Boouse d'Or, les ¢
culinaire f.
capacité des 24 chefs en
concou

didats devront prouver leur savoir-fae

o & un jur

, garant de la technique, de I'organisation et de la
ice a travailler s0US 1a press
Les réalisations des

n quiimpose le

indidats seront quant & elks fugée
dégustation. Brian Mark Hansen, en qualté de r du Bocuse d'Or
2023, présidera ce jury dég: Werod Kro*,
abservera d'un aall particulérement attenti la travail du odleri, produit phare du

par un jury

ainay

ion. Le chef danois du S

théme assiette, puisqu'il 'utilise lui-méme dans son plat
¥ Suprise”

yature, le “Caviar en

4 Chicago, le chef Juan Carlos
unique qui marie tradtion et mox
N sonamour pour laFr

51 rECONNU POUT 50N 8t
n héritage

L.

emité, fian ulinaire mexicain &

e.

©Whie Mrror

onomia

La juré
franco-cam!

inamien, Sakal Phoeung, <'imposs quant 4 lui comme une rérance de la gast
en 2016 le Corto® & Saigon au Vietnam, un restaur

tique. Ce chaf

rangaie qui a rapikdement gagn

renommée, oblanant plusieurs distinctions tellas que le Travelers’ Ch
la tite du

cuisne pros

‘& Best of the Best by TripAdvisor. Egalement &

7]

Saigon (Ho Chi Minh City, Viatnam), Sakal Phoeung propose a ses convives da plonger au coeur do
ngale.

ar

Chet néerlandais connu pour étre passé dans ds restaurants étoilés & travers ks monde, Jerry Bastiaan sera

ation pour ['e Maurics.

nt en tant que jury dégus

Premisre chefle britannique & obteni et conserver &odes Michelin pour 5o
restaurant Core by Clare Smyh™, Clare Smyth inc:
ante et un
2017, elbe met en valeur les terroirs britar

me la h

astronomie

figueur inégalde. A & téte de son restaurant
niques avec une s
sfio 2018

© nommée “Meile

gance ot une excalonce ki permettant dé
50 Be

i~

par The World":

Deuxiéme du Bocuse d'Or lors des Grandes Finales
Myllymaki fait partie da ces chefs qui ont marqué [
chef suédois propose une culsing ancrée dans son envirnement, simple et

drecte. Puisant son inspiration dans les traditions culinaires de sa grand-mére st

565 experiences aux cGtés de grands chefs fels qua Pierrs Gagnaire et Alain

Ducasse, Tommy met & I'honneur les Igumes et la nature dans ses créations.
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En 2020, il ouwre Aira** & Stockholm, un restaurant dont les cuisines n
jats au Bocuss d'Or, ’




