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Retrouvez le chef Olivier Chaput
a l'occasion de tables rondes et d’'ateliers

exclusifs
du 22 au 26 février 2026

Son message est simple et pourtant encore trop peu pris en
considération : Bien manger ¢a s'apprend des le plus jeune age et ¢a
s'adresse a toutes les catégories sociales et surtout c'est possible!

Grace a ses astuces, il permet aux enfants une approche ludique et
accessible des aliments. C'est un vrai sujet de santé publique qui nous
concerne tous et qui a besoin d'étre davantage visible dans les médias !

Olivier Chaput, le chef préféré des enfants est le porte-parole de ce sujet
essentiel.

Avec une carriere marquée par son engagement dans |la transmission
culinaire aupres des jeunes générations, Olivier Chaput apportera son
expertise et sa créativité au Salon International de I'’Agriculture.

Ce grand rendez-vous sera |'occasion pour le public de
découvrir ses créations et ses talents de chef.

PROGRAMME

Samedi 22 février (Bleu Blanc Coeur)
Démonstration culinaire : théme « La Collation »
Horaire : 14h

Dimanche 23 février
Masterclass (matin et aprés-midi)

Mardi 24 février SEMAE
En représentation Euro-toques
Horaire : aprés-midi a partir de 16h

Mercredi 25 février Cantavelot

Animation petit-déjeuner
Horaire : matin de 9h a 11h

Jeudi 26 février
Table ronde avec Olivia Grégoire & BBC
Thématique : éducation a l'alimentation
Horaire : 14h30




