LE ROYAL MADELEINE HOTEL & SPA
INVITE LA CHEFFE PAULINE SENE
DANS SON NOUVEAU RESTAURANT ARBORE

Ouverture mi-septembre 20
). rue de I"Arcade — 75008 paris

Enti¢crement rénové en 2018, PHOtel Royal Madelei
\ I rentrée proct
nie gourm

rouverture de
cheffe Paul

dans le qus

Situé entre la rue de I'Arcade er la ruc
Pasquier, traversé  par  le  charmant
»assage Puteausx IHoel Royal
Madecleine**** a tout le charme d’unc
grande demeure familiale et la sérénitd
accucillante d’une maison bourgeoise au
coeur de  Paris. Véritable histoire  de
famille depuis 1976, I'hétel a vu grandir
sa propriémire Coralic Tegr qui a
repris les rénes du licu et a dirigé sa
rénovation avec I'architecte dlintéricur ct
décoratrice M Paule Clour (agence
Nuance). Tout en conservant

toire du biatiment qui témoigne de

Peffervescence  du  Pa du  XIXeéme
icle 1le un hotel moderne,
chic et chaleurcux, ouvert sur la vil

\britant un spa qui évoque la douceur

P
des jardins bucolicue

ppel 4 Maric Paule Clout pour
tout nouvel ce du Royal
Arboré, en référence a e
estau ous un puits de lumiére. Les couleurs et
on invitent i une expéricnce pe

Crest la talentucuse cheffe Pauline Sénd
qui signe la carte d*Arboré. A tout juste
30 ans, elle affiche une véritable
idenrtité  culinaire quelle s’est  forgée
entere ronomie  éroilée Laurent,
I’Auberge Basque, Cobéa) et bistrots
drauteur  (Sémilla, le 52, Fripon)
Séduite par le challenge de proposer
une cuisine pointue  mais  populaire

dans le quartier de la Madeleine, elle

dévoilera  une  carte rénéreuse et
personnelle, le s les pla
simples sont slimés par les jeux de
textures, la puissance des sauces et le
peps  des  condiment Une cuisine
entre réconfort et découvertes riches
en saveurs, qui évoluera au il des

ARBORE

ARBORF:
T

P ROYAL MADE




