DIMITRI DROISNEAU EST ELU
CHEF DE L’ANNEE PAR SES PAIRS
A L’OCCASION DES TROPHEES LE
CHEF ORGANISE PAR

LE MAGAZINE PROFESSIONNEL

2022 est l'année de la consécration pour Dimitri
Droisneau, Chef de La Villa Madie a Cassis, qui aprés
avoir regu trois étoiles au Guide Michelin vient d’étre
sacré, par ses pairs, a I'occasion de la soirée organisée
par le magazine professionnel Le Chef le 19 septembre
— 2022. Une véritable reconnaissance de toute la
profession pour cet « aubergiste » méditerranéen.

Normand de ceceur, Dimitri Droisneau est désormais 'un
des chefs de file de la gastronomie méditerranéenne. A
La Villa Madie, table tenue avec son épouse Marielle a
Cassis, il fait vivre une cuisine d’émotion, sincere, avec
des assiettes construites comme des « écosystemes »,
faconnées de saveurs fraiches et ensoleillées.

Au cours de sa carriére, le Chef est passé par les plus
belles maisons francaises. Du Bristol Paris au Lucas Carton
en passant par La Tour d’Argent, Dimitri Droisneau a
accumulé les expériences formatrices et prestigieuses. Sa
rencontre avec Bernard Pacaud, Chef de I’Ambroisie, fut
déterminante car elle lui donna I'occasion de s’approprier
une cuisine fondée sur 'amour du produit magnifiée par le
savoir-faire humain, ou la générosité tient toute sa place.

Propriétaire de La Villa Madie, 3 étoiles au Guide

Michelin, Dimitri Droisneau, Chef passionné, authentique

et généreux se voit aujourd’hui récompensé, par ses
. pairs, et toute la profession du titre de Chef de 'Année.
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