
Bonjour,

Le mercredi 11 juin à Paris, ProNatura RHF a présenté sur RESTAU’CO 2025 la plus large gamme bio dédiée à la
restauration collective : plus de 900 variétés de fruits et légumes bio et près de 200 références en vrac et service arrière.
Face à une exigence croissante des établissements pour des produits sains, durables et traçables, RESTAU’CO 2025 a
réuni les principaux acteurs du secteur.

Entité commerciale du groupe Organic Alliance, ProNatura RHF accompagne les professionnels de la restauration collective
avec une mission claire : accélérer le développement d’une alimentation bio de qualité, accessible, fraîche et durable
en accompagnant la restauration collective à proposer des produits bio à leurs convives.

Sur leur stand, les équipes ont proposé une offre inédite sur le salon :
- Plus de 300 fruits et légumes par jour,
- Plus de 900 variétés de fruits et légumes bio à l’année,
- Près de 200 références frais et ambiant bio en vrac et service arrière.

Après AGORES, SIRHA et RESTAU’CO, ProNatura RHF confirme sa volonté de devenir le partenaire bio de référence pour 
les établissements publics et privés.

mailto:g.magueur@agence-cid.fr

