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DISTINCTIONS, RECOMPENSES
ET COLLEGE CULINAIRE DE FRANCE : \
MAISON BOCQUET COLLECTIONNE LES SUCCES

Récompensée a plusicurs reprises depuis 2024. Thérese, premicre
liqueur imaginée par Maison Bocquelt. s'impose progressivement comme
la référence emblématique de la maison.

Une dynamique renforcée par I'entrée début 2026 de Maison Bocquet
au College Culinaire de France, qui vient saluer le travail artisanal mené
par les fondatrices, dans le Pays de Valois.

Thérese, premiere création et référence emblématique

Inspirée de |'arriere-grand-mere des fondatrices, Thérese est la premiere liqueur développée par
Charlotte Ancellin et Victoire Levassor. Cette recette G dominante de framboise, relevée de notes
de cassis, de romarin et de citron vert, incarne I'approche de Maison Bocquet : des assemblages
construits autour du fruit, avec une teneur en sucre réduite afin de préserver I'équilibre
aromatique. Présentée en bouteille de 50 cl et titrant 26 % vol., Thérése est devenue au fil des
années l'vne des références les plus représentatives de la maison.




Une série de distinctions en deux ans

Depuis 2024, Thérése a été distinguée a plusieurs reprises par des jurys de professionnels :

* Meédaille de bronze auv Salon Saveurs des Plaisirs Gourmands 2024

* Médaille d'or au prix Epicure d'Or 2025

* Meédaille d'or au Salon Gourmet Selection 2025
Trois reconnaissances qui témoignent de l'intérét porté a cette création artisanale par les acteurs
du secteur.

Des reconnaissances qui dépassent une seule référence

La reconnaissance de Maison Bocquet ne se limite pas a une seule référence. En 2025, Charlotte
Ancellin et Victoire Levassor ont recu le Prix des Artisans et Commergants & Concept lors des
Pépites de I'EM MNormandie, récompensant l'originalité et la cohérence de leur projet

entrepreneurial.

En 2026, Bernard, liqueur & dominante d'abricot associée & la mirabelle, au romarin et &
I'amande d'abricot, a également été distinguée lors du Salon Gourmet Selection 2026.

La méme année, Maison Bocquet a rejoint le Collége Culinaire de France, réseau réunissant des
producteurs et artisans engagés dans la valorisation des savoir-faire et de la qualité des produits.

Une reconnaissance qui vient souligner le travail mené depuis la création de la maison autour
d'une production artisanale, locale et indépendante.

INFORMATIONS PRATIQUES
Disponibles en bouteille de 50¢l, en format Comptoir de 2,51 et en coffret de 3x10cl.
¢ Thérése (26 % vol.) - Framboise, cassis, romarin, citron vert
* René (26 % vol) - Citron, coing, sauge, vanille
= Bernard (23 % vol.) - Abricot, mirabelle, romarin, amande d'abricot
Les liqueurs Maison Bocquet sont congues pour se préter & plusieurs usages : dégustation pure,
accords cocktail, cuisine d'auteur ou du quotidien. Elles sont polyaromatiques, équilibrées, et

laissent une belle longueur en bouche, sans imposer de discours, mais avec le sérieux discret de
celles et ceux qui savent faire les choses bien.

maisonbocquet.fr




e Moison Bocquel - Liqueurs d'hérilage pour moments porlagés

Fondée par Chordotte Ancellin el Victoire Levossor, deux cousines onimées por le goll des choses vraies et ko
tronsmission fomiliole, Mason Bocquet est une liquorisierie ortisonale sitvée au ceew du Pays de Valois, & 60 km de Paris.
Inspitée par des receftes aublides el un héritage affectif forl, la Maison élabore des liqueurs authentiques, créalives et
lozales, dons le respect des sowoir-faire d'antan Chaque flacon potle le prénom d'un aieul et racante une histoire de
mémaire, de terroir et de passion Cancues, macérées et embouteillées we place, les liqueurs Maison Bocquet sont
febriquées & parlic d'ingrédients naturels, sans colorants. ardmes ortificiels ni additifs, avec une leneur en sucre réduite
pout tévéler toute lo richesce des fruils et des plantes Pensées pour la dégustation pure, la mixalogie ou l'accard
gosironomique, les créations de |o Moison se veulent généreuses, modermes et profondément humaines.

LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



