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Sturia céléebre |’obtention de |'1GP pour |e caviar d Aquitaine
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Remise du certificat officiel d enregistrenent de |'IGP Caviar d' Aquitaine par |e Conmi ssaire Européen a |'Agriculture,

Chri st ophe Hansen, sur |le stand de |’ Union Européenne lors du Salon International de |’ Agriculture 2025. ©Eur opeanUni on2025

Le 18 février 2025, |’'Union européenne a reconnu officiellement |le « Caviar d' Aquitaine »
en IGP, le seul a? étre enregistre? par |’Institut National de |'Origine et de la
Qualite? (INAO. En plus de Sturia, propritété du groupe Kaviar, |’Association Caviar
d’ Aquitaine est porte?e par trois autres producteurs passionne?s : |’ Esturgeonnie?re,

Cavi ar de France et Pruni er Manufacture.

Ensenble, ils sont treés fiers de |la reconnaissance de cette dénonmination, fruit d un
travail de plus de 10 ans, qui vient réconpenser un engagenent sans faille dédié ala
pronotion et a? la préservation d un caviar d exception 100 %frangais. Une seul e espe?ce
d’ esturgeon est concernée : |’ Acipenser Baerii.

« Transparence de nos pratiques, garantie de |’'origine, engagenents pour le
respect de la nature, de |'animal et de |’ humain, valorisation et transm ssion
d un savoir-faire se?culaire, nous somes fiers aujourd hui que nos valeurs
soi ent re?conpense?es par |’obtention de la seule et unique IGP caviar : |I'IGP
Caviar d Aquitaine », a déclaré Laurent Dulau, Pre?sident de |’'Association
Caviar d Aquitaine — Directeur Général du G oupe Kaviar.

Au début du 20e?me siéecle, la production de caviar nalt dans |la région avec |'arrivée de
russes enseignant |’'art de sa préparation aux pécheurs |ocaux. Depuis |’interdiction de
|la péche et de la commercialisation du caviar sauvage dans |es années 2000, en vue de
préserver |la ressource, le caviar ms sur |le marché est uni quenent du caviar d’' él evage.

Les preméres piscicultures d esturgeons voient le jour sur les bassins de |'Isle et



d’ Arcachon dans les années 1990 et la premére commercialisation de caviar sous |la
dénomi nation « Caviar d’ Aquitaine » en 1996

L' obtention de |'IGP a un double objectif, protéger |a dénom nation « Caviar d Aquitaine
» contre | es usurpations et garantir aux consonmateurs un produit authentique répondant a?
des standards de production stricts. Aujourd hui le Caviar d Aquitaine, gréace a? ses
caract éristiques organol eptiques uniques, est une référence incontournable qui tréne
fierement sur |les plus grandes tables.

L'IGP garantit la tragabilité, [|'authenticité et la qualité du Caviar d Aquitaine

Cultivé dans un ensenble de nerroirs wunique, |’'Aquitaine, ce caviar bénéficie de
conditions idéales d élevage dans |es bassins et étangs du Bassin Adour-Garonne. Chaque
étape de sa production, de |’'élevage a la transformation, est réalisée dans cette zone
géogr aphi que spécifique, respectant un savoir-faire ancestral. Avec cette reconnai ssance

le Caviar d Aquitaine se distingue comme une véritable référence dans |e nonde du | uxe
alinentaire, offrant un produit transparent, responsable, et au goQt inégalé. Sturia, aux
cOtés de ses partenaires producteurs, est fiere de contribuer a la renomrée de |’ un de
ses caviars, désormais protégé par |'IGP au niveau européen

La filiére caviar d' Aquitaine en 2024

Production Caviar d Aquitaine : 16 tonnes

Pour cent age des ventes réalisées en France : 76%
Vol ume de production d alevins : 160 000

Nonbr e d’ enpl oyés pernmanents : 136

Nonbre de piscicultures : 11

Nonbre d’ ateliers de transfornmation : 4

A propos de |’ Association Caviar d’ Aquitaine

L' Associ ation Caviar d Aquitaine joue un ro6le central dans la pronmotion, |e de?veloppenent et |a protection du Caviar
d Aquitaine. Elle veille a? garantir la qualite?, |'authenticite? et |'origine du Caviar d' Aquitaine tout en sensibilisant le
public a? sa richesse organol eptique. Ses nissions sont de fe?de?rer des passionne?s de |'e?l evage des esturgeons et de
| " e?l aboration du caviar, favorisant |a coope?ration, |'e?volution des pratiques ainsi que |e partage des connai ssances et
des expériences. L'association de?fend et proneut un savoir-faire et un savoir-étre. Elle valorise |'expe?rience, |'expertise
et le travail de?voue? et ne?ticuleux de femes et d’ hommes passionne?s. Elle garantit |'origine ge?ographi que grace a? une
production control ée de « |'oaf a? | oaf » et une transparence totale au consommteur. Elle ocavre égal ement pour |a pronotion
de pratiques durables et responsables. Enfin, elle prote?ge et valorise |la de?nomination « Caviar d Aquitaine » grace a? la
mar que col l ective et a? |la reconnai ssance officielle en | GP.

A propos de Sturia :

El eveur, producteur, sélectionneur - affineur de caviar frangais, Sturia est la nmarque « preniers crus de caviar » de
Sturgeon, prenmier producteur frangais et pionnier dans |'élevage d esturgeons en France. Chaque jour, a travers chacun de
leurs gestes, |es équipes Sturia perpétuent la magie de ce nets en élaborant leurs caviars selon |a méthode traditionnelle.
I mpl ant ée en Aquitaine, dans |e berceau historique du caviar en France, Sturia dispose de 6 fernmes aquacol es dont une avec
écl oserie. Grace a ses savoir-faire, Sturia offre une collection de caviar made in Aquitaine, dont la qualité et |a constance
pernet a chacun de trouver le caviar qui lui correspond, tour a tour délicat, subtil, conplexe et puissant.

Ses engagenents forts pour la qualité, |’intransigeance, mais aussi pour |le respect de |'environnement, des poissons et des
Hommes font de Sturia une figure de proue incontournable du secteur, militant en faveur de néthodes d' él evage respectueuses
et durables. Cette volonté se traduit par un nenifeste établi par Sturia en faveur d' une production éthique et responsable de
caviars d’ exceptions, plébiscités par de nonbreux Chefs étoilés comme Mauro Col agreco, Pierre Gagnaire, Franck Putel at,
M chel Sarran, Régis &Jacques Marcon, Serge Vieira, Kazuyiki Tanaka, Julien Dumais, nmis égal enent par des établissenments
hoteliers prestigieux tels que Lalique — Chateau Lafaurie-Peyraguey, Le Relais de |la Poste, Les Sources de Caudalie ainsi
qu’a bord de La Preniere d Air France.

wWww. st uria.com


http://www.sturia.com

