Bonjour,

Nous sommes ravis de vous présenter notre collection printaniére : la « Collection Hanami ».
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Pour le printemps, Coté Sushi d
vous transporte au Japon pour
p le traditionnel Hanami

= & . Une ode au pri!"'_f_'.-|'*1|_~, 5
I japonaises reunies dan

‘ sous les cerisiers en fleurs.

autour de nouvelles creations

In bento pour un pique-nigque

En édition limitée a partir
du 29 mars 2022
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BENTO HANAMI

+ 6 Fondant cheese Kawail

» 8 Garden Tokyo -
+ 2 Sushi saumon Teriyaki

» 1 Salade Haru N

» 1 Duo de mochis framboise & litchi
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Fondant Cheese Kawaii
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Garden Tokyo

6690 / & Piéces

Surmante d'une fine lamelle de
radis rose, ce fondant dévoile
l'alliance délicate de la frrambsoise,
du saumon et du fromage frais
releve par un coulis de betterave
FougE au gingamibre.

notre sauce aji miso.

Salade Haru
4E20

Catte salade colorde associant la
tréwise, le chow rouge maring, le radis
rose et la carotte est assaisonnée de
vinaigre el de purde de framboise

Entouré d'une feuille de trévise et
parsemé de graines de sésame
bBlane, ce garden dévodle un cosur
saumaon-aubergine frite relave par

Sushi Saumon Teriyaki
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Lague ala sauce teriyaki puis
snacke, ce sushi saumon est
surmante d'ure pousse de shiso
roUgeE

Duo de mochis
framboise & litchi

4€90 [ 2 Pléces

Deux douceurs givrees poLr
terminer sur una note sucras

N’hésitez pas a me contacter pour toute demande de dégustation,

Belle journée,

Emma MORIS



