
 

    

 

DÉVELOPPEZ VOTRE TECHNIQUE ET MAITRISE 

DU FOUR A BOIS 

SUR UNE GAMME DE PAINS 

& VIENNOISERIES TRES SPECIFIQUES 
    

   

 

Du Lundi 28 au Mercredi 30 Août 2023 
FOUR A BOIS A 4 MAINS 

Levain - Bio - Cuisson au four à bois 
par Sébastien CHEVALLIER - Meilleur Ouvrier de France Boulanger 

& 
Guillaume GIRONDE - Formateur en Boulangerie à l'École Christian Vabret 

 

   
    

 

 

Pour consulter le programme 
détaillé, cliquez sur l'affiche ci-

dessus  
   

  
Sébastien CHEVALLIER et Guillaume 

GIRONDE vous donnent rendez vous pour 
développer  votre Technique et maitrise 

du four à bois sur une gamme de pains et 
viennoiseries très spécifiques !  

  
Les Produits à réaliser : 
 
 * Les Pains : Pain au Sarrasin / Khorasan / 

Tourte de meule T80/T110 / Pain de seigle / Petit 
épeautre / Pains nutritionnels (fibré, pois chiche, 
quinoa …) / Pain à l’ancienne (pétrissage naturel) 
/ Pain au levain (faible ensemencement – 
pétrissage manuel) / Pavés aux graines de lin / 
Pain à la farine de châtaigne sur empois au levain 
/ Focaccia / Fougasse aux olives 
  
 * Les Viennoiseries : Pain de mie  / Pain de mie 
aux graines / Pain de mie complet / Fouace / 
Brioche aux pralines / Pain d’épices 
 
  
   

 

https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/NygLZSkZlrhuv8RqboMQflFGM04-6ZLAr4CGVIAZRXBXlGgFfzBpWes-Metftiga-22jHWQCyA3_o1O68rdAN20F3MbNHOkwXKSbCkbLUNQJ_xWWL19mN_kwrNTRozs2-qAay0u7vYkgcgryiHGSoDGa4EGCb4I1xxl5kr5N0z7tPfsuzGF9DfxO-g3lrzk-GjlgqT7T7aKFiWtAg1GMVOp0Xo5jps3IpiA5Q8zdhPtUBbV36BVqHuEHahRrxkNEdzlgXMaxiV95HSAHc8uiTrnBqCqID8C1TCxY2H9Qvox0po3TO1idxCnstOX0ZYkmxi9fbb9gsNcUpj3iaipDOkRnAxlTLJD2CSnzTyHJdUVZ8AKJ5Yi8GdZQ92j4zO9BHZzbfCxAuqVfkK5yzFBccX7N_Mn1AWoKSBluA290Enzy8vMHXiAFko7flIgOvVoO5ryHC9KKfHebNoE-9rOUilsHhwoJBRG4stfNok5Qca7tGzRDzFSV7Q


 Artisans ou salariés, n'oubliez pas votre OPCO vous finance 2 stages/an alors profitez-en ! 
    

 

JE M'INSCRIS  

 
   

 

LIEN CPF  

 
    

 

 
  

    

 

Découvrez toutes  

nos formations en  

Cuisine  

 
   

 

Découvrez toutes  

nos formations en  

Pâtisserie  

 
   

 

Découvrez toutes  

nos formations en  

Boulangerie  

 
    

Renseignements et Inscriptions 
Nous nous tenons à votre disposition pour toutes informations complémentaires 

En Cuisine :  04 71 63 81 63   contact@efbpa.fr 

En Pâtisserie :  04 71 63 48 02   accueil@efbpa.fr 

En Boulangerie :  04 71 63 48 02   formation@efbpa.fr 
    

 

 

https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/01mANO3n27SB161iiwpYVkP2Iy63Mr3QEGBTDuG14WynOf9AL6504QA16cOs8r_Hbn0rUxSsZMD98QRwOFc6k1nKMZw7FCd594cn3f3Fmi7AoFPDAu0P67kQcVvnBXiUGKugcHiWbLQb_PnKpSuKcRbbCWq7KbY68MrBHUMLJNManu8LKYVlbyRHsqWCK-ZbNSQjE6fxIRXKEkGITsdf6cxjTH1Z6Hn6TzeVWQGjB4_ROWpbWgnpCJqfq5eWl9mnNnxEuqP1GcDAUsNM_5gg0TqycK8zK9DzC_9S3cZntTYJ2yYmkO9rDG-HWgW3Eb7lXlLIgP2k789ec2PKQ6tOOEaYa3zh6cGRXBv3VwpoNF-MTrJ-
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/PVkhmsVFRtuG5-wTTlgNs8G-n2m4ZAf-4WL83kss4aL-Y7tRZGc7YX2Zsmx7jEswADCi2M2k12GvWhK1MHECFf74-6MUP3_eCJ4r7cZQRJVODjcFEQA1GgTuXe5tzTVdAG_jdu797iWyZs-JXXcgqpOchC5caVroHbAXPJNXtkHCPJ41-YhKJjlwQdvZAaY6ykNTfvq8XCg3tqp6Ylqzbi3NbEWwgPIuiuxJLf98qjnl9kRPZ6CUWWNsyegbE-VWn41vjLlokI73yZNfPeuJ6zsIAO4iMVUJFZdfvXVfsn9JPGfELqfPpOBFsLR88oDfoGw
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/CTBW51SrbmA7U4xCqUJbVhlAJqbCyeWIp-aCW_5Zdd-UtB7qK4EnoL2SmlO9zyJEJiq5F7WvNpxqDjEkFghQMl7-PCphdMDZlYjOhIgYvC9PT1AXPvPJLsL1UwPA5G76WNjkhazBh2P0_R9glfjZbmA2G9zUxQjfTLVtJ7uMxU0Iukk7bjdq_etSdqpjzAuFUG0XDSLKOC7G02_p-cFG71tnAqsktvYZtFi-Ecc_0DiTUSAY9zMltNhHKi5vIiZFmIN1IUhkZ3nVxNy21BS96XFvdlG1aXzM9gpPUD6C22og-h1kahO7erTKoBC-ec0WyJUgmt42mpiMN32zOYwn512q_tF_Urh9x3Ltm5cQMq-5hKw
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/CTBW51SrbmA7U4xCqUJbVhlAJqbCyeWIp-aCW_5Zdd-UtB7qK4EnoL2SmlO9zyJEJiq5F7WvNpxqDjEkFghQMl7-PCphdMDZlYjOhIgYvC9PT1AXPvPJLsL1UwPA5G76WNjkhazBh2P0_R9glfjZbmA2G9zUxQjfTLVtJ7uMxU0Iukk7bjdq_etSdqpjzAuFUG0XDSLKOC7G02_p-cFG71tnAqsktvYZtFi-Ecc_0DiTUSAY9zMltNhHKi5vIiZFmIN1IUhkZ3nVxNy21BS96XFvdlG1aXzM9gpPUD6C22og-h1kahO7erTKoBC-ec0WyJUgmt42mpiMN32zOYwn512q_tF_Urh9x3Ltm5cQMq-5hKw
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/CTBW51SrbmA7U4xCqUJbVhlAJqbCyeWIp-aCW_5Zdd-UtB7qK4EnoL2SmlO9zyJEJiq5F7WvNpxqDjEkFghQMl7-PCphdMDZlYjOhIgYvC9PT1AXPvPJLsL1UwPA5G76WNjkhazBh2P0_R9glfjZbmA2G9zUxQjfTLVtJ7uMxU0Iukk7bjdq_etSdqpjzAuFUG0XDSLKOC7G02_p-cFG71tnAqsktvYZtFi-Ecc_0DiTUSAY9zMltNhHKi5vIiZFmIN1IUhkZ3nVxNy21BS96XFvdlG1aXzM9gpPUD6C22og-h1kahO7erTKoBC-ec0WyJUgmt42mpiMN32zOYwn512q_tF_Urh9x3Ltm5cQMq-5hKw
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/zUT312olY2LweYJWqpc84vN1aicPpkMyQkoVwZqtWZYbx6Y516HuzeRHm7eKvEeVYvGngh2X3AAUiyu6blfX8Un9EOE-i4g3-Yer4ABPoRfcwoJn2F3bbZYdfZ_HiuUjB_szRa2uF8MfEZbD_fdAD62vVLzHGdkb8WS_zk2I9ZlQQNowQZjc-ziHxcbeNkTbTLwm6rIwC_F-I4cj8FM4YCQ7AAYxF-hS-DP-I0I6CQBjL89nm5s6TE8c_7F9NbDD03hN8grBeuDsnRRt_wYqbcw-sGd6i7KhwsqnMIGGDx2lQcbKSX5lJRVu5DbBRa56oqbzIEjvdtSu1xYaCyoOqunxq3Pq6RJSTHxVeFyF3KZzzw31ejQ
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/zUT312olY2LweYJWqpc84vN1aicPpkMyQkoVwZqtWZYbx6Y516HuzeRHm7eKvEeVYvGngh2X3AAUiyu6blfX8Un9EOE-i4g3-Yer4ABPoRfcwoJn2F3bbZYdfZ_HiuUjB_szRa2uF8MfEZbD_fdAD62vVLzHGdkb8WS_zk2I9ZlQQNowQZjc-ziHxcbeNkTbTLwm6rIwC_F-I4cj8FM4YCQ7AAYxF-hS-DP-I0I6CQBjL89nm5s6TE8c_7F9NbDD03hN8grBeuDsnRRt_wYqbcw-sGd6i7KhwsqnMIGGDx2lQcbKSX5lJRVu5DbBRa56oqbzIEjvdtSu1xYaCyoOqunxq3Pq6RJSTHxVeFyF3KZzzw31ejQ
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/zUT312olY2LweYJWqpc84vN1aicPpkMyQkoVwZqtWZYbx6Y516HuzeRHm7eKvEeVYvGngh2X3AAUiyu6blfX8Un9EOE-i4g3-Yer4ABPoRfcwoJn2F3bbZYdfZ_HiuUjB_szRa2uF8MfEZbD_fdAD62vVLzHGdkb8WS_zk2I9ZlQQNowQZjc-ziHxcbeNkTbTLwm6rIwC_F-I4cj8FM4YCQ7AAYxF-hS-DP-I0I6CQBjL89nm5s6TE8c_7F9NbDD03hN8grBeuDsnRRt_wYqbcw-sGd6i7KhwsqnMIGGDx2lQcbKSX5lJRVu5DbBRa56oqbzIEjvdtSu1xYaCyoOqunxq3Pq6RJSTHxVeFyF3KZzzw31ejQ
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/xac4LMmXqPoS4ODEtj5XfNAqf3EO__IexhUgEHpMP_TTSdKaaLO3wJPoj2o2w5HY27Cl4LW7d4_b-7DXyLQb72PoBZKEE2kxmzLG7aR9CPeRdMmJ1Z_zS79op758KajeHiQFjgYDU0hvVizleDIdXH3fT8JpYidHGM15zjYyixEfU1jGdG1-aVecg0iQKsf-A0I4fb0X3vYKBVz0ATCAJVPLWhev8pJ9sw72tb6ZBExlxyF7w0Pg9q_trGL8YrrWx2fawCyUMQqnHi2kPkFdCRv2VsvxVdfFm-M5BQ2MX237LJ2ZfFcZRGhUU4yN4ARFR8AWZYA2mkiEysta7pBRW1F5GlJCSYIQg7k9VIDFoCJ200C0vVeS
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/xac4LMmXqPoS4ODEtj5XfNAqf3EO__IexhUgEHpMP_TTSdKaaLO3wJPoj2o2w5HY27Cl4LW7d4_b-7DXyLQb72PoBZKEE2kxmzLG7aR9CPeRdMmJ1Z_zS79op758KajeHiQFjgYDU0hvVizleDIdXH3fT8JpYidHGM15zjYyixEfU1jGdG1-aVecg0iQKsf-A0I4fb0X3vYKBVz0ATCAJVPLWhev8pJ9sw72tb6ZBExlxyF7w0Pg9q_trGL8YrrWx2fawCyUMQqnHi2kPkFdCRv2VsvxVdfFm-M5BQ2MX237LJ2ZfFcZRGhUU4yN4ARFR8AWZYA2mkiEysta7pBRW1F5GlJCSYIQg7k9VIDFoCJ200C0vVeS
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/xac4LMmXqPoS4ODEtj5XfNAqf3EO__IexhUgEHpMP_TTSdKaaLO3wJPoj2o2w5HY27Cl4LW7d4_b-7DXyLQb72PoBZKEE2kxmzLG7aR9CPeRdMmJ1Z_zS79op758KajeHiQFjgYDU0hvVizleDIdXH3fT8JpYidHGM15zjYyixEfU1jGdG1-aVecg0iQKsf-A0I4fb0X3vYKBVz0ATCAJVPLWhev8pJ9sw72tb6ZBExlxyF7w0Pg9q_trGL8YrrWx2fawCyUMQqnHi2kPkFdCRv2VsvxVdfFm-M5BQ2MX237LJ2ZfFcZRGhUU4yN4ARFR8AWZYA2mkiEysta7pBRW1F5GlJCSYIQg7k9VIDFoCJ200C0vVeS
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