Ecole

Christian Vabret

Meilleur Ouvrier de France

Boulangerie-Pdatisserie
Cuisine

DEVELOPPEZ VOTRE TECHNIQUE ET MAITRISE
DU FOUR A BOIS
SUR UNE GAMME DE PAINS
& VIENNOISERIES TRES SPECIFIQUES

Du Lundi 28 au Mercredi 30 Aolt 2023
FOUR A BOIS A 4 MAINS
Levain - Bio - Cuisson au four a bois
par Sébastien CHEVALLIER - Meilleur Ouvrier de France Boulanger
&
Guillaume GIRONDE - Formateur en Boulangerie a I'Ecole Christian Vabret

Sébastien CHEVALLIER et Guillaume
STAGE PRO Du 28 au 30 Aot 2023 GIRONDE vous donnent rendez vous pour
développer votre Technique et maitrise
du four a bois sur une gamme de pains et
viennoiseries tres spécifiques !

FOUR A BOIS A QUATRE MAINS
Levain - Bio - Cuisson au four a bois

Les Produits a réaliser :

* Les Pains : Pain au Sarrasin / Khorasan /
Tourte de meule T80/T110 / Pain de seigle / Petit
épeautre / Pains nutritionnels (fibré, pois chiche,
quinoa ...) / Pain a I'ancienne (pétrissage naturel)
/ Pain au levain (faible ensemencement —
pétrissage manuel) / Pavés aux graines de lin /
Pain a la farine de chataigne sur empois au levain
/ Focaccia / Fougasse aux olives

| * Les Viennoiseries : Pain de mie / Pain de mie
Aot i aux graines / Pain de mie complet / Fouace /
Sébastien CHEVALLIER v : . . y
0 Mestionr Gurerier d France : Brioche aux pralines / Pain d’épices
) Boulanger
&
Guillaume GIRONDE
Formateur en Boulangerie
Ecole Christian VABRET

Renseignements & Inscriptions : formation@efbpa.fr / 04 71 63 48 02

Pour consulter le programme
détaillé, cliquez sur I'affiche ci-
dessus


https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/NygLZSkZlrhuv8RqboMQflFGM04-6ZLAr4CGVIAZRXBXlGgFfzBpWes-Metftiga-22jHWQCyA3_o1O68rdAN20F3MbNHOkwXKSbCkbLUNQJ_xWWL19mN_kwrNTRozs2-qAay0u7vYkgcgryiHGSoDGa4EGCb4I1xxl5kr5N0z7tPfsuzGF9DfxO-g3lrzk-GjlgqT7T7aKFiWtAg1GMVOp0Xo5jps3IpiA5Q8zdhPtUBbV36BVqHuEHahRrxkNEdzlgXMaxiV95HSAHc8uiTrnBqCqID8C1TCxY2H9Qvox0po3TO1idxCnstOX0ZYkmxi9fbb9gsNcUpj3iaipDOkRnAxlTLJD2CSnzTyHJdUVZ8AKJ5Yi8GdZQ92j4zO9BHZzbfCxAuqVfkK5yzFBccX7N_Mn1AWoKSBluA290Enzy8vMHXiAFko7flIgOvVoO5ryHC9KKfHebNoE-9rOUilsHhwoJBRG4stfNok5Qca7tGzRDzFSV7Q

|
‘“-r Artisans ou salariés, n'oubliez pas votre OPCO vous finance 2 stages/an alors profitez-en !

| |
JE M'INSCRIS } ‘ LIEN CPF

Découvrez toutes| Découvrez toutes Découvrez toutes

nos formations en nos formations en nos formations en
Cuisine Patisserie Boulangerie

Renseignements et Inscriptions
Nous nous tenons a votre disposition pour toutes informations complémentaires

{
En Cuisine : & 04 71 63 8163 >E J contact@efbpa.fr

{
En Patisserie : g 04 71 63 48 02 >E J accueil@efbpa.fr

{
En Boulangerie : 0471634802 ° ‘| formation@efbpa.fr
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