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Un an après son lancement, La Deux Cinq aborde l’été en mettant avant ses 
recettes peu alcoolisées, peu caloriques et sans sucres, permettant de profiter 
de moments vrais alliant rafraîchissement, légèreté, modération et partage.

“Au départ, la Deux Cinq c’est l’histoire de cinq potes qui aiment partager une bonne bière. Pour 
nous, la bière, c’est celle qui rapproche et qui accompagne des moments de vie, qu’ils soient 
célébrations ou sans pression. Mais plus ça va et plus l’offre se complique, alors qu’au fond, une 
bière, c’est simple : des bons moments, des gens et un lieu sympa. Point. Alors on a décidé de 
revenir à l’essentiel : des bières légères, pleines de saveurs et moins d’alcool pour en profiter 
comme il faut.”

Arthur Dosne - Co-fondateur

NOTRE PHILOSOPHIE DU BON MOMENT
● Un caractère franc et des goûts simples

● De l’amertume bien dosée, sans tabasser les papilles

● Pas de sodas ou de sirops cachés : 0g/l de sucres

● Des arômes et des colorants naturels

● Les gens qui comptent, au bon endroit

Bref, moins d’alcool et on profite : on est pas bien là ? 

À PROPOS Depuis juin dernier, la Deux Cinq se développe dans les
réseaux CHR et GMS, notamment en Ile-de-France et dans la région 
lyonnaise. Comptant désormais neuf collaborateurs, la référence de la 
bière légère en France souhaite profiter de l’été pour densifier son 
implantation et accélérer son développement. 



Une vraie blonde qui a du caractère 
sans le goût amer de la gueule de 
bois ! Équilibrée, légère et faiblement 
alcoolisée : le combo parfait pour la 
déguster à toute heure, sans autre 
raison que celle de profiter !

C’est l’été en bouteille. Une bière 
légère et acidulée qui met une 
claque de fraîcheur. Boire notre 
Clara, c’est comme croquer dans un 
citron, le plaisir en plus. Elle vous 
titille les papilles juste ce qu’il faut !

Fruité, coloré, finement acidulé… la 
vibe est rétro, la formule new gen. 
Plus équilibré, rafraîchissant, 
gourmand mais surtout pas 
écoeurant : c’est une madeleine de 
Proust faiblement alcoolisée et sans 
sucres. 

LA BLONDE
RÉVISEZ VOS CLASSIQUES !

LA CLARA
LE CITRON QUI A DU PANACHE

LE MONACO
IL VA VOUS FAIRE BOIRE ROUGE

ON VOUS SERT QUOI ?
C’est dans cet état d’esprit qu’on a pensé nos trois recettes, en réponse à la forte demande des 
consommateurs en boissons moins alcoolisées et en bières fruitées, mais pas trop sucrées ! 

COMMENT ON BRASSE NOS RECETTES ?
Pour obtenir nos bières à 2,5°, on a mis au point une recette simple mais carrée. 
Le secret : une base de brassage traditionnelle avec une fermentation bien à nous qui génère 
moins d’alcool. On utilise de l’eau riche en minéraux et une combinaison de malt d’orge, de blé 
et de maïs pour ajouter du corps et de la complexité. Bref, on fait ça à l'ancienne mais à notre 
sauce, pour te livrer une bière pleine de caractère et légère comme on aime. Tout ça chez notre 
partenaire De Proef, certainement l’un des meilleurs brasseurs à façon du monde.

OÙ NOUS TROUVER ?
La Deux Cinq est proposée à la vente sur notre site internet et dans les bars, cafés, hôtels, 
restaurants et cavistes. L’équipe de la Deux Cinq se tient à disposition pour vous faire déguster 
nos recettes et discuter de nos conditions commerciales !
Nos recettes sont disponibles en bouteilles de 33cl et en fûts de 20l et 30l. 


