
 

 

 

 

 

Déferlante 
aux Baux-de-Provence : 
Prenez le large le temps d’une odyssée exceptionnelle élaborée 
par 7 chefs bretons... 

 

SOIRÉE UNIQUE ORCHESTRÉE 
PAR GLENN VIEL LE LUNDI 19 JANVIER 2026 

 

 

 

Un plateau de chefs bretons réunis par l’amitié et le goût du partage Sous le ciel 
clair des Alpilles, un vent d’Ouest venu du large soufflera sur l’Oustau de 
Baumanière. Pour une soirée unique, le chef trois étoiles Glenn Viel réunit à sa 
table plusieurs amis chefs, tous originaires de la Bretagne, pour célébrer ce qui 
relie leurs terroirs : la force du vivant, la vérité des produits, et cette cuisine 
d’émotion qui traverse les régions et les saisons. 
Le 19 janvier 2026, Baumanière accueillera un cercle de talents venus façonner 
une expérience gastronomique inédite, où l’énergie iodée de la côte bretonne 
s’harmonisera avec l’intensité solaire de la Provence. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC82imAzpC3BIahKRYXLdKRc8lK3TRdT5XIIaFPcnCFF58gk1_xN-2FQrjIyaE97uHNrELIT1wloQn-2FFgG2Kf64WiuSWsEixETdSYfYtoWAUAG3LI8fsG-2BQLNEpgGmpwjqNZbVdKfLrm69QDTpcTcnbJsM3fNnlyaH7n9ycxeZA15RjZiy3ElCN9BM-2F-2BS8mSIpccQsrDaZ14olAYmw9by4xnsEEkD-2FIj2xTrsnjh-2BjtESaRWXc7OxmC5o0FpnwgaL0GN1giVuRhtETXk0-2Bw58s-2BLjfj8ZalvGYRdjMhIejvoNZJCmB6LNZSYFlvcPistWilJY8XPPnXkFfrYq8aP2MLJ3pvUVI7fkInDUlnkofHwRkDI9ElPc02WzFReuzjj8VvNXbIdjjEFfyryUFaNlmIkEVy9DWA-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC82imAzpC3BIahKRYXLdKRc8lK3TRdT5XIIaFPcnCFF5nmgx_xN-2FQrjIyaE97uHNrELIT1wloQn-2FFgG2Kf64WiuSWsEixETdSYfYtoWAUAG3LI8fsG-2BQLNEpgGmpwjqNZbVdKfLrm69QDTpcTcnbJsM3fNnlyaH7n9ycxeZA15RjZiy3ElCN9BM-2F-2BS8mSIpccQsrDaZ14olAYmw9by4xnsEEkD-2FIj2xTrsnjh-2BjtESaRWXc7OxmC5o0FpnwgaL0GN1giVuQ9OKRD2rUOPw2Gg0YO5pFZl3QiofwXl5eRB8kq79JVh1XeL6aTRCVk8BRhJerAIa-2FJfHRQCa-2B1iwFK3I-2FH3Q9hMogkK2Rwrn5hwoFU-2FD8zFteRcNgWplwYsViBd5MkOWHVCfLC1zekFXh8d8Vp5Wno-3D


 

 

Aux côtés du Chef éxécutif Glenn Viel & Brandon Dehan, 

le chef pâtissier, de l’Oustau de Baumanière aux 3 ★★★ Michelin, 
se retrouveront : 
  

• Christian Le Squer – Le Cinq, Paris ★★★ 

• Olivier Bellin – L’Auberge des Glazicks, Plomodiern, ★★ 

• Ronan Kervarrec – Maison Kervarrec, Saint-Grégoire, ★★ 

• Yoann Conte, ★★ 

• Gaël Orieux – Auguste, Paris, ★ 
• Christophe Adam – Chef pâtissier et fondateur de L’Éclair de Génie 
  

Un dîner à plusieurs voix, une seule intention : 
sublimer deux terroirs d’exception. 
Pour cette soirée, chaque chef signera un plat inspiré du dialogue entre la 
Bretagne, terre de granit, de vent et d’océan, et la Provence, royaume des herbes, 
de la garrigue et des lumières changeantes. 
 
Le menu, créé en résonance avec l’esprit de l’Oustau de Baumanière, promet un 
voyage sensoriel. Les convives découvriront ainsi un véritable pont culinaire entre 
les Baux et les côtes bretonnes, 
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un hommage vibrant à deux régions aux identités puissantes, 
célébrées par six chefs unis par le plaisir de cuisiner ensemble. 
 
Un événement rare dans un lieu mythique Depuis 1945, l’Oustau de Baumanière 
incarne l’excellence et l’élégance intemporelle. 
Sous l’impulsion de Jean-André Charial et du chef Glenn Viel, la maison qui 
célèbre ses 80 ans, continue de faire vivre la grande tradition gastronomique tout 
en affirmant une vision moderne 
, tournée vers le végétal, la précision et l’émotion. 
Ce dîner exceptionnel prolonge cet engagement en faisant de Baumanière un lieu 
de rencontre, de création et de transmission. 

 


