
DÉCOUVREZ LE PROGRAMME COMPLET DU BOCUSE D’OR AMERICAS 2022, 
ORGANISÉ POUR LA PREMIÈRE FOIS AU CHILI LE 14 JUILLET 2022. 

  

Le 14 juillet prochain, le Chili accueillera pour la première fois le Bocuse d’Or Americas, 

la sélection américaine du prestigieux concours gastronomique international. Elle 

déterminera les 5 chefs du continent américain qui représenteront leur pays à la grande 

Finale du Bocuse d’Or 2023 lors de Sirha Lyon en janvier prochain. Les 8 pays candidats 

allieront savoir-faire et technique à travers deux épreuves reflétant la culture 

gastronomique du Chili, issue à la fois de son héritage culturel et de son agriculture 

maritime et maraîchère. 
 

DÉROULÉ DES ÉPREUVES 

Chaque équipe disposera de 5h35 pour réaliser deux thèmes, un sur assiette et un autre sur 

plateau, le début des épreuves se fera à intervalle régulier à partir de 9h00. La remise des prix 

se tiendra à partir de 17h45. 

Voici l’ordre de passage : 

 
 

Les candidats et leurs commis devront concocter une assiette 100% végétale à base de 

quinoa, produit typique du terroir chilien, fourni par Carozzi. Ce produit emblématique de 

la culture gastronomique chilienne devra être identifiable aussi bien visuellement que 

gustativement dans l’assiette. Les chefs devront sublimer ce produit dans une recette 

végétale, sans ajout de protéine animale. 

Pour le thème plateau, les candidats rendront hommage à un autre produit caractéristique 

de la gastronomie chilienne : le saumon. Le Chili est l’un des plus importants pays 

exportateurs de saumon dans le monde et possède des conditions de salmoniculture uniques 

grâce à ses conditions géographiques et climatiques. Les eaux froides cristallines de la 

Patagonie chilienne, entourées de glaciers et de fjords, produisent un produit aussi sain que 

frais. 

Pour ces épreuves, chaque candidat devra se démarquer à la fois par sa créativité et sa 

maîtrise technique, mais également en mettant en avant son identité culinaire tout en 

sublimant les produits imposés par le Comité d’Organisation. 
  



DÉCOUVREZ LES MEMBRES DU JURY 

Les 8 équipes devront convaincre un jury composé de chefs internationaux. 

Président d’honneur - Rodolfo Guzmán 

Rodolfo Guzmán est le chef cuisinier et propriétaire du célèbre restaurant Boragó, présent en 

2015 dans la liste des 50 meilleurs restaurants du monde, où il a été pendant six années 

consécutives. Après avoir été formé dans certains des restaurants les plus célèbres au Chili 

et en Europe, Rodolfo Guzmán a conçu le restaurant Boragó en 2006. De là, Guzmán a réécrit 

les règles culinaires dans un processus qui l’a amené à introduire de nombreuses techniques, 

ingrédients (tels que des aliments millénaires du peuple mapuche) et produits chiliens dans le 

monde. Sa cuisine est basée sur la saisonnalité et une connaissance approfondie du territoire 

chilien. 

Président du Bocuse d’Or Americas 2022 - Sebastián Salas 

Sebastián Salas est connu au Chili pour être le président de l’académie chilienne du Bocuse 

d’Or pour laquelle son implication est sans limite depuis de nombreuses années. Outre son 

rôle de chef, il est également président du comité gastronomique ACHIGA qui veille au 

développement du secteur gastronomique dans le pays. 

Président du Jury - Davy Tissot 

Grand gagnant du Bocuse d’Or 2021, Meilleur Ouvrier de France 2004 et chef étoilé, Davy 

Tissot a permis à la France de remonter sur la plus haute marche du podium, 8 ans après le 

sacre de Thibaut Ruggeri. Davy aura la lourde tâche, entouré d’un jury dont il sera le président, 

de déterminer les candidats du continent américain qui auront la chance de tenter de lui 

succéder en tant que Bocuse d’Or, lors de la grande Finale au Sirha Lyon 2023. 

Le Jury dégustation 

Le Jury se compose de chefs désignés par chaque équipe. Ainsi un tirage au sort répartit les 

membres en 2 groupes de 4 chefs, le premier note l’épreuve assiette et le second l’épreuve 

plateau. Le jury dégustation doit ainsi noter le goût, la mise en lumière des produits, la 

créativité et la présentation. 

Découvrez la liste complète du Jury dégustation ici. 

Le Jury cuisine 

Depuis 2015, le Comité d’Organisation du Bocuse d’Or a constitué un Jury cuisine. Il veille à 

la bonne application du règlement et examine la méthodologie ainsi que l’organisation des 

candidats en cuisine. 

Découvrez la liste complète du Jury cuisine ici. 
  

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZF3EOJ0-2BD11XQWi-2F9YMogFSfoCSRA23xXCZDQ93IjEZH-2FFnki5jOS5TSb-2Bs6CA068R5xbRKOIDTmiT-2BzWcPlU3At9DzVuK4Y-2Fx-2BYF56GveZqZ37FsDc-2FcM-2F5eq1WUTycQ-3D-3DRcL4_JpBUGETwXeYpdztlstDXBg10-2FMYrww3h8f6St7K8xbXq1jadv7KhVsa48JMT-2BnIRIdQACo8hkru2tTg6ZUh0W-2F4OF-2F5Bd8jmOtU1T4jBr-2FhzhL7Py9NOTPXMuvMyTo15MqJ12l2kRuDBuV-2BXJk-2Fpsu94f0hnxpplrPGQ19qb-2BR0Gs1YOMPPOGoCHLskSAq5VWEoC0VKzKDkrLxKyTA9h9qokH-2Fl6oUe8IoYPSjf9EA-2BrcY-2FZs8l0AZuzN15OGzXfUjpJHeEyOOCJ65LhFylFnQCNMTRFUiWPbwmoQJQvdJwxoz89ps43zwQIiZ-2FtaQomlikdr8zb3fqP9rjhuHLih0wZDlBFmiM1FII7Kw-2BHNKA-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZF3EOJ0-2BD11XQWi-2F9YMogFSfoCSRA23xXCZDQ93IjEZH-2FFnki5jOS5TSb-2Bs6CA06256hA1qcT2Skga8B-2BSdL8gYU7ltrkIfRsEgVKYgUm79EqetXFspyNpg4MvJZPfXmw-3D-3D7Q9O_JpBUGETwXeYpdztlstDXBg10-2FMYrww3h8f6St7K8xbXq1jadv7KhVsa48JMT-2BnIRIdQACo8hkru2tTg6ZUh0W-2F4OF-2F5Bd8jmOtU1T4jBr-2FhzhL7Py9NOTPXMuvMyTo15MqJ12l2kRuDBuV-2BXJk-2Fpsu94f0hnxpplrPGQ19qb-2BR0Gs1YOMPPOGoCHLskSAq5VNvF-2BSAyDKJAphopOZycrWsJb-2FG-2FXDZaJFTVTNxr1JDvJBLg-2BtlM34ADQ-2FPYssskpw0ypsLPfRZkhSY9kpusEZAtsh061e6qeQoEj9QU-2FIJaAcjVK5QTVGkPU5iR5qTgzx4QHWnfuDfX8J6KD82o0zgGnsU5EnR64sRQ69Ijd-2F-2Bk-3D


DÉCOUVREZ LES CANDIDATS 

Par ordre de passage - cliquez ici pour découvrir les biographies des candidats.  

GUATEMALA – Jorge Jorge LAMPORT 
CANADA - Samuel SIROIS 
COLOMBIE - Carlos PAJARO 
BOLIVIE - Abrahan SALAS 
MEXIQUE - Marcelo HISAKI 
USA - Jeffery HAYASHI 
CHILI - Ari ZUÑIGA 
ÉQUATEUR - José CEVALLOS 

 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZF3EOJ0-2BD11XQWi-2F9YMogFSfoCSRA23xXCZDQ93IjEZH-2FFnki5jOS5TSb-2Bs6CA06zLEmW4Hl2sahmngI-2BUmPWmhGJoFpYOAoxm7sSHmSPAGqFgZI2Yjrb6kNJxb7uWkww-3D-3Dma9Y_JpBUGETwXeYpdztlstDXBg10-2FMYrww3h8f6St7K8xbXq1jadv7KhVsa48JMT-2BnIRIdQACo8hkru2tTg6ZUh0W-2F4OF-2F5Bd8jmOtU1T4jBr-2FhzhL7Py9NOTPXMuvMyTo15MqJ12l2kRuDBuV-2BXJk-2Fpsu94f0hnxpplrPGQ19qb-2BR0Gs1YOMPPOGoCHLskSAq5VOpKTGEFhQNoGJQgPRnXJoX1Ct2RRGf4CD8G0rXxTCrt66Xhp8bBwANX0UNWryJvNy6IX-2Bsb4zd9VgoIhh9Ugu-2F1qwtcf56w-2BePrln-2Bx2-2BvlgR2mqiiAGnvCf2-2FEaEKqeLMUH-2FyBtbruiTRXmt1aBDhs0DafdlX27zV-2F5Yn-2BhASs-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUQJD4E5FnqNdgEd6GsEVlw6l16JaI27BtRvNT520wXf9keSyUz2ABbHnWXVpjVIjxw-3D-3DvOcP_JpBUGETwXeYpdztlstDXBg10-2FMYrww3h8f6St7K8xbXq1jadv7KhVsa48JMT-2BnIRIdQACo8hkru2tTg6ZUh0W-2F4OF-2F5Bd8jmOtU1T4jBr-2FhzhL7Py9NOTPXMuvMyTo15MqJ12l2kRuDBuV-2BXJk-2Fpsu94f0hnxpplrPGQ19qb-2BR0Gs1YOMPPOGoCHLskSAq5VZUuCspzy-2BIWTcHjI2DQE41r8krZS3YlGpaNOxjZZAGsyCzhnWPBJn9r3RjQ-2FXwkv7fKJK6bPo3dQUcumsL0R-2Fvyj-2BPn3lO9CKUX1ay3lXbGphPT3BVd0G8hQtM47Ur93aa-2FdQ1wk68uriPU6HnJcvnXc6AMijKRAbSPLdxvtd7s-3D

