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Château Dauzac, Grand Cru Classé Margaux en 1855, dévoile Labastide de Dauzac 2020, 

une alliance subtile entre la finesse du Merlot et la fougue du Cabernet-Sauvignon. 

Clin d’œil à la Chartreuse de Dauzac, récemment rénovée, cette cuvée en appellation 

Margaux met à l’honneur la richesse du terroir médocain. 

 

Le savoir-faire de Château Dauzac 

Résultat d’un assemblage minutieux de Merlot (60%) et de Cabernet- 
Sauvignon (40%), cette cuvée révèle l’expertise du Château Dauzac. Les 

raisins proviennent de sols graveleux à dominance argileuse. Travaillée au 

printemps, la terre invite la vigne à prendre racine en profondeur, favorisant sa 
résistance à la sécheresse. Les vendanges manuelles et le double tri effectué 

avant et après l’éraflage permettent de sélectionner les meilleurs fruits. 

La fermentation alcoolique a lieu en cuves inox thermorégulées. Les vins sont 

ensuite élevés traditionnellement pendant 12 mois avec soutirage. Le soin 

apporté par Château Dauzac dans l’élevage du vin permet de sublimer les 
terroirs de Margaux et ces cépages distinctifs. 

 

2020, un millésime subtil 

Avec la douceur des derniers mois de l’hiver, le repos hivernal de la vigne 

prend fin relativement tôt. S’ensuit un été chaud et sec, pendant lequel la 

vigne résiste à ce climat grâce à la culture en biodynamie du vignoble. Le fruit 
vit une belle évolution jusqu’aux vendanges, qui commencent le 10 septembre 

pour le Merlot et le 21 pour le Cabernet-Sauvignon. 
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Château Dauzac 

33 460 Labarde 

 

 
À propos de Château Dauzac 

Château Dauzac, 5ème Grand Cru Classé de Margaux en 1855, a l’immense privilège d’avoir 

un vignoble d’un seul tenant, qui se déploie sur 4S hectares. Aujourd’hui Château Dauzac 

compte parmi les propriétés de Margaux les plus impliquées dans la biodiversité, et continue 

de renforcer son statut de pionnier à la faveur d’avancées techniques et agronomiques. 

Une dégustation élégante et fruitée 

Labastide de Dauzac 2020 revêt une robe sombre et soyeuse. La délicatesse 
du nez, aux notes de violette, framboise et poivre, augure une attaque 

franche, avec des tannins complexes et soyeux qui signent un vin équilibré. 

L’expression de ce vin est à son apogée entre 3 et 15 ans de vieillissement et 
s’associera parfaitement avec un agneau de lait de Pauillac ou un brie aux 

truffes. 

https://www.chateaudauzac.com/

