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attus sur scene, par les chefs présents, mais
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8, avec Sarah de Caqueray - Les Vergers Saint Joseph, Bruno Ruiz

eur histoire respective, les intervenants se sont exprimés sur la viabilité d’une
sable. Les difficultés rencontrées, les questions concernant le climat, le rendement ou
e caractere artisanal d’une production, sont quelques-uns des sujets abordés.

e conférence, les participants étaient invités a poser directement leurs questions aux intervenants.
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omme haut de gamme, le Premier ministre
e. Charte des valeurs pour une gastronomie
BVention... A travers I'année de la gastronomie I’Etat

anuel Macron a nommé Guillaume Gomez (MOF - Chef cuisinier du
onnel du président de la République auprés des acteurs et réseaux de la
des thématiques ont été retenues. Elles déclinent la saisonnalité : « L’hiver de
» ; « Le printemps de la gastronomie inclusive et bienveillante » ; « L'été pour
ble » ; « L'automne des producteurs ».
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