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Le restaurant Le Parc** au Domaine Les 
Crayères dans les 150 meilleurs 

établissements du monde ! 
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Lundi 28 novembre 2022, La Liste communiquait le Top 1000 des meilleurs restaurants 

du monde. Dans ce classement, Le Domaine Les Crayères et son restaurant Le Parc** 

avec aux manettes le Chef doublement étoilé Philippe Mille, a gagné en deux ans 200 

places et fait partie cette année des 150 meilleurs restaurants du monde. Une fierté et 

une récompense pour les équipes qui ont l’ambition d’offrir un voyage dans le temps et « 

en Champagne » tout particulièrement, avec tous les codes d’un savoir recevoir 

d’aujourd’hui, à la fois chic et empathique. 
 



Si Philippe Mille reconnaît créer parfois sa carte - qui, loin des tables gastronomiques 

empesées, évolue, elle, 20 à 30 fois dans l'année – en fonction d'un vigneron ou d'un coup 

de cœur au verre, il ne crée plus aucune recette sans la volonté de dévoiler sa rencontre 

avec un vigneron, un producteur et un artisan tel Grégory Pierson, un marqueteur de paille 

à Nanteuil, qui inspire sa volaille de Monsieur Cogniard à Pauvre travaillée autour du 

seigle (la paille est issue du seigle). En exprimant son amour de l’art et de l’architecture 

dans un langage culinaire croisé à celui des artisans d’art et des producteurs locaux, 

Philippe Mille ancre définitivement Le Domaine Les Crayères dans son territoire pluriel. 

Sans aucun doute la marque de fabrique de ce restaurant à l’héritage si fort. 
 

 

  

  

 

  

  

 

  



  

 

 

  

À propos du Domaine Les Crayères : 
 
Cette propriété historique et membre de Relais & Châteaux, devenue l’une des plus belles 

adresses de l’art de vivre à la française sous l’impulsion des frères Gardinier qui lui offrent 

une nouvelle destinée au début des années 80, affiche à l’aube de ses 40 ans une toute 

nouvelle vision, qui va bien au-delà du terroir. Elle offre à ses hôtes plusieurs grilles de 

lecture pour comprendre ce qui singularise le territoire de la Champagne : sa terre, ses 

vignes... mais pas seulement. 
 

 

  

 


