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Le 1er concours international de Cocktails et Soft Cocktails, porté par 

les marques Saint James, Caraïbos et Marie Brizard, dévoile la date ainsi 

que le lieu de la finale internationale ! 

 
UN LIEU EMBLÉMATIQUE PARISIEN ACCUEILLERA LA FINALE 

 
The Bartenders Society est fier d'annoncer que sa grande finale internationale se tiendra à l'Hôtel de 

l'Industrie situé à Saint Germain des Prés à Paris, le mardi 14 novembre 2023. La finale française se 

déroulera la veille, le lundi 13 novembre au sein de ce même lieu. Cette 8ème édition, basée sur le thème 

du passé, promet d'être inoubliable puisqu'elle mettra en lumière les talents les plus créatifs de la scène de 

la mixologie. 

 
POURQUOI L’HÔTEL DE L’INDUSTRIE ? 

 
 

Inauguré en 1855, ce lieu emblématique a joué un rôle central dans l'histoire industrielle de la France. Situé 

au cœur de Paris, cet édifice prestigieux témoigne de l'importance de l'industrie dans le développement 

économique et social du pays. 

 
L’hôtel de l’industrie a été aménagé pour accueillir ses membres éminents dont nombreux étaient illustres 

comme Alexandre Becquerel ou encore Gustave Eiffel. Ce lieu emblématique a aussi pu accueillir Jean- 

Antoine Chaptal et Louis Pasteur, deux célèbres chimistes. L’hôtel de l’industrie n’a pas été choisi au 

hasard ! En effet les chimistes et les mixologues partagent une base de connaissances commune en 

chimie, en particulier en ce qui concerne les réactions chimiques, la composition des substances et 

l'expérimentation créative. 200 ans après et pour cette édition sur le thème du passé, les chimistes de notre 

monde moderne : les bartenders, vont de nouveau faire vibrer l’hôtel de l’industrie à travers leur créativité et 

leur détermination. 

 
Aussi, pendant de nombreuses décennies, l'hôtel de l'industrie a servi de lieu de rencontres, de conférences 

et d'expositions pour les entreprises et les innovateurs de tous horizons. Il a également été le témoin de 

nombreuses avancées technologiques et industrielles, de l'essor de la métallurgie à l'expansion 

du chemin de fer en passant par les progrès de l'industrie chimique. 

C’est ainsi qu’il fut l’un des lieux pionniers du cinéma puisque les 

frères Lumière firent leur première projection, acte fondateur en 1895 

de l’industrie du cinéma. 
 
 

Ce lieu historique, qui depuis longtemps est associé à l'élégance, à la 

sophistication et à l'innovation, offrira le cadre idéal pour mettre en 

valeur le talent de nos bartenders français et internationaux ! 

https://www.blmhd.com/fr/bartenders-society-concours/
https://www.blmhd.com/fr/nos-marques/saint-james
https://www.blmhd.com/fr/nos-marques/caraibos
https://www.blmhd.com/fr/nos-marques/marie-brizard
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En 1755 à Bordeaux, l’audacieuse MARIE BRIZARD élabore la recette de  sa  fameuse  liqueur 

Anisette qui rencontre un véritable succès. Elle décide de fonder  sa  propre  enseigne  et  de 

diversifier sa production avec d’autres recettes qui deviendront des références. Aujourd’hui la plus 

ancienne Maison française de liqueurs et de sirops appartenant au Groupe MARIE BRIZARD Wine 

& Spirits est distribuée dans plus de 100 pays et propose une gamme large et variée avec plus de 

120 références. Son savoir-faire unique de plus de 260 ans est  souvent  récompensé  lors  de 

concours internationaux de vins et  spiritueux. L’arrivée de  MARIE BRIZARD dans le  concours offre 

de nouvelles opportunités créatives et un nouveau challenge avec le No-Low. 
 

Depuis 1765, les Plantations SAINT JAMES produisent des rhums d’une rare qualité au sein de 

l’univers prestigieux de l’A.O.C en rhum au monde. Cette distinction traduit leur typicité et  le  lien 

intime entre terroir et savoir-faire. N°1 mondial des rhums A.O.C et  N°1  en  Martinique,  SAINT 

JAMES est aujourd’hui une référence dans l’univers des rhums avec une  grande variété de  rhums 

pure canne : rhums blancs frais et fruités, rhums paille aux légers reflets dorés, rhums ambrés au 

bouquet original, rhums vieux et hors d’âge subtils, riches et harmonieux. Les rhums SAINT JAMES 

s’associent parfaitement à tous types de  cocktails, des plus simples au  plus élaborés. Saint James 

est également une marque écoresponsable puisque la distillerie affiche un bilan énergétique positif. 

Elle produit davantage d’électricité qu’elle n’en consomme grâce à un  fonctionnement en  circuit 

fermé. Chaque étape de la production est pensée de façon  à minimiser l’impact sur 

l’environnement. 
 

CARAÏBOS, expert des cocktails et marque historique des barmen. Depuis sa création dans les 

années 1970, CARAÏBOS s’applique à sélectionner les  meilleures  origines  et  variétés  de  fruits, 

pour produire des jus et nectars d’une grande qualité, développés pour un usage en cocktail, avec 

et sans alcool. Les produits CARAÏBOS offrent une forte résistance aux glaçons et se marient 

parfaitement avec les spiritueux. CARAÏBOS propose aujourd’hui la gamme de jus de fruits la plus 

large du marché avec plus de 40 références. Les candidats au concours peuvent donc laisser libre 

cours à leur créativité en réalisant des associations multiples et originales grâce aux nombreux jus 

de fruits CARAÏBOS. 
 
 
 
 

BLMHD est la division hors domicile du groupe Bardinet La Martiniquaise. BLMHD se  positionne 

comme un pure player de l’univers CHR grâce à son portefeuille de marques qui couvre toutes les 

catégories de spiritueux et de jus. BLMHD veut accompagner ses partenaires dans l’usage pour 

sublimer le  cocktail. La  division hors domicile est  partenaire des  associations de  barmen telles que 

le MOF, l’ABF ou encore l’APEB. Plus d’informations sur le site www.blmhd.com 
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