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AIRE D’AUTOROUTE– RESTAURATION 

 

Les restaurants Stratto accompagnent les 
français sur les routes de leurs vacances 

 
Présente sur les aires d’autoroutes et sur les routes nationales, l’enseigne Stratto, qui 

appartient au 1er groupe de restauration rapide italienne SO2R, permet aux français de 

s’accorder une pause gourmande bien méritée lors de leurs déplacements estivaux en 

direction des vacances. Avec pas moins de 16 restaurants sur les principaux axes routiers, 

Stratto fait voyager ses clients par l’authenticité de ses restaurants grâce à leur 

aménagement contemporain et aux plats traditionnels italiens. L’enseigne a pensé à toute la 

famille, des plus grands aux plus petits avec notamment un menu enfant inférieur à 6 euros, 

accompagné en cadeau d’un carnet de coloriage (dans la limite des stocks disponibles) ! 

 
 

Les restaurants Stratto sont présents sur de nombreuses autoroutes françaises… pour le plus grand 
bonheur des vacanciers et des routiers. Les voyageurs peuvent ainsi retrouver un goût de l’Italie 
sur les routes de France. 

 
Il est possible de trouver l’enseigne Startto dans le secteur nord : sur l’A25 (aire de Saint Eloi), l’A26 
(aire de Baralle), l’A13 (aire de Giberville Nord), la N4 (aires de Der Nord et Der Sud), l’A5b (aire de 
la Sablière), l’A11(aire de Villaines-La-Gonais), la N2 (Aire de Chantemerle), et l’A6 (aire du Chien 
Blanc) et dans le secteur Sud sur l’A40 (aire de Ceignes – Haut-bugey), l’A41(aire de Mouxy), l’A57 
(aire de La Chaberte), l’A9 (aire d’Ambrussum Nord), l’A50 (aire du Liouquet – La Ciotat), l’A10 (aire 
de Meillac) et sur l’A9 (aire d’Ambrussum Nord). 

 

Stratto - Aire de Mouxy (A41) Stratto - Aire de Villaines-la-Gonais (A11) 

UNE PAUSE BIEN MÉRITÉE AUTOUR DE METS ITALIENS 
Lors des longs trajets estivaux, parfois réalisés dans les embouteillages, les restaurants Stratto 
représentent l’opportunité de s’accorder une pause détente et gourmande bien méritée à toute 
heure de la journée. 

 
Pour le petit déjeuner ou le quatre-heures, viennoiseries et cafés italiens torréfiés de la marque 
Ottolina Café, torréfacteur artisanal depuis 1948, comblent les petites envies. 
A l’heure des repas, Stratto promet de satisfaire les papilles de tous les membres de la famille avec 
au menu des pizzas à partager, des recettes variées de pâtes ou des sandwichs italiens (Ciabatta, 
Focaccia, Italian hot dog, Panini et Italian Burgers). L’enseigne a même pensé aux plus petits avec 
un menu enfant à un tarif inférieur à 6 euros. 



Et pour finir sur une note sucrée rafraîchissante : des gelati fabriquées comme en Italie sont à 
retrouver dans certains restaurants ! L’enseigne propose 6 parfums (vanille, fleur de lait-coulis 
cerise, pistache, Nutella, fruits rouges et citron) de glaces italiennes. 

 
Les voyageurs se retrouveront transportés en Italie grâce à l’authenticité des restaurants et des 
plats traditionnels italiens. 

 

Du 6 juillet au 31 août, lors de toutes commandes d’un menu enfant, les équipes seront heureuses 
d’offrir un carnet de coloriage pour animer leur après-midi au bord de l’eau (dans la limite des 
stocks disponibles). 

 

 

 

DES PRODUITS FRAIS ET RÉGIONAUX 

 
Tout en ayant une spécialité italienne confirmée, les co-fondateurs sont aussi soucieux de préserver 

la diversité et la richesse du patrimoine culinaire français. C’est pourquoi ils ont décidé d’ajouter aux 

menus, dans les différents restaurants, des plats régionaux authentiques. Toujours dans l’idée 

de satisfaire et de rassurer les clients, la provenance exacte des aliments est indiquée pour chaque 

plat. 



 
Prêt-à-tweeter : #restauration| Les restaurants Stratto accompagnent les français sur les 

routes de leurs vacances #restaurationrapide #franchise 

« Nous souhaitons favoriser l’économie locale et proposer des produits frais, labellisés. Pour cela, 
nous faisons appel dans la mesure du possible à des producteurs régionaux, en plus de nos 
fournisseurs italiens rigoureusement sélectionnés ! » déclare Pierre de Wulf, co-gérant du groupe 
SO2R. 

 

Circuit court, cuisine régionale et approche écologique font partie intégrante des leitmotivs du 
groupe SO2R. C’est pour cela que Stratto a pour ambition d’intensifier prochainement son 
engagement pour ces causes en misant toujours davantage sur le régional ! 

 
 

 

 

 
 
 

À propos de SO2R : 

Carte régionale Stratto 
Aire de Giberville Nord - A13 

Le groupe SO2R est né en 2007 de la rencontre de deux professionnels de la restauration : Pierre de Wulf et 
Hervé Musset. Ces derniers ont choisi de créer des concepts innovants, puissants, rentables et 
complémentaires reposant sur des produits rigoureusement sélectionnés, frais et italiens : Stratto, Mezzoday 
(pizzas traditionnelles au feu de bois), Ottolina Café (cafétéria typique), Basta (restaurant proposant pizzas, 
pâtes et grill, plats cuisinés devant le client), Va Bene (pizza sur mesure, à composer par le client) et 
Donatella (spécialité focaccia). 
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