ZZACOSY

PizzaCosy invite deux maditres pizzaiolos
pour une soirée d'exception a “quatre mains”

Le 5 mars prochain, PizzaCosy organise dans son restaurant de

Lyon 6éme une soirée exceptionnelle reunissant Carla Ferrari,

cheffe exécutive de l'enseigne, et dJacopo Mercuro, figure
incontournable de la nouvelle scéne italienne.

Le temps d'un diner exclusif proposé en deux services, les deux
chefs uniront leurs savoir-faire autour d'un menu inédit a 35€,
imaginé spécialement pour |'occasion.
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Une exigence que partage également , avant de rejeindre
PizzaCesy il y a un an et demi, sa prepre pizzeria figurait elle aussi au
classement 5@ Tep Pizza. Révélée au grand public lers de

, elle apperte a I'’enseigne sen regard france-napelitain et sen
attachement au preduit.

Ensemble, ils prepeserent une expérience culinaire mélant technique
italienne, créativité et esprit de partage.

UN MENU CREE PAR 4 MAINS, ADEGUSTER EN 4 TEMPS

Pour cette soirée exclusive, les convives pourront déguster un menu
qui se déroulera en 4 services :

Un cocktail de bienvenue, a base de Gin et d’épices Chai

Des antipasti aux inspirations cosmopolites

¢ Spheére de croquetas Madrid/New York, une bouchée gourmande
mélant béchamel, cheddar, jambon ibérique et sauce brava, clin
d’oeil aux cultures sireet madriléne et new-yorkaise.

¢ Donut alla cacciatora, une revisite contemporaine d’un classique
italien : poulet mijoté facon cacciatora, coleslaw céleri-carottes et
poudre d’olives, dans un format ludique et généreux.

Des pizzas romaines ouvertes sur le monde

¢ Croque Madame, rencontre franco-italienne autour de la provola
fumée, du jambon réti au feu de bois, d’'un crémeux au comté, de
parmigiano reggiano et d’un sabayon salé au poivre Tellicherry.

¢ Mr Toni, hommage aux saveurs du sud de I'ltalie, associant tomates
a la sicilienne, caciocavallo, pecorino romano et créme de tomates
rities aux agrumes.

e Comme une crevette Satay, une création audacieuse aux accents
asiatiques : créme satay a la tomate, pesto thai, tartare de gambas

rouges et citron vert.

Un dessert signature aux notes exotiques

¢ Fluffy Happy Ending, la brioche signature de 180grammi, sublimée
par un crémeux passion, un caramel a la cardamome, de la coco
torréliée et un zeste de citron vert.

PLACES LIMITEES, 2 SERVICES, RESERVATION OBLIGATOIRE

5 mars2026
PizzaCosy Lyon 6,
79 Rue Garibaldi,

69006 Lyon
ler service:19h-21h

2éme service : 21h30 - 23h30
Menu unique:35€
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https://commander.pizzacosy.fr/fr/shops/pizza/pizza-cosy-lyon-6

