
 

 

 

 

 

 

 

L’été sera passionnément fruité avec norbert ! 
 

Plus d’un établissement sur deux compte sur Norbert, le complice 

des CHR, pour l’accompagner dans la création de cocktails 

simples, rapides et faciles à réaliser ! * 

La marque du réseau C10 continue donc de faire évoluer sa 

gamme de jus de fruits et de boissons dédiée à l’univers de la 

mixologie, avec un nouveau parfum : le fruit de la passion. 

Allié des cocktails ensoleillés, ce nectar aux saveurs sucrées et 

acidulées apporte une touche d’exotisme et de fraîcheur aux 

créations estivales. S’il se déguste très bien en mocktail, il se marie 

tout aussi bien avec du rhum que de la vodka, par exemple dans 

un Pornstar Martini. 

Le Nectar Fruit de la Passion Norbert est conditionné dans une 

bouteille d’1 litre, un format pratique à stocker et à manipuler. 

Il vient rejoindre dès à présent les 6 autres références déjà 

disponibles à la gamme : Orange, Ananas, Pomme, Cranberry, 

Multifruits et Citron vert. 

*Source : Observatoire des boissons. Marché des jus de fruits format 1L PET ou BTL, 2023. 

 

 
 

 

PORNSTAR MARTINI 

Ingrédients 
2 cl de Nectar de Fruit de la Passion Norbert 
4 cl de vodka 

2 cl de sirop de vanille 
3 cl de liqueur de fruit de la passion 
1 citron vert frais 

Préparation 
1. Remplissez de glaçons un verre type coupe à 
Champagne pour le refroidir. 
2. Dans un shaker rempli à demi de glaçons, versez le 

Nectar de Fruit de la Passion Norbert, la vodka, le sirop 
de vanille, la liqueur de Fruit de la Passion et le jus de 
citron vert pressé, mélangez le tout 15 secondes. 

3. Retirez les glaçons du verre, versez le contenu du 
shaker en filtrant à l’aide d’une passoire à glaçons. 

4. Placez un demi fruit de la passion sur le dessus du 
cocktail en décoration ! 

L’astuce de Norbert 
n shot de Champagne est 

traditionnellement servi avec le 
Pornstar Martini afin de 
rafraîchir le palais pour 
ensuite apprécier toutes les 
saveurs du cocktail ... encore 
plus gourmand ! 

 

 

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santÉ, à consommer avec modération. 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

      


