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Mount Gay, l’âme de la Barbade,  

au Rhum Fest Paris du 18 au 20 avril 

Mount Gay, fier ambassadeur de l'île de la Barbade et gardien de l’une des plus 

anciennes traditions rhumières au monde, confirme sa participation au Rhum 
Fest Paris. Du 18 au 20 avril, la marque ira à la rencontre des professionnels 

et des amateurs, pour partager son héritage et son savoir-faire lors de cet 

événement majeur dédié au rhum et à la cachaça.  

Le savoir-faire historique de Mount Gay à l’honneur 

L’équipe Mount Gay accueillera les visiteurs sur son stand inspiré des 

traditionnels Rum Shops de la Barbade, pour leur faire découvrir ses références 

emblématiques (Mount Gay Eclipse, Black Barrel, XO, The Cognac Cask Expression 

et SES 25_03, dernier né de la série Single Estate) et les immerger dans son savoir-

faire ancestral, vieux de plus de 300 ans. Amateurs et professionnels pourront explorer 

l’héritage et le style inégalable de la maison, et déguster ces cinq expressions 

représentatives de la marque, qui seront également proposées à la vente par la 

boutique officielle du festival. 

La cuvée Eclipse à découvrir tout au long du festival 

Au Bar Central, Mount Gay Eclipse sera sublimée en cocktails afin d’illustrer tout 

le potentiel de mixologie de cet assemblage emblématique. Ce rhum - qui tire son

nom de l’éclipse totale de soleil et du passage de la comète de Halley en 1910 – 

honore ces deux événements célestes qui ont marqué l’histoire de la distillerie. 

Vieilli au minimum deux ans en fûts de chêne du Kentucky, ce rhum ambré 

développe une robe dorée et un profil aromatique mêlant notes de fruits jaunes mûrs, 

touches légèrement fumées et pointe de vanille fraîche. L’ingrédient idéal pour un 

Eclipse & Tonic ou un Baijan Mojito, à déguster comme à la Barbade !  



Mount Gay Eclipse sera également mis en lumière sur le Parcours Découverte, un 

dispositif pédagogique développé par le festival, pour accompagner le public dans 

l’exploration de l’univers riche et varié du rhum et lui faire découvrir différents styles et 

origines, dont les rhums de mélasse, emblématiques de la Barbade. 

Deux références en lice aux Rhum Fest Awards 

Dans le cadre des Rhum Fest Awards – concours international récompensant 

l’excellence des spiritueux issus de la canne à sucre, les 16 et 17 avril à La Rhumerie 

de Paris – Mount Gay aura l’honneur de présenter deux de ses cuvées phares. 

Mount Gay XO et Mount Gay Single Estate Series 25_03, véritables symboles du 

savoir-faire de la distillerie, seront dégustés à l’aveugle au sein d’un parterre des 

meilleurs spiritueux à base de canne à sucre.  

Informations pratiques 

Rhum Fest Paris 

Du 18 au 20 avril 2026, au Parc Floral du Bois de Vincennes 

Mount Gay Rum – Stand B3 

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e672bc3e97e585:0x2974bff38bd2bcb5?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


À propos de Mount Gay  

Mount Gay est la plus ancienne distillerie de rhum au monde toujours en activité, fondée en 1703 

dans la paroisse de St Lucy à l’extrémité Nord de la Barbade.  

Les rhums Mount Gay sont élaborés avec une eau pure filtrée grâce au calcaire de corail et avec les 

meilleures mélasses de la Barbade et des Caraïbes. Distillés dans des alambics en cuivre 

traditionnels à double colonnes, les jus sont vieillis dans des fûts de diverses provenances (ex-

bourbons, whiskeys américains et/ou cognac).  

Riche de plus de 320 ans d’expérience, les rhums Mount Gay représentent un bel équilibre 

entre recherche, savoir-faire et innovation. Assemblés par la Maître Assembleur Trudiann Branker et 

vieillis sous l’influence du climat tropical de la Barbade, les rhums ont un caractère singulier aux 

qualités organoleptiques uniques.  

La gamme Mount Gay est composée de Mount Gay Eclipse, Mount Gay Black Barrel, Mount Gay XO 

ainsi que les collections en édition limitée : Master Blender Collection et Single Estate Series. Mount 

Gay s'engage à utiliser des pratiques durables et transparentes pour aider à la préservation 

de l’environnement et réduire son empreinte carbone. 

À propos de Rémy Cointreau France Distribution 

Rémy Cointreau France Distribution est la filiale de distribution du groupe familial Rémy Cointreau pour 

la France. Créée en avril 2021 et dirigée pour la partie directe par Fabrice Jarlaud, elle est 

entièrement dédiée à la commercialisation dans le réseau traditionnel de ses marque novatrices : 

• Louis XIII, le Cognac d’exception de la Maison Rémy Martin ;

• La Maison de Champagne Telmont, engagée dans son programme de préservation des

ressources « Au Nom de la Terre » ;

• Les Hautes Glaces, première ferme distillerie de whisky biologique au monde, nichée au cœur

des Alpes françaises et auréolée du label Regenerative Organic Alliance ;

• Mount Gay, la plus ancienne distillerie de rhum au monde toujours en activité, fondée en 1703

à la Barbade ;

• Belle de Brillet, liqueur française de poires françaises majoritairement cultivées en Anjou  et de

Cognac ;

• Westland, distillerie pionnière installée à Seattle, l’identité affirmée de l’American Single Malt

Whiskey ;

• St-Rémy, brandy 100% français issu de la diversité des régions viticoles.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 
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