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Sirop Fruits Rouges Épicés : un goût de réconfort 
 

Aloĩs que l’aĩĩivée de l’auīomne annonce le ĩeīouĩ des boissons gouĩmandes aux noīes 
épicées, 

MONIN lance ceīīe année un paĩfum inédiī dans le secīeuĩ : le siĩop Fĩuiīs Rouges Épicés. 
 

 

Un tout nouveau paífum aux inspiíations scandinaves 
 

Ce sirop à la couleur grenade est réalisé à partir d’une grande variété de jus de fruits (myrtille, 
airelle, baie de sureau et framboise) et d’un mélange d’épices soigneusement sélectionnés tels 
que la cannelle ou le clou de girofle. Cette nouvelle combinaison de saveurs surprend par sa 
complexité, qui lui permet de réaliser une multitude de boissons incontournables en toute 
simplicité. S’il peut être utilisé dans des gloggs (boisson chaude scandinave à base d’alcool et 
d’épices), thés ou vins chauds, le sirop Fruits Rouges Épicés a également toute sa place dans 
des préparations froides telles que les cocktails sans alcool, les limonades ou les thés glacés. Il 
surprend également en twist d’indémodables cocktails tels que le negroni ou le Garibaldi. 

 

Le sirop Fruits Rouges Epicés est réalisé à partir d’arômes naturels et sans ajout de 
conservateurs. 

 

 

APPLICAľIONS 
 

Vin Chaud Fruits Rouges 
Épicés 
• 20 ml Le sirop de 

MONIN Fruits Rouges 
Epicés 

• 150 ml de vin rouge 

Thé Blanc Fruits Rouges Épicés 
• 20 ml Le sirop de 

MONIN Fruits Rouges 
Epicés 

• 20 ml Le Concentré de 
MONIN Thé blanc 

• 180 ml d’eau 

 
 

Limonade Fruits Rouges 
Épicés 

• 20 ml Le sirop de 
MONIN Fruits Rouges 
Epicés 

• 20 ml Le sirop de 
MONIN Base Limonade 

• 320 ml d’eau gazeuse 

 
Garibaldi 

• 20 ml Le sirop de MONIN 
Fruits Rouges Epicés 

• 40 ml de Campari® 
• 100 ml de jus d’orange frais 
• 40 ml d’eau gazeuse 

 
 

Prix moyen constaté 7,14€ HT la bouteille de 70cl Disponible 

en CHR et sur www.monin.fr 

 
Plus de 2000 recettes de cocktails et boissons gourmandes sur www.monin.fr 

 

 

À PROPOS DE MONIN 

Depuis sa création en 1912, MONIN est devenue la marque de référence des professionnels du bar et de la restauration, avec plus 
de 150 parfums disponibles dans 150 pays. Elle présente le plus large assortiment de Sirops Premium, de Préparations de Fruits, 
de Sauces Gourmets et de Liqueurs. D’une puissance aromatique incomparable, les produits MONIN permettent de répondre aux 
exigences de tous les professionnels : qualité, saveurs multiples et originalité dans toutes les applications. 
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION 
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