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Mixology Blanche Armagnac : spiritueux de I’année 2024 !

Notre spiritueux Mixology Blanche Armagnac a remporté le prix du Spiritueux de I’Année 2024 dans la catégorie spiritueux blanc. Ce
prix, décerné par le magazine Cavistes & Co, distingue les meilleures nouveautés du secteur. Cette récompense souligne notre engagement
dans le développement de /’armagnac en mixologie et la reconnaissance de la Blanche Armagnac dans /’univers des cocktails.

Le média d

Nous sommes fiers de vous annoncer que notre armagnac Mixology
Blanche Armagnac a remporteé le prix du Spiritueux de /’Année 2024 dans
la catégorie spiritueux blanc. La cérémonie s’est déroulée au sein du
salon Wine Paris le lundi 10 février en fin d’aprés-midi.

Ce concours est organisé par le magazine Cavistes & Co et récompense
les meilleures nouveautés du secteur des spiritueux.

Le processus de sélection repose sur deux étapes : une premiére phase de
votes en ligne par les cavistes et épiceries fines puis une sélection finale
par un jury de professionnels. Pour I’édition 2024, 11 catégories étaient
représentées : whisky international, whisky francais, rhum, rhum épicé
et arrangé, gin, spiritueux blanc, spiritueux brun, liqueur/creme, liqueur
de plantes, apéritif et sans alcool.

Ce distinction récompense notre travail et engagement effectué dans le
développement de 1’armagnac dans le secteur de la mixologie, tout en
mettant en valeur 1’aromatique de la Blanche Armagnac. Ce spiritueux
francais, est encore peu exploité dans les cocktails et trouve ainsi une
reconnaissance aupres des professionnels du secteur.

Pour rappel, ce produit fait partie de la gamme Mixology spécialement
dédiée a I’univers des cocktails et composée également d’'un Armagnac
VS.

En compléte cohérence avec la démarche RSE de la maison, la bouteille
choisie a été fabriquée a partir de papier recyclé entiérement recyclable.
Une enveloppe interne assure 1’étanchéité et la parfaite conservation de
I’armagnac.

Ce fort parti pris nous permet de continuer notre développement en
alliant authenticité, respect de la tradition gasconne et innovation.

Nous vous invitons a découvrir et déguster notre gamme Mixology a Wine Paris sur notre stand H5.2 D062.
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