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SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

LAFRITE STEALTH ACCOMPAGNE
LESPROFESSIONNELS DEPUISfi0 ANS




A STEALTH DE LAMB WESTON
TVENTEUR DE LA FRITE A ENROBAGE INVISIBLE

Lamb Weston, marque référente dans la production et la distribution de produits a base de
pomme de terre, a révolutionné le secteur de la restauration, il y a prés de 20 ans, en proposant
LA frite originale a enrobage invisible : la Stealth. Depuis, ce produit est devenu un
incontournable du marché grace a un maintien du croustillant supérieur et un bon goit de

pomme de terre a chaque bouchée.

En 1995, Lamb Weston révolutionne le secteur de la
restauration en développant la premiére frite originale sur ce
segment, la Stealth, a enrobage invisible. Elle répond au
besoin de praticité des opérateurs en restauration grace a
ces avantages :

@ Tenue longue durée (12 min.) VS les frites classiques

vutiim  Longueur supérieure pour offrir une meilleure
2/ couverture de I'assiette

g Enrobage invisible pour plus de croutillance

@ Cuisson facile sans abimer ’huile

IDEAL POUR LES CUISINES A HAUTE PRESSION

Avec la Stealth, Lamb Weston accompagne les cuisines dont
la cadence de travail est trés élevée. Les équipes doivent
jongler avec des taches et des commandes multiples. Grace
a leur tenue longue durée, ces frites permettent aux
opérateurs en cuisine de gagner du temps et de diminuer leur
niveau de stress. Elles aident a faire face aux heures de
pointe. Elles sont ainsi adaptées a la restauration « sur le
pouce » et snacking.

UN ENROBAGE QUI FAIT TOUTE LA DIFFERENCE

L’enrobage, réalisé a partir d’ingrédients naturels, est
transparent et permet de prolonger la croustillance et la
conservation, pendant 12 minutes, de ces frites originales.

Faire le choix de la Stealth de Lamb Weston, c’est miser sur
une frite au bon got de pomme de terre, croustillante et
facile a préparer, sans concession sur la qualité !
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La gamme Stealth se
compose de différents
formats de frites au
niveau de leur largeur
(allant de 6x6 mm a 11x11
mm). Certaines références
sont skin on (avec peau)
ou skin off (sans peau),
afin de répondre a tous
les besoins et préférences
des opérateurs en cuisine.




