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L'ISERE PRESENTERA SES SPECIALITES CULINAIRES, AU PIED
DE LA TOUR EIFFEL, LORS DU SALON INTERNATIONAL DE LA
GASTRONOMIE

Du 7 au 10 septembre prochain se tiendra le village international de la gastronomie dans les magnifiques jardins
du Trocadéro, a Paris. L'événement mettra en lumiére la richesse de la gastronomie frangaise, et le département
iserois ne fera pas exception a cette célébration culinaire d'envergure.

OU NOUS RETROUVER DURANT L'EVENEMENT ?

Au cours de cet événement prestigieux, I'Isere sera représentée sur le stand du LIONS Club Paris France
Gastronomie, en compagnie de partenaires renommeés tels que Gault & Millau et Champagne Eiffel. Cette
collaboration vise a mettre en avant non seulement la gastronomie francaise, mais également a promouvoir
deux territoires particulierement remarquables, a savoir le Nord et I'Isere.

L'ISERE, UNE TERRE DE GASTRONOMIE

Natif de I'Isére, le chef Bruno Pietra aura pour mission de
mettre en avant quatre produits du terroir isérois a travers
une assiette aussi délicieuse qu'authentique. Les produits
choisis pour cette dégustation gourmande sont les suivants :

- Le murcon : Un saucisson typique de I'Isere, réputé pour
sa saveur inimitable et son authenticité.

- La tourte de I'Isére : Un mets gourmand qui incarne I'éame
de la région, composé de délicieux ingrédients locaux.

- Le bleu du Vercors-Sassenage : Un fromage a pate
persillée, symbole de la richesse fromagére de I'Isére.

- La bouffette de Mens : Une spécialité sucrée qui ravira

les papilles des amateurs de douceurs locales.

L'ISERE SOUTIENT L'EDUCATION CULINAIRE LOCALE

De plus, les recettes générées par la vente de ces délicieuses assiettes seront intégralement dédiées a un
projet pédagogique en partenariat avec le Lycée hotelier Lesdiguieres de Grenoble. Cette initiative refléte
I'engagement d'Isere Attractivité en faveur de la préservation et de la transmission des traditions culinaires
locales, tout en offrant aux jeunes talents une opportunité d'apprentissage unique au sein de la gastronomie
iséroise.

A PROPOS DU VILLAGE INTERNATIONAL DE LA GASTRONOMIE

VILLAGE INTERNATIONAL DE LA

L'un des plus grands éveénements gastronomiques de Paris, le GASTRONOMIE
Village International de la Gastronomie, vous convie pour DU7AU10 SEPTEMBRE 2023
4 jours de convivialité autour des cuisines populaires et des

cultures de plus de 50 pays et régions francaises. Dans les @

Jardins du Trocadéro, au pied de la Tour Eiffel, dégustations, i FORUM
stands de restauration, vente de produits de producteurs, DE FRANCE
concerts, spectacles et artisanat vous attendent du 7 au 10 DE LALIMENTATION

septembre 2023 !

Le Village International de la Gastronomie est I'occasion pour
les Parisiens, les touristes de passage, mais aussi les
résidents des nombreux pays représentés, de découvrir, des
cuisines populaires et authentiques, avec une ouverture sur la
culture artisanale mais aussi musicale.
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