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Foodtech : A quoi ressembleront nos assiettes en 2030 ?
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Comment reinventer une alimentation saine et gourmande pour faire face aux enjeux agricoles et climatiques de
demain ? C’est la vocation de I'ecole d'ingénieurs agronomes ISARA : apporter des reponses sur le sujet de
I’agroecologie au service du « bien manger ».

De I'incubation au deploiement d’innovations culinaires

D’ici 2030, 'augmentation de la population mondiale et les effets du changement climatique conduiront a la remise
en question profonde des modeles agricoles et alimentaires mondiaux. En France, I'agriculture fait face a la
diminution du nombre d’agriculteurs, les risques de dévitalisation de certains territoires et 'accés a une alimentation
de qualité pour tous.

Pour accompagner le monde agricole dans ces transitions vers des productions durables et une alimentation
de qualité accessible a tous, 'ISARA forme depuis 1968 les acteurs de I'agriculture de demain et valorise les
reflexions de systemes innovants pour permettre une alimentation saine, perenne et respectueuse des ressources
naturelles. Depuis plus de cinquante ans, ce sont pres de 5000 ingenieurs qui ont ete formes aux techniques
agroécologiques.

Au-dela de la volonté de transformer les systémes alimentaires, I’'entrepreneuriat et I'innovation sont au centre de la
politique de formation. L’incubateur Foodshaker by ISARA stimule I'entrepreneuriat et I'emergence de start-up
dans les filieres agricoles et alimentaires.

“Garantir une agriculture viable et durable, c’est assurer le renouvellement générationnel, accompagner les
innovations agroécologiques et technologiques et renforcer I'attractivité de I'agriculture pour tous, citoyens
et consommateurs » commente Pascal Désamais, le Directeur Général de I'lsara.



Depuis 2008, FoodShaker a accompagne 62 projets de creation d’entreprises, se concretisant en la creation de 40
entreprises. Ces entreprises representaient en 2020, 16,6 M€ de chiffre d’affaires pour 247 emplois crees.

Une école au service des acteurs de la transition agricole et alimentaire

Lors du SIRHA, le stand de I'école a invité des starts-ups innovantes a venir présenter leurs projets : des ateliers
culinaires anti-gaspi organises par le grossiste de fruits et legumes francais et declasses, des degustations de
burgers vegetaux par une start-up 100% vegetale ou encore des présentations de cremes glacees aux saveurs
surprenantes, dont une d'elle a été recompensees par la medaille d'or au Concours International de Lyon 2023.

Les responsables pedagogiques et les chercheurs specialises presents ont de leur c6té partager leur expertise, a
linstar de I'enseignant-chercheur Olivier Duchene autour du sujet des cereales perennes, et plus particulierement
du kernza.



