
Marques innovantes
pour saveurs surprenantes

avec



FRAIDIS est VOTRE dénicheur de saveurs. 
Nous sommes en recherche constante de 
nouvelles saveurs et de nouveautés gustatives 
et culinaires du monde. Ainsi, nous vous aidons 
à vous démarquer tous les jours et à « régaler » 
vos clients. 

FRAIDIS, c’est aussi vous garantir des produits 
adaptés à vos besoins et contraintes grâce 
à la sélection rigoureuse et passionnée de nos 
fournisseurs depuis plus de 30 ans.

Nos conditionnements sont pratiques et adaptés 
aux besoins des professionnels. La mise en 
oeuvre de chacun des produits est facile pour 
vous assurer une rapidité de service optimale.

La gourmandise  
est sans frontières

Enfin, nous sommes labellisés PME+, très 
impliqués dans le développement économique 
et sociétal de notre région des Hauts de France !



Avec Fraidis, l’innovation 
en cuisine vient de tous 

les horizons.

Nos nouvelles saveurs mettent plusieurs pays 
à l’honneur : Italie, Japon, États-Unis, 

Indonésie, Angleterre.

Les produits du monde que nous proposons aux chefs français 
sont des aides culinaires qui leur permettent d’explorer toutes 

les cuisines, des plus traditionnelles aux plus créatives. 

Condiments, sauces, assaisonnements... sont aujourd’hui 
des indispensables de la cuisine contemporaine au goût du jour.



MADE IN

Une success story  
En 1985, Larry Raymond gagne le plus grand concours 
de ribs des USA devant 700 participants, avec sa recette 
familiale de sauce barbecue. Une première pour 
un amateur ! 40 ans après, c’est devenu un vrai 
phénomène.
 

La plus traditionnelle des 
sauces barbecue américaines
À la fois sucrée et acidulée, elle accompagne parfaitement 
les recettes américaines les plus authentiques et se marie 
avec tous les types de grillades à travers le monde. 

Un acteur incontournable
Le succès s’est construit « day by day, bottle by bottle » 
depuis Chicago jusqu’au monde entier. Primée à plusieurs 
reprises c’est la sauce barbecue numéro 1 aux USA. 
Là-bas, 2 foyers sur 3 ont une sauce Sweet Baby Ray’s 
dans leur placard.

Dernière étape aux états-unis 
avec Sweet Baby Ray’s, N°1 de la 
sauce barbecue dans son pays.



Découvrez la gamme 
de sauces barbecue made in USA : 

Cuisinez avec les produits Sweet Baby Ray’s

topping bord d’assiette

Pizza et quiches

sandwich et burger

Grillades

Iconique aux USA, elle incarne l’esprit du barbecue américain : 
c’est la sauce barbecue N°1 aux Etats-Unis !

Elle présente un goût typique, à la fois doux et fumé, 
et une texture nappante.

Usages multiples : idéale pour accompagner vos burgers, 
pizzas, légumes et grillades.

Sa teneur en sucre permet une belle caramélisation 
à la cuisson.

S’utilise aussi bien à chaud ou à froid.

FORMAT 510G FORMAT 1,13KG FORMAT 4,5KG



SAUCE BARBECUE AU MIEL 12X510G
Iconique aux USA, elle incarne l’esprit du barbecue 
américain : c’est la sauce barbecue N°1 aux Etats-Unis !

Cette version au miel est à la fois onctueuse et sucrée.

Usages multiples : idéale pour accompagner 
vos burgers, pizzas, légumes et grillades.

Sa teneur en sucre permet une belle caramélisation 
à la cuisson.

Cuisinez avec la sauce Barbecue au Miel

pizza et quiche

Burger

grillades

Topping et Bord d’assiette



SAUCE BARBECUE AU MIEL 
et piment chipotle 12X510G
Iconique aux USA, elle incarne l’esprit du barbecue 
américain : c’est la sauce barbecue N°1 aux Etats-Unis !

Cette version au miel est relevée d’une pointe 
de piment chipotle, et parfaite pour mariner 
et napper vos plats.

Usages multiples : idéale pour accompagner 
vos burgers, pizzas, légumes et grillades.

Sa teneur en sucre permet une belle caramélisation 
à la cuisson.

Cuisinez avec la sauce Barbecue 
au miel et Piment Chipotle

Tacos

Marinade

Hot-Dogs

Topping et Bord d’assiette



Fondé en 1804, Mizkan perpétue la même passion du vinaigre japonais depuis 
9 générations maintenant. C’est la marque n°1 de vinaigre de riz au Japon. 
Forte de son expérience et de sa référence en restauration japo naise, elle développe 
une offre de condiments et d’assaisonnements typiquement japonais. La gamme 
Mizkan est soigneusement confectionnée pour obtenir une harmonie entre goût, 
acidité et arôme. Ce trio, représenté par les trois barres de l’emblème aboutit 
à la quintessence du produit sym bolisée par le cercle. 
 
Son fondateur, brasseur de son état, a été un pionnier de la fabrication de vinaigre 
à partir des lies de saké. Aujourd’hui encore, l’assaisonnement pour sushis Mizkan 
rehausse à merveille le riz et apporte à tous les plats cette saveur singulière, 
à la fois douce, sucrée et acide. Avec audace, leurs usages s’ouvrent à d’autres 
horizons culinaires, au-delà des plats emblématiques japonais comme les sushis, 
makis, onigiris, gyo zas, tempuras et autres. 
 
Mizkan fait merveille en carpaccios, tartares, vinaigrettes, marinades 
et autre savoureuses explorations.

DESTINATION JAPON AVEC 
MIZKAN, LA PASSION DE 
L’ASSAISONNEMENT JAPONAIS 
DEPUIS 9 GÉNÉRATIONS.



VINAIGRE DE RIZ SHIRAGIKU 4X1,8L

La référence mondiale du vinaigre de riz.

La saveur acidulée japonaise qualité Shiragiku 
aux lies de saké pour assaisonner, mariner, 
dipper.

Apporte une acidité douce à de nombreux plats 
typiques japonais ou parfume d’une touche 
d’exotisme votre cuisine du quotidien.

Packaging pédagogique, 100% français.

Cuisinez avec le vinaigre de riz Mizkan

pickles de légumes
Salade

poke bowl

EXISTE ÉGALEMENT AU FORMAT 12X150 ML, BOUTEILLE VERRE.



SAUCE PONZU AU YUZU 4X1,8L

Sauce soja acidulée et rafraichissante 
au véritable jus de yuzu.

Mélange subtil entre acidité et douceur.

Usages multiples : idéale pour les salades, 
poke bowls, tartares de poissons etc...

Prête à l’emploi.

Cuisinez avec la sauce Ponzu au Yuzu Mizkan

gyoza

tartare

assaisonnement salade

EXISTE ÉGALEMENT AU FORMAT 12X150 ML, BOUTEILLE VERRE.



MIRIN STYLE HONTERI 4X1,8L

Le Mirin Style Honteri Mizkan apporte une saveur 
douce et une profondeur aux plats salés et sucrés 
ainsi qu’une belle brillance aux ingrédients.

Peut remplacer le sucre de manière savoureuse 
sans nécessiter d’être bouilli.

Usages multiples : Idéal comme assaisonnement 
doux pour grillades, légumes et desserts.

Prête à l’emploi.

Cuisinez avec la sauce Mirin style Honteri Mizkan

MArinade et Laquage
sauce au caramel

Bouillon pour ramen

EXISTE ÉGALEMENT AU FORMAT 12X150 ML, BOUTEILLE VERRE.



Maldon

Départ en Angleterre avec 
Maldon, le sel de finition 
des grands Chefs.

Depuis quatre générations, les flocons de sel de mer sont 
délicatement récoltés à la main selon les mêmes méthodes 
ancestrales traditionnelles dans la ville maritime de Maldon, 
en Angleterre. 

Leur forme pyramidale, leur intensité et leur texture croquante 
ont fait la renommée de la marque Maldon à travers le monde. 
Leur qualité est reconnue des grands Chefs mais également 
de la couronne d’Angleterre. La marque a reçu le Mandat Royal 
en tant que fournisseur de sel de mer en 2012 suite à la visite 
de la Reine Élisabeth II sur l’exploitation saline en 2010. 

(Re) découvrez le sel grâce à la gamme de flocons de sel Maldon. 
Ils apporteront une touche finale d’exception à toutes 
vos préparations culinaires. Ils sublimeront une viande, 
une poêlée de légumes et même une mousse au chocolat !

Maldon a pour volonté d’inspirer tous les cuisiniers 
et gastronomes afin de transformer le simple en extraordinaire.



avocado Toast

volaille en sauce

Poissons grillés

Découvrez les nouveaux flocons 
de sel de la  gamme Maldon : 

Texture croquante & Forme pyramidale. 

100% d’origine naturelle.

Complémentaire à une fleur de sel.

Des usages infinis pour toutes les préparations 
chaudes et froides.

Flocons de sel ail des ours
& ail rôti 6x500G

Flocons de sel piments d’Alep 
et piments Thaï 6x500G

Cuisinez avec les flocons de sel Maldon

pommes de terre



KIKKOMAN, l’authentique sauce soja japonaise
naturellement fermentée.

Sa tradition séculaire en fait l’emblème 
de son pays. Fondée il y a plus de trois siècles 
au Japon, Kikkoman est reconnu mondialement 
pour l’authenticité et la qualité de sa sauce soja 
japonaise naturellement fermentée.

Elle est produite selon un procédé traditionnel
de fermentation qui dure environ 6 mois. 
La marque propose également une grande 
diversité de produits japonais allant des sauces 
soja traditionnelles aux marinades et condiments 
japonais. Avec Kikkoman, vous pouvez recréer 
chez vous les grands classiques de la cuisine 
japonaise ou réinventer vos recettes du quotidien 
en leur apportant une touche d’originalité.

Partenaire du Guide Michelin 2025.

TOUT UN MONDE DE SAVEURS



SAUCE SÉSAME 6X 1L

SAUCE KIMICHI 6X 1L

Sauce sésame onctueuse, avec une touche 
de sauce soja et un bon goût de sésame grillé.

Idéale en nappage ou en assaisonnement, 
sur salades, sandwichs ou viandes grillées, 
aussi bien chaudes que froides.

Un goût original : saveur unique pour 
agrémenter sandwichs, salades, viandes…

Prête à l’emploi.

Un goût pimenté et salé.

Idéale pour assaisonner un bol de riz, 
nouilles sautées ou encore un potage.

Usages multiples : mariner une viande ou 
des légumes, relever une mayonnaise ... etc

nappagesauce à dipper
assaisonnement salade sandwich et burger

sauces froidesRiz et nouilleslégumes



La référence japonaise pour les épices, les aromates et les condiments.

Fondée en 1923, S&B est spécialiste des épices, aromates 
et condiments japonais. S&B est notamment l’inventeur du tube 
de pâte de wasabi et la référence au Japon en matière de wasabi ! 
La marque est également pionnière du curry japonais en France.

Aujourd’hui plus que jamais, la marque propose des produits 
savoureux tels que le wasabi, la pâte de yuzu kosho ou encore 
le curry japonais. Avec S&B, reproduisez chez vous vos recettes 
japonaises préférées ou réinventez vos plats quotidiens en leur 
apportant une touche d’originalité.

Le wasabi à toutes les sauces

Le wasabi s’utilise au quotidien comme une moutarde forte, 
qui viendra agrémenter vos plats. À utiliser en condiment 
avec une viande, en aide culinaire pour une vinaigrette, 
une marinade, une sauce et bien d’autres plats encore !

Le curry japonais, un goût aromatique, doux et consensuel, 
qui vous fera voyager !

Au Japon toujours, avec S&B, 
les épices à la japonaise.



Se démarque des autres currys thaï & indiens par 
sa texture épaisse et son goût particulièrement doux.

Conditionné en flocons pour un dosage facile 
et une meilleure homogénéité de la sauce.

Dosage recommandé : 50 assiettes.

Cuisinez avec le Tasty Curry mild S&B

Curry Japonais
lasagnes et pâtes

Sauce pour légumes

Curry Japonais 20X1KG

Les flocons Tasty Curry permettent de préparer facilement, selon l’intensité désirée, 
l’emblématique curry japonais, plat traditionnel du Japon.



Avec nature et tradition comme marques de fabrique.

Une authenticité qui a conquis le cœur des Italiens et du monde.

Goûter à un biscuit Mulino Bianco, c’est voyager au cœur 
de la gourmandise à l’italienne. Créée en 1975, la marque 
unit depuis des générations autour de produits gourmands, 
100 % italiens. Les recettes sont inspirées des gâteaux 
traditionnels, cuisinés à la maison. Les biscuits, réalisés 
à partir d’une liste d’ingrédients courte, allient plaisir et saveur.

Avec ses nombreuses recettes, chaque moment devient unique. 
Côté fruit, craquez pour le délicieux Cuor di Mela. 
Plutôt chocolat ? Fondez pour le délicieux Nascondini ! 
Vous préférez la simplicité ? Découvrez notre gamme 
de biscuits secs. L’ensemble de la gamme Mulino Bianco 
est sans conservateurs et sans huile de palme : 
bon pour vous, bon pour la planète.

Pause douceur en Italie avec Mulino Bianco, 
l’autre gourmandise à l’italitenne.



Instants de dégustation avec 
les Biscuits Baiocchi Mulino Bianco

pause sucrée
dessert

Café gourmand

Baiocchi 
Mulino Bianco 336G
Mulino Bianco, un savoir-faire unique 
et des ingrédients soigneusement 
sélectionnés. Découvrez la gourmandise 
à l’italienne lors d’un moment de douceur 
irrésistible.  Baiocchi : deux biscuits sablés, 
un cœur fondant au cacao et à la crème 
de noisettes. Vos Baiocchi vous suivent 
partout grâce au format pratique en étui 
de 6 biscuits.

Noisettes 100% italiennes.

Sans huile de palme.



Pavesi, un savoir-faire de plus de 60 ans

Gran Pavesi, pour créer un apéritif à l’italienne : 
crackers salés ou non salés ou aromatisés à la tomate.

Mais aussi Pavesini, les biscuits traditionnels pour réaliser 
l’authentique Tiramisu.

Enfin, Ringo, pour tous les jeunes gourmands en quête 
d’authenticité, avec ses parfums vanille et chocolat.

Détour en Italie avec Pavesi, 
la gourmandise à l’italienne.



Farine de blé issue 
de l’agriculture durable.

Pavesi Sfoglie Classique  
Pavesi 180G
Gran Pavesi Sfoglie classique c’est un biscuit 
salé croustillant cuit au four avec de l’huile 
et du sel marin. La superposition de fines 
couches de pâte résultant en un biscuit 
craquant et gourmand.

Prêt à l’emploi.

Sans huile de palme.

Pavesi Sfoglie Citron et 
Poivre 150G
Gran Pavesi Sfoglie citron et poivre, ce sont 
des crackers croustillants issus des meilleurs 
ingrédients italiens.  Le secret de ce snacking 
salé ? Une cuisson au four pour une texture 
croustillante, fine et savoureuse. Parfum inédit : 
un goût citronné et légèrement poivré à découvrir 
en snacking, en toast ou à dipper pour apporter 
du pep’s à vos apéritifs. Prêt à l’emploi.

en accompagnement

à dipper
En apéritif



Sauce crémeuse à base de tomate et de beurre 
avec du fenugrec et de la cardamome verte.

Utilisez-la pour faire le fameux butter chicken 
accompagné de riz. Twistez également 
vos sandwichs, burgers, pizzas, pastas etc…

1 pot = 20 portions

Sauce à la noix de coco, douce et crémeuse 
composée d’un mélange d’épices

Se marie à merveille avec le poulet évidemment, 
mais aussi l’agneau, les poissons, légumes.

1 pot = 20 portions

Sauce légèrement piquante composée 
d’un mélange d’épices.

Idéale pour accompagner le poulet, 
mais aussi le poisson tel que le saumon !

1 pot = 20 portions

Sans oublier les sauces et pâtes 
de curry Patak’s, lancées en 2024



Pour bien voyager en cuisine, 
suivez le goût


