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Communiqué de presse 
 

H4 Hotel Wyndham — Paris Pleyel Resort : une destination 

gastronomique et hôtelière d’exception à Saint-Denis (93) 

 
Paris, le 2 décembre 2024 — Le H4 Hotel Wyndham, Paris Pleyel Resort s’impose comme le 

nouveau pilier du secteur hôtelier et touristique de la région parisienne. Ce lieu d’exception offre 

un espace unique pour les passionnés de gastronomie, les voyageurs d’affaires et les amoureux de 

Paris. Cet hôtel dispose de 697 chambres spacieuses, de 21 à 129 m², et d’une offre culinaire 

inédite. L’établissement redéfinit les standards de l’accueil et de la restauration au cœur de Saint-

Denis et propose aux visiteurs une immersion authentique et innovante.  

 

  
Restaurant Le Pleyel 

 

La transformation de l’iconique Tour Pleyel en hôtel 4 étoiles illustre parfaitement le mariage 

réussi entre l’innovation architecturale et l’excellence gastronomique. Inauguré en août dernier, 

cet ambitieux projet représente la plus grande ouverture hôtelière dans l’agglomération 

parisienne depuis plus d’un demi-siècle. Pensé pour un public international, le H4 Hotel 

Wyndham, Paris Pleyel Resort s’adresse aux touristes et aux voyageurs d’affaires, mais aussi aux 
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résidents du quartier. L’établissement hôtelier se veut un lieu de rencontre entre les cultures et 

les saveurs. 

 

Quatre espaces de restauration d’exception, une aventure culinaire unique  

 

Le H4 Hotel Wyndham, Paris Pleyel Resort dispose de quatre espaces de restauration offrant une 

expérience gastronomique diversifiée. La cuisine proposée valorise les produits régionaux, de 

saison et les saveurs du monde pour un voyage gustatif unique. 

 

• Le Pleyel — Situé au rez-de-chaussée, ce restaurant de 160 couverts propose une cuisine 

française contemporaine, orchestrée par le Chef Laurent Legat. La carte, élaborée pour 

honorer le terroir, présente des créations raffinées comme le croque-monsieur au jambon 

tartufata, le suprême de volaille fermière servi avec un riz dionysien ou encore un 

macaron aux fruits de saison. Ouvert tous les jours de 12h à 22 h 30, le Pleyel invite ses 

convives à une expérience culinaire entre tradition et modernité dans une atmosphère 

chaleureuse. 

 

  
Restaurant Le Pleyel 

 

• Le Chopin – Ce restaurant de 350 couverts, dédié au petit-déjeuner, accueille ses clients 

au deuxième étage avec son généreux buffet de produits locaux et éco-responsables. Il 

propose notamment des yaourts bio du nord de la France, des viennoiseries maison et des 

confitures artisanales de Seine–Saint-Denis. Ouvert de 6 h 30 à 10 h en semaine et jusqu’à 

10 h 30 le week-end, le Chopin privilégie les circuits courts, dans une démarche 

responsable et durable. 

 

• Le Marché Pleyel — Conçu pour les événements et les conférences, ce restaurant inspiré 

des marchés français peut recevoir jusqu’à 380 personnes. Le Chef Legat y célèbre la 

richesse de la cuisine française avec des plats faits maison, élaborés avec des ingrédients 

de saison. Le Marché Pleyel est l’endroit parfait pour des repas de groupe dans une 

ambiance conviviale et authentique. 

 

• The Stage — Skybar — Perché au 40 ᵉ étage, ce bar panoramique à l’atmosphère 

sophistiquée et au design audacieux offre une vue spectaculaire sur Paris. Ouvert du mardi 
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au samedi de 16 h à minuit, il propose une cuisine internationale haut de gamme : foie gras 

mi-cuit au chutney de rhubarbe, tataki de bœuf au chou chinois braisé ou encore Bolinhos 

Carioca aux crevettes. Ce lieu d’exception invite à la découverte des saveurs d’ici et 

d’ailleurs, sublimées par un cadre inoubliable à couper le souffle. 

 
The Stage lance sa programmation évènementielle le jeudi 12 décembre en proposant 

un Afterwork Latino au rythme musical et à l’inspiration culinaire d’Amérique Latine. Au 

programme, une initiation salsa puis une carte de cocktails et tapas sud-américains à 

savourer dans une ambiance chaleureuse et dansante. A partir de janvier 2025, la 

programmation continue avec 2 live musicaux par semaine et de nombreux artistes à 

découvrir. 

 

   
The Stage – Skybar 

 

Un engagement fort pour la durabilité et l’inclusion locale 

 

Le H4 Hotel Wyndham, Paris Pleyel Resort s’engage à minimiser son empreinte carbone grâce à 

l’utilisation de circuits courts, de produits locaux et de pratiques responsables. Le complexe 

hôtelier participe à la vitalité de l’économie locale. Il contribue directement à la création de 

350 emplois, dont environ 60 % sont issus de recrutements locaux, ancrant son identité dans le 

tissu communautaire de Saint-Denis. Parmi les membres éminents de l’équipe, la cheffe pâtissière 

Ghizlaine Ghazala, habitante de Saint-Denis depuis plus de dix ans, incarne cet engagement. « Je 

souhaite apporter quelque chose de positif à Saint-Denis, mon quartier, mes voisins et mes amis », 

confie-t-elle, soulignant le lien privilégié de l’hôtel avec la communauté locale. 

 

https://www.opentable.com/booking/experiences-availability?rid=357861&restref=357861&experienceId=380901&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared
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Laurent Legat, Chef exécutif – Norman Lognonne, Sous-Chef - Ghizlaine Ghazala, Cheffe pâtissière 

– Raphaël Wozniak, Sous-Chef exécutif 

 

Une expérience immersive unique à 15 minutes du centre de Paris 

 

Avec son offre hôtelière et culinaire unique, le H4 Hotel Wyndham, Paris Pleyel Resort représente 

bien plus qu’un simple lieu de séjour. Cette destination promet une expérience immersive, 

marquant un nouveau chapitre pour l’hôtellerie et la restauration en Île-de-France. 

 

Le H4 Hotel Wyndham, Paris Pleyel Resort se trouve à seulement 15 minutes du centre de Paris. 

Desservi par les lignes 13 et 14 du métro, et demain par les lignes 15, 16 et 17, l’hôtel se situe à 

trois minutes à pied de la nouvelle gare du Grand Paris Express : Saint-Denis Pleyel. Le RER D est 

également relié à la gare via le Franchissement Urbain Pleyel, un ouvrage exceptionnel de 300 m 

de long qui enjambe les voies ferrées.  

 

Réservation : 01 80 60 96 66 ou en ligne : The Stage et Le Pleyel  

Téléchargement photos : 

https://www.dropbox.com/scl/fo/lt40gir4jk3f2h60ix3t9/AMKq5q2aNoQYKristll5Mco?rl

key=981ugohsgmovrpmbo7w34tfbu&st=29gnmmvs&dl=0 

 

 

https://www.opentable.fr/r/the-stage-skybar-saint-denis?corrid=f96fafd9-b932-4d9a-94d5-3091fa861620&avt=eyJ2IjoyLCJtIjowLCJwIjowLCJzIjowLCJuIjowfQ&p=2&sd=2024-11-05T19%3A00%3A00
https://www.opentable.fr/r/le-pleyel-restaurant-saint-denis
https://www.dropbox.com/scl/fo/lt40gir4jk3f2h60ix3t9/AMKq5q2aNoQYKristll5Mco?rlkey=981ugohsgmovrpmbo7w34tfbu&st=29gnmmvs&dl=0
https://www.dropbox.com/scl/fo/lt40gir4jk3f2h60ix3t9/AMKq5q2aNoQYKristll5Mco?rlkey=981ugohsgmovrpmbo7w34tfbu&st=29gnmmvs&dl=0
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À propos de H-Hotels.com  

La société H-Hotels GmbH, basée à Bad Arolsen en Hesse, compte parmi les plus grandes chaînes 

hôtelières privées d'Allemagne. Présente sur le marché depuis 1969, elle bénéficie de 55 années 

d'expérience en tant qu'hôte. Actuellement, plus de 60 établissements sont regroupés sous 

l'enseigne H-Hotels GmbH. En un clic sur h-hotels.com, les clients pénètrent dans un univers de 

marques variées : de l'élégance intemporelle des hôtels Hyperion au confort gourmand des H4 

Hotels, en passant par les H2 Hotels au design abordable, les H+ Hotels très personnalisés, ainsi 

que les appartements avec services H.omes et les auberges H.ostels simples et pratiques. Ces 

établissements sont répartis entre Hambourg et les Alpes, dans plus de 40 destinations en 

Allemagne, Autriche, Suisse et Hongrie et désormais à Paris. À l'automne 2024, le groupe hôtelier 

ouvrira le H2 Hotel Saarbrücken et, début 2025, le H2 Hotel Erfurt. 

Plus d’informations sur https://www.h-hotels.com. 
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