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Du petit matin jusqu’en soirée,

le Grand Café des Fleurs cultive un art
de vivre méditerranéen, entre tradition
et modernité. Sur sa vaste ferrasse plein
sud de 170 places, baignée de soleil et
de parfums, les Nigois et voyageurs se
refrouvent autour d'un café italien
parfaitement extrait par un vrai barista,
d’un petit-déjeuner copieux, ou encore
d’un tea time maison orchestré par la
cheffe patissiére.

X
A l'intérieur,

la décoration maison réalisée par
Studio Pano, rend hommage au
patrimoine du lieu : grandes arcades de
bois rappelant la forme d'un bouquet,
boiseries patinées, bar et tables en
laiton, mosaiques crémes au sol, le tout
décliné dans un élégant camaieu de
bleus — outremer, marine, paon ou
Klein — comme hommage & 'azur de la
Méditerannée. Une cuisine ouverte
permet de voir battre le coeur de la
maison, oU les cuisiniers s’affairent toute
la journée autour d'une carte généreuse
et solaire.
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LA CUISINE DU GRAND CAFE DES FLEURS
EST CHALEUREUSE, PROFONDEMENT
ANCREE DANS SON TERRITOIRE.

Au matin, il est possible d’y déguster un petit déjeuner de
qualité autour de spécialités de café. Croissants, pain au
chocolat bien siir, mais également des ceufs, des toasts, des
patisseries maison, des fruits frais, une orange pressée et tout
ce qui peut donner envie pour démarrer une matinée
ensoleillée sur le Cours Saleya. Les barristas déclinent un café
italien autour de spécialités lactées — lait de vache, d’avoine,
d’amande... - disponibles également a emporter, pour enfin
boire un bon latte en se promenant sur la prom’. La cuisine,
disponible dés midi, puise dans les grands classiques du café
restaurant — carpaccio de beeuf, croq’ a la truffe, escalope
milanaise XXXL a partager, pizzas ruota di carro ultra
généreuses, entrecote grillée, salades copieuses — tout en
rendant hommage aux saveurs locales : petits farcis nigois,
panisses maison, poivrons marinés a [huile, ou encore
perrugines, spécialité charcutiere servie sur une focaccia
moelleuse, a tremper dans une mayonnaise citronnée. Les
produits sont de saison, sourcés au plus prés, en lien avec les
producteurs et maraichers de la région.

LES DESSERTS, EUX, SONT TOUS PREPARES
SUR PLACE, CHAQUE

JOUR, PAR LA CHEFFE PATISSIERE

Pavlova aux fruits rouges, tarte chocolat caramel,
Paris-Brest a partager, ou l'élégant “Citron en
fleur”, tout en légereté. A 'heure de 'apéritif ou en
soirée, le bar devient un théatre des sens. La carte
de cocktails, imaginée par le chef barman, s’inspire
de lunivers floral et artistique de la Cote d’Azur.
Chacun des cocktails signatures rend hommage a
un peintre ou un tableau, comme La Rose dans le
Verre, L’Evasion Sensuelle ou La Capture d’un
Instant — autant d’ceuvres liquides, mélant
lavande, saké, sirop de rose, ou cordial de yuzu.
Une “collection privée” de créations parfumées
prolonge l'expérience, en écho a l'élégance nigoise
et a I’héritage de la Riviera frangaise.

L LT

| 'I'"_!‘”-n'.b-ﬂ-

[]
NEFT]
i i Y]
il Jr"..l
i
(]
.lrlp“iil
LAk

¥ i)
]

Iy













Avec la resurrection du
Grand Café des fleurs, c’est
une fois de plus le
patrimoine de Nice qui
renait.

L’occasion de redécouvrir
une institution retrouvee,
entre les fleurs et les
flaneurs.
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LE GRAND CAFE DES FLEURS



https://www.grandcafedesfleurs.com/
https://www.grandcafedesfleurs.com/

