LE RENDEZ-VOUS PROFESSIONNEL
DE L'EPICERIE FINE ET DU BON GOUT

COMMUNIQUE DE PRESSE

PARIS, LE 16 AVRIL 2024

Depuis 2013, Gourmet Selection récompense les producteurs talentueux et
visionnaires qui chaque jour innovent, inventent et créent pour le plus grand
plaisir des gourmets ! Jeunes pousses, défenseurs des terroirs et des
savoir-faire artisanaux : tous les exposants du salon sont conviés a
candidater pour mettre en valeur leurs derniéres créations, via leur espace
exposant.

Nouveauté 2024, les candidats peuvent désormais inscrire plusieurs
produits parmi les 13 catégories représentées : boissons alcoolisées (vins,
spiritueux...), boissons chaudes (thés, cafés, infusions...), boissons non
alcoolisées, chocolaterie, condiments, confitures et miels, épicerie salée,
épicerie sucrée, fruits, légumes, fleurs, champignons et truffes, huiles et
vinaigres, produits de la mer, salaisons, charcuterie et traiteur, non
alimentaire (emballage, textile, vaisselle, accessoires, etc...).

Une pré-selection sera réalisée par le président du concours, Vincent
Ferniot, la semaine du 15 juillet. Le jury composé de chefs, professionnels
du monde de I'épicerie fine, journalistes et influenceurs gastronomiques,
se réunira ensuite la semaine du 26 aolt pour départager les finalistes sur
5 critéres principaux : la saveur, la qualité, l'innovation, la singularité, la
naturalité et le packaging. Les lauréats seront récompensés lors de la
cérémonie de remise des prix qui se tiendra lundi 16 septembre 2024, sur
I’Agora des Experts de Gourmet Selection.

En attendant, les artisans et producteurs de talent ont jusqu'au 23 aofit
2024 pour inscrire leurs pépites gourmandes sur le site
https: / /www.salon-gourmet-selection.com

I'environnement. »

Vijaya - Boyére

Gourmet Selection

Paris Expo Porte de Versailles - Pavillon 5.2
Dimanche 15 & lundi 16 septembre 2024
Horairesde 9h30a 18 h 30

Présidée par Vincent Ferniot accompagné de son jury d'experts, la 7éme édition
des Best Of primera le meilleur des produits fins exposés sur Gourmet Selection,
le salon des professionnels de I'épicerie fine qui se tiendra les 15 et 16 septembre
2024 a Paris. Cette compétition révélera les producteurs visionnaires et les
nouveautés, qui faconneront les tendances de demain !

« Chaque été depuis
plusieurs années,
entouré d’un jury de
professionnels amoureux
des bons produits,
j'identifie et prime mes
plus belles découvertes
gustatives parmi les
produits fins que les
visiteurs sourceront
ensuite dans les allées du
salon. »

Vincent FERNIOT

« Ce produit est I'ambassadeur de notre gamme avec un godt unique,
intense et sans artifice. Etre distingué Best of Best 2023 est donc la
reconnaissance de notre savoir-faire dans la sélection de fruits secs
aux saveurs authentiques. Il met par ailleurs en lumiére le partenariat
étroit et durable que nous établissons avec les producteurs pour
élaborer des produits savoureux, sains et respectueux de

Organisé par Comexposium, Gourmet Selection fait partie du réseau SIAL, le plus important réseau mondial
de salons dédiés a I'alimentation et aux boissons. Ces onze rendez-vous réguliers (SIAL Paris, SIAL Canada a
Montréal et Toronto, SIAL Chine a Shanghai et Shenzhen, SIAL Interfood a Jakarta, SIAL India a New Delhi,
Gourmet Selection by SIAL, Djazagro a Alger, Salon du Fromage et des Produits Laitiers, Food & Drinks Malaysia
by SIAL) rassemblent 17 000 exposants et 700 000 professionnels originaires de 200 pays.


https://www.instagram.com/gourmet.selection/?hl=fr
https://www.youtube.com/channel/UCPWGxqFoduxTrxa5qTBD6Ag
https://www.salon-gourmet-selection.com/fr-FR/temps-forts/le-concours-best-of/boostez-votre-visibilite-avec-les-best-of?utm_source=linkedin&utm_medium=cpc&utm_campaign=gourmetselection-2024-notoriete-Best-Of-fr&utm_content=cxpm&utm_term=exposant
https://epiceriedeslys.fr/

