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Gourmet Selection fera son retour les 7 et 8 juin 2026 a Paris Expo Porte de Versailles. Le salon de référence de
I'épicerie de qualité adopte un nouveau calendrier et se tiendra en concomitance avec le Salon du Fromage et
des Produits Laitiers. Un badge unique donnera acceés a ces deux salons complémentaires, dédiés a la fine fleur
de I'épicerie et a la créme des fromages.

Commerce de proximité, lieu de lien social et espace
d’expression du golt, I'épicerie de qualité connait une
profonde évolution. Longtemps pergue comme un marché de
niche, elle s’impose aujourd’hui comme un véritable
observatoire des tendances de consommation, a la croisée
de I’héritage, de la créativité et des nouveaux usages.

Gourmet Selection s’inscrit pleinement dans cette dynamique
en réunissant producteurs, artisans et marques engagées,
et en mettant en lumiere celles et ceux qui fagonnent
I’épicerie d’aujourd’hui et de demain.

« Année aprés année, Gourmet Selection s’affirme comme le rendez-vous de référence de
I’épicerie de qualité et des produits d’exception. Cette nouvelle édition sera, une fois encore,
un lieu de rencontres et de découvertes, rassemblant des professionnels passionnés autour
du bon, du beau et du sens. »

Fomando Medina Zenoff, direcfeur d6 Bourmet Selocrion

UNE EDITION 2025 REVELATRIGE DES TENDANGES DU SEGTEUR

Lors de sa derniéere édition, le salon a réuni plus de 5 300 visiteurs professionnels,
360 exposants et plus de 500 marques, venues de 17 pays, avec prés de 50 % de
nouveaux exposants. Des chiffres qui traduisent a la fois le dynamisme du secteur
et la capacité du salon a attirer une communauté curieuse, engagée et en
renouvellement constant.

Cette richesse se retrouve aussi dans la qualité des échanges, partage Frédéric
Fourcroy, Lauréat du concours de La Meilleure Epicerie de France 2023 et gérant
de I'épicerie Les Délices de nos régions : « Gourmet Selection est un salon a taille
humaine, ou I'on prend réellement le temps de discuter, de golter et de
comprendre les produits. On y vient autant pour sourcer que pour s’inspirer ».




CHANGER DE SAISON, GAADU BON

Cette édition 2026 se tiendra en concomitance avec le Salon du Fromage et des Produits Laitiers. Une proximité
pensée comme une opportunité, permettant aux visiteurs de faire dialoguer deux univers complémentaires,
partageant une méme exigence de qualité, de savoir-faire et de transmission. Une maniére d’enrichir les parcours
de visite et d'imaginer de nouveaux accords gourmands, en cohérence avec la vocation de Gourmet Selection :
valoriser I'épicerie et les produits d’exception.

UNE OFFRE RIGHE EN DEGOUVERTES

De nombreux exposants ont déja confirmé leur participation a I'édition
2026 de Gourmet Selection. Des maisons fidéles au salon, telles que La
Plantation, référence des épices et poivres d’origine issus du commerce
équitable, Maison Giffard, créateur de sirops et de liqueurs adaptés aux
usages des beaux jours, ou encore Sur le Sentier des Bergers, avec ses
tapenades et tartinables gourmands, seront a nouveau présentes.

Elles seront rejointes par de nouvelles signatures, a I'image de Monin,
fabricant historique reconnu pour ses sirops et liqueurs, Les Thés de
la Pagode et ses thés biologiques issus de Chine, mais aussi José Gourmet, référence des conserves de la mer
premium, Leroux, spécialiste emblématique de la chicorée, Deux Béliers, micro-brasserie artisanale a I'approche
gastronomique, et Jardins, créateur d’apéritifs sans alcool raffinés. Ces nouveautés viendront enrichir 'offre des
épiciers pour la saison estivale.

DELX GONGOURS EMBLEMATIGUES DU SALON ES INSGRIPTIONS SONT OUVERTES

Comme chaque année, Gourmet Selection mettra I'excellence et la créativité a ’lhonneur a travers deux concours
phares qui rythmeront les deux jours du salon.

Avec le concours de La Meilleure Epicerie de France, ce sont les
concepts de distribution les plus inspirants qui seront distingués : des  LAMELLERE

projets engagés, innovants, portés par la passion du produit, le sens

du détail, le savoir-faire et la relation de proximité. EHGERIE

De son coOté, le concours Best Of récompensera les meilleurs produits DEI:RANG[

d’épicerie présentés sur le salon, ceux qui font la différence au SOURMET 5‘&&2’5’4

quotidien par leur golt, leur singularité et leur capacité a surprendre,
tout en mettant en lumiére les savoir-faire de leurs producteurs.

INFOS PRATIRUES

Paris Expo Porte de Versailles - Pavillon 7.2
Dimanche 7 & Lundi 8 juin - de 9 h 30 a 18 h 30
www.salon-gourmet-selection.com

Apropos dé Gourmet Selection by SIAL

Gourmet Selection est le salon de référence dédié a I'épicerie de qualité, aux produits gourmets et aux savoir-faire
d’exception. Il réunit pendant deux jours une grande diversité d’acteurs : producteurs, artisans, distributeurs,
commercants de proximité et détaillants spécialisés. Véritable vitrine de la qualité et de la créativité culinaire, le
salon propose un panorama complet des tendances d’aujourd’hui et de demain, en France comme a l'international.



