LE NOUVEAU RENDEZ-VOUS
DES FOOD-ENTREPRENEURS LE

6 FEVRIER 2024 A PARIS!

La Fabrigue Marais
3/7 rue Portefoin, 75003 Paris

Démo de chefs, tasting, festival food : ¢ca existe. Des rendez-vous pour

les professionnels, ou franchisés : ¢a existe aussi. De l'autre cété, des
salons, forums autour de l'entrepreneuriat, se multiplient. Mais alors
pourquoi n'avoir jamais pensé a créer un salon spécialement pensé

pour les food-entrepreneurs ?

C'est la question que nous nous sommes posée chez Service Compris,
et c'est pour cela qu'on a créé Foodorama, le premier rendez-vous

annuel dédié a I'entrepreneuriat food !

La premiére édition sera le 6 février 2024, a la Fabrique Marais en plein

coeur de Paris.

Suivez nous sur:

SERVICE_COMPRIS

ﬁ[m SERVICE COMPRIS

SERVICECOMPRIS.CO

&

Reconversion, financements, création, organisation et nouvelles pratiques pour guider les futurs
restaurateurs ou entrepreneurs en quéte de développement et d’'inspirations.

Lors du cocktail de fin de cette journée, Service Compris et Transgourmet monteront sur scéne pour
annoncer une_opération commune qui risque d‘attirer l‘attention des food-entrepreneurs présents

dans la salle. &

AU PROGRAMME : TABLES RONDES, CONCOURS DE PITCHS ET RENCONTRES

PRIVILEGIEES AVEC DES EXPERTS.

_3 TABLES RONDES

avec des personnalités reconnues pour décrypter, débattre et se

questionner sur les trois sujets bouillants suivant :

15H - 15H45_ Trouver de l'argent pour monter un resto

L'argent, le nerf de I'affaire. Entre les classiques : banques et
apports personnels, de nouveaux venus : crowdequity,
investisseurs privés.. pour des montants plus ambitieux . Quels
sont les leviers activables et les nouvelles pratigues pour réussir a
boucler ses financements ?

Modéré par
Romain

AMBLARD

Cofondateur et CEO de
Service Compris, Restaurateur

Thomas Gregory Aurélien
RICAUDEAU CHANTZIOS BANON

Fondateur de Kray&Co Cofondateur Eleni Group Responsable des flanancements
et Kalios mayen torma BRI France

15H50 - 16H35 _Développer une marque employeur
attractive

Le secteur de la restauration fait face a un marché de I'emploi plus
gue jamais en tension : mangue de staff, turn-over important.
Comment réinventer les pratiques manageériales ? Quelles
solutions mettre en place pour fidéliser ?

Modéré par
Samir
OURIAGHLI

Business of Bouffe

César

Julia
CHICAN VERNIN TOULEMONDE
Cofondatrice de Maslow, cofondateur de
ex FoodChéri Comptoir Volant
et Lazy Suzy

A VENIR

16H40 - 17H30 _Créer un groupe de restaurants en
quelques années

Nouveaux venus sur la scéne food, vous avez vu naitre leur i
premiére affaire, puis la deuxieme, et toutes les autres qui ont suivi
derriere. Comment devient-on un serial food-entrepreneur ?

Modéré par
Samir
OURIAGHLI

Business of Bouffe
et Ankhor

Billy Graffi Benjamin

PHAM RATHAMOHAN COHEN

Cofondateur de Cofondatrice de Fondateur de
Bao Family PNY Burger Dalia Group

_SPEED DATING EXPERTS

Foodorama, c’est aussi la possibilité, tout
au long de la journée, de venir rencontrer
des experts de la restauration.

Service Compris a mobilisé des experts
pour favoriser les rencontres avec des food-
entrepreneurs.

Le but ? Apporter un éclairage pro sur des
thématiques clés du quotidien d'un
entepreneur de la restauration.

Durant toute l'aprés-midi, les food
entrepreneurs pourront recontrer les
experts sur des créneaux de 30 minutes.

Les deux experts qui ont déja confimé leur
présence sont :

« Transgourmet : “Optimiser ses
approvisionnements pour étre
responsable et rentable”

« Brémart : “Concevoir et équiper une
cuisine efficace et adaptée a ses
besoins”

Programmation a venir

_CONCOURS DE PITCHS

17H4S5 - 19H

Suite aux trois tables rondes, dans la
grande salle, place a de futurs
entrepreneurs qui pitcheront leurs
projets ! Notre objectif les faire connaitre,
trouver un associé et faire des rencontres
déterminantes !

Ce moment est pour tous ceux qui veulent
se lancer et qui sont a la recherche d'un ou
plusieurs associés.

Pour tous ceux qui ont épuisé leur carnet
d'adresses et envie des rencontres business
qui leur permettront d'accélérer la suite de
leur projet.

_COCKTAIL

Le cocktail débutera par la révélation d'une
opération spéciale organisée en 2024 par
Service Compris et Transgourmet France.

Une annonce qui fera certainement parler
d'elle, dans la communaute de food-
entrepreneurs frangais.

UN RENDEZ-VOUS SIGNE SERVICE COMPRIS, L’ACCELERATEUR DES

FOOD- ENTREPRENEURS.

Fondé en 2018 par Julien Fouin, Ludovic Dardenay
et Romain Amblard, Service Compris a créé des
programmes d’accompagnement a toutes les
étapes de réflexion et de lancement de business
food, en s'appuyant sur une communauté unique
de prés de 200 professionnels et mentors-
entrepreneurs dans toute la France.

Julien Fouin est co-fondateur du groupe Vertigo,
qui gere 7 restaurants (Glou, Jaja, Grandcoeur,
Bonvivant..) a Paris et Lyon, 1 boulangerie (Dupain),
et 1 société de grossiste en vin. Ancien journaliste, il
a également créé le magazine Régal en 2004.
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Ludovic Dardenay est co-fondateur du groupe
Vertigo avec Julien Fouin.

Romain Amblard a lancé 2 restaurants, dont
L'Auberge des Isles (Maine-et-Loire). Il a également
dirigé le premier programme d'accélération de
startups en France (NUMA) pendant 3 ans.
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