
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

C’est ça la vision du 

, promouvoir une chips artisanale d’excellence 

grâce à un produit répondant aux standards 

qualitatifs et gustatifs les plus élevés. 

 

C’est dans le terroir d’exception de la 

presqu’île du Médoc, entre Margaux et 

Hourtin, que les pommes de terre profitent 

d’un climat doux, entre soleil et embruns.  
Sur sa ferme, Jim a fait le choix de cultiver 

de manière raisonnée et responsable des 

variétés de pommes de terre spécialisées 

pour la fabrication des chips 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pas de chips d’exception sans pommes de terre de qualité supérieure. Le 

Domaine de la Croustille n’a retenu que des variétés de pommes de terre 

faites pour la fabrication des chips. Cultivées exclusivement dans la 

presqu'île du Médoc, elles sont soigneusement sélectionnées à la ferme 

pour offrir tout au long de l’année un goût authentique, un craquant 

incomparable et une belle couleur dorée à la Chips Millésime. 
 
 

Au-delà de la qualité intrinsèque du produit, ces 3 nouvelles références de 

chips sont proposées dans un packaging qui sort de l’ordinaire pour une 

perception ultra premium (sachet fond plat 4 coins collés). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Cette chips tire sa saveur de sa simplicité et la finesse du plaisir salé 

donné par le sel de Guérande. Sel de mer naturel et artisanal, récolté  
à la main par les paludiers, il apporte tous les bienfaits de son 

origine, l’Océan Atlantique. Il est équilibré, riche en magnésium, en 



potassium, en calcium et en oligoéléments. Le sel de Guérande, 

tout simplement une évidence pour la Chips Millésime ! 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Peut être la recette la plus intense et certainement la plus originale 

! Le poivre de Timut, aussi appelé poivre pamplemousse, tient son 

origine des Hauts Plateaux du Népal où le climat extrême lui 

confère ses saveurs uniques. Le goût authentique de la pomme de 

terre s’associe à la singularité des notes poivrées et agrumées 

pour un mariage étonnant. Un voyage unique pour une explosion 

de saveurs en bouche. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Subtile et boisée, la truffe est à la fois d’une grande simplicité et 

d’une incroyable complexité gustative marquant le palais pour de 

longues minutes. Diamant de la gastronomie, la truffe décline une 

richesse d’arômes fins et délicats. Il était donc  
évident pour le , d’associer la truffe d’été  
à sa chips haut de gamme, pour offrir une chips aux saveurs 

fortes et addictives ! 
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